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Dersin Adi St Mikrobiyolojisi

Ders Kodu ST314 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 4 is Yikii 102 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Sat mikrobiyolojisi agisindan dnemli mikroorganizmalari tanitarak, sut ve sit drlnlerini tiketici sagligini

tehdit edecek unsurlardan uzaklastirmak ve Uriiniin bozulmasini engellemek i¢in gerekli dnlemleri
Ogretmektir. Ayrica fermente sit uriinlerinin Uretiminde kullanilan mikroorganizmalarin genel dzelliklerinin
ogretiimesi de amacglanmaktadir.

Ozet igerigi Onemli bakteri familya ve genuslarinin tanitiimasi, laktik asit bakterileri, maya ve kiifler, bozulmalarin
kimyasi ve fermantasyonlar, mikrobiyal hastaliklar ve zehirlenmeler

Staj Durum Yok

Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Bireysel Calisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Ders Kosullari
On Kosul TBB205

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

1. Tunail, N., Késker, ©. 1989. Siit Mikrobiyolojisi. Ankara Unv. Ziraat Fak.Yayinlari: 1116 Ders Kitabi No: 320, Ankara
Anonymous, 2005.

2. Merck Gida Mikrobiyolojisi Uygulamalari Ed. A.K. Halkman. Basak Matbaacilik Ankara. Marth, E.H., Steele, J. L. 2001.
3. Applied Dairy Microbiology Marcel Dekker, Inc. New York Robinson, R.K. 2002.

4. Dairy Microbiology Handbook, John Wiley & Sons, Inc. Fernandes, R. 2008.

5. Microbiology Handbok Dairy Products. Leatherhead Food International Ltd. Kili¢,S.,2000.

6. Siit endustrisinde laktik asit bakterileri, E.U.Z.F Yayinlari No:542, 467s.
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o 0~ WN

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Dersin verilis amaci, sut mikrobiyolojisinin tarihsel gelisimi, mikroorganizma ortami olarak siit,
sutitin bilesimi, ¢ig sit ve bakteriler

2 Teorik Micrococcaceae ve Enterobacteriaceae Familyasi

3 Teorik Corynebacteriaceae, Mycobacteriaceae Bacillaceae Familyasi

4 Teorik Pseudomonaceae, Propionibacteriaceae ve Achromabacteriaceae Familyasi

5 Teorik Laktik Asit Bakterileri: Streptococcaceae Familyasi, Lactobacillaceae Familyasi, dnemli probiyotik
bakteriler

6 Teorik Laktik asit bakterilerinin metabolik 6zellikleri, laktoz metabolizmasi, sit teknolojisi agisindan
onemleri

7 Teorik Sit mikrobiyolojisi agisindan dnemli maya ve kiif tirleri, mikotoksinler

Ara Sinav (Vize) Ara Sinav

9 Teorik Protozoalar ve virtsler, stit mikrobiyolojisi acisindan énemleri

10 Teorik Sut ve st Urunlerinde gorilen mikrobiyal bozulmalarin ve fermantasyonlarin kimyasi

11 Teorik Sut ve st Urunlerinde goriilen mikrobiyal bozulmalarin ve fermantasyonlarin kimyasi

12 Teorik icme siitlerinde, konsantre siitlerde ve peynirlerde gériilen mikrobiyal bozulmalar, Snemli
mikroorganizmalar

13 Teorik Fermente st Urinlerinde, tereyaginda ve dondurmada gériilen mikrobiyal bozulmalar, 6nemli
mikroorganizmalar

14 Teorik St ve st Urilnleri kaynakl mikrobiyal hastaliklar ve toksikasyonlar

15 Teorik Sut isletmelerinde mikrobiyolojik 6neme sahip kritik kontrol noktalari
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16 Donem Sonu Sinavi

(Final) Final Sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 2 2 56
Laboratuvar 14 0 2 28
Bireysel Calisma 14 0 1 14
Ara Sinav 0 2 2
Donem Sonu Sinavi 0 2 2
Toplam Is Yiikii (Saat) 102
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 1. Sut ve Urtnleri agisindan 6nemli mikroorganizmalari tanima
2. Fermente sut Uriinleri Uretiminde laktik asit bakterilerinin dnemini ve yerini kavrayabilme
3. Mikroorganizmalarin metabolik faaliyetleri sonucu sut ve st Griinlerinde meydana gelebilecek degisimleri bilme
4. Sut ve sut Urtnleri kaynakl patojenlerin insan saghgi tzerine etkisini kavrayabilme

a b~ WON

5. Sut ve sut Urlinlerine mikroorganizmalarin bulagsma kaynaklari hakkinda bilgi sahibi olma

Program Ciktilari (Sdt Teknolojisi Programi)
Temel bilimler ve mihendislik konularinda yeterli alt yapiya sahip olabilme ve bu alandaki kuramsal ve uygulamal bilgileri

1 alaninda kullanabilme,

2 Alaniile ilgili uygulamalar igin gerekli olan modern teknikleri, araglari ve bilisim teknolojilerini belirleme ve etkin kullanabilme,

3 Alaniile ilgili planlama, projelendirme, tasarim, takip ve analiz yapabilme, hedefe yonelik ¢éziimler bulabilme,

4 Meslek etik ve bilincine sahip olabilme,

5 Bireysel galisabilme, karar verebilme, fikirlerini s6zli ve yazili acgik ve net ifade edebilme,

6  Ekip galismalarina katilabilme, sorumluluk alabilme, liderlik yapabilme,

7  Ataturk ilke ve inkilaplarini kavrayabilme, Turkge ve yabanci dilde iletisim kurabilme

8 Ya§.am bqyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olabilme; bilim ve teknolojideki gelismeleri izleyebilme ve kendini strekli
yenileyebilme

9 Sgt ve UrUpIgri Urgt[mi, kglite kontroll ve Uriin gelistirme, Urin kalitesinin artirilmasi ve gida glvenligi alanlarinda yeterli
dizeyde bilgi sahibi olabilme,

10 Konugu ile ilgili sorunlarl' saptayabilme, tanimlayabilme, ¢6zebilme ve bu amagcla uygun yéntemleri ve modelleme tekniklerini
secebilme ve uygulayabilme

11 is yeri uygulamalari, calisanlarin sagligi, is giivenligi ve cevre konularinda bilingli olabilme; konusu ile ilgili miihendislik

uygulamalarinin hukuksal sonuglari hakkinda bilgi sahibi olabilme.
Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

OC1 OC2 OC3 OC4 OC5
PC9 5 5 5 5 5
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