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Dersin Adi icme Siitii Teknolojisi

Ders Kodu ST309 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 4 is Yikii 100 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Bu dersin sonunda 6grenciler icme suti tretim teknolojisi hakkinda teorik ve uygulamaya dayali birikim
kazandirilabilecektir

Ozet Igerigi icme Siitii Teknolojisi dersi kapsaminda siitiin besleyici nitelikleri, igme siitii tiretim teknolojileri ve bu
teknolojilerin sitiin bilesimine etkisi tizerinde durulmaktadir

Staj Durum Yok

Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Bireysel Calisma, Problem Cézme

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1. Andersson, |., R. Oste. 1995. Nutritional quality of heat processed liquid milk. In: “Heat-Induced Changes in Milk”. Ed. P.F.

1 Fox. Publ. By International Dairy Federation, 41 Square Vergote, B-1040, Brussels(Belgium). Pp. 279-307.

2 2. Andersson, |., R. Oste. 1995. Nutritional quality of heat processed liquid milk. In: “Heat-Induced Changes in Milk”. Ed. P.F.
Fox. Publ. By International Dairy Federation, 41 Square Vergote, B-1040, Brussels(Belgium). Pp. 279-307.

3 3. Burton, H. 1988. Changes in milk at high temperatures. In: “Ultra-High-Temparature Processing of Milk and Milk Products”.

Elsevier Applied Science Publishers Ltd., London , pp. 44-76.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Girig, sutun bilesimi
2 Teorik Isil iglemin sitln bilesimi Gizerine genel etkisi
3 Teorik Isil iglemin sutin kimyasal nitelikleri Uzerine etkisi
4 Teorik Isil iglemin sutln biyokimyasal nitelikleri izerine etkisi
b Teorik Isil islemin sutiin mikrobiyolojik nitelikleri zerine etkisi
6 Teorik Is1 degistiriciler
7 Teorik icme siitii teknolojisinde yararlanilan bazi alet ve ekipmanlar ve siite uygulanan én islemler
8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinavi
9 Teorik Pastorizasyon
10 Teorik Sterilizasyonun prensipleri
11 Teorik Satun UHT ( Ultra High Temperature) sterilizasyonu
12 Teorik UHT stin nitelikleri ve depolamadaki degisimleri
13 Teorik Aromali st teknolojisi, rekombine ve rekonstite sutler
14 Teorik Sutlin aseptik paketlenmesi, aseptik dolum sistemleri
15 Teorik Sitln aseptik paketlenmesi
16 Donem S_onu Sinavi Final Sinavi

(Final)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 2 2 56
Odev 1 10 2 12
Laboratuvar 14 0 2 28
Ara Sinav 1 0 2 2
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Doénem Sonu Sinavi 1 0 2 2

Toplam Is Yiiki (Saat) 100
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1

3
4
5

1. Isisal islemlerin fonksiyonlari ve sitiin bilesimi Gzerindeki etkilerini kavrayabilme

2. igme siitli Gretiminde kullanilan farkl teknolojileri ve bu teknolojilerin teknik, igme siitii bilesimi ve dzellikleri agisindan
irdeleme ve aradaki farkhhigi 6grenebilme

3. Uretim sirasinda kullanilan teknolojik cihazlar ve bunlarin calisma mekanizmalari kavrayabilme
4. Igme siitii (iretiminde yararlanilan pastérizasyon ve sterilizasyon yéntemlerini 6grenebilme
Pastdrize ve UHT igme sitlinun Uretiminde yararlanilan yéntemlerin kontrollerini yapabilme

Program Ciktilari (Sdt Teknolojisi Programi)

1
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Temel bilimler ve mihendislik konularinda yeterli alt yapiya sahip olabilme ve bu alandaki kuramsal ve uygulamal bilgileri
alaninda kullanabilme,

Alani ile ilgili uygulamalar igin gerekli olan modern teknikleri, araclari ve bilisim teknolojilerini belirleme ve etkin kullanabilme,
Alani ile ilgili planlama, projelendirme, tasarim, takip ve analiz yapabilme, hedefe yonelik ¢ézimler bulabilme,

Meslek etik ve bilincine sahip olabilme,

Bireysel caligsabilme, karar verebilme, fikirlerini s6zlu ve yazili agik ve net ifade edebilme,

Ekip calismalarina katilabilme, sorumluluk alabilme, liderlik yapabilme,

Ataturk ilke ve inkilaplarini kavrayabilme, Turkge ve yabanci dilde iletisim kurabilme

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olabilme; bilim ve teknolojideki gelismeleri izleyebilme ve kendini strekli
yenileyebilme

St ve Urlnleri Gretimi, kalite kontrolii ve Griin gelistirme, Grlin kalitesinin artirlimasi ve gida glvenlidi alanlarinda yeterli
diizeyde bilgi sahibi olabilme,

Konusu ile ilgili sorunlari saptayabilme, tanimlayabilme, ¢ézebilme ve bu amagla uygun yontemleri ve modelleme tekniklerini
secebilme ve uygulayabilme

is yeri uygulamalari, calisanlarin saghigi, is giivenligi ve cevre konularinda bilingli olabilme; konusu ile ilgili miihendislik
uygulamalarinin hukuksal sonuglari hakkinda bilgi sahibi olabilme.

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diisiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

PC1
PC2
PC3
PC9

OC1 OC2 Oc3 Oc4 OCs
5
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