AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Peynir Teknolojisi

Ders Kodu ST405 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 4 is Yikii 100 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Bu dersin sonunda 6grenciler peynir tretim teknolojisinin genel ilkelerini 6grenmeleri saglanabilecektir.
Ozet Igerigi Peynir ve peynir ¢esitlerinin Uretim sureci

Staj Durum Yok

Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Bireysel Calisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 30
Ddnem Sonu Sinavi (Final) 1 40
Derse Katilim (Performans) 14 10
Odev 2 10
Proje 1 10

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

L M. A’dan Z’ye Peynir teknolojisi, E:U: Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi Bélim. Cilt 2

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

Ucglincii, 2004. M. A'dan Z’ye Peynir teknolojisi, E:U: Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi Bélimii. Cilt 1 2. Ugiinci, 2004.

1 Teorik Girig, peynir tanimi, tarihgesi, peynir cesitliligi, yerel ve endustriyel diizeyde Uretim bilgileri
2 Teorik Peynirin hammaddesi: sit
3 Teorik Peynir yapiminda kullanilan katki maddeleri ve yardimci maddeler
4 Teorik Kazein ve peynir suyu proteinlerinin 6zellikleri
b Teorik Satun peynir mayasi ile pihtilagsmasi
6 Teorik Peynire islenecek sitiin segimi ve standardizasyonu
7 Teorik Sitln pihtilagtiriimasi ve telemenin iglenmesi
8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav
9 Teorik Tuzlama ve 6n olgunlastirma
10 Teorik Peynirde olgunlasma teorileri ve aroma olugsumu
11 Teorik Peynirlerin ambalajlanmasi
12 Teorik Peynirde kalite ve kalite kusurlari
13 Teorik Peynirin beslenme degeri
14 Teorik Yerli, yabanci tip peynir tretimi
15 Teorik Yerli, yabanci tip peynir tretimi
16 Donem S_onu Sinavi Final sinavi
(Final)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 14 2 2
Odev 2 5 1
Laboratuvar 14 0 2
Ara Sinav 1 0 2
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Toplam Is Yiki
56
12
28
2

1/2



Doénem Sonu Sinavi 1 0 2 2

Toplam Is Yiiki (Saat) 100
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
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Peynirin hammaddesi olan ve Uretime uygun alan situ taniyabilme

Peynir yapiminda kullanilan katki maddeleri ve yardimci maddeleri kullanabilme

Sutln peynir mayasi ve zararsiz organik asitlerle ile pihtilasma mekanizmasini kavrayabilme
Peynire islenecek sitin yag ve protein standardizasyonu yapabilme

Satun pihtilastinimasi ve telemenin islenmesi ile ilgili prosesleri taniyabilme

Peynirde olgunlagma teorileri ve aroma olusumu ile ilgili konulari kavrayabilme

Peynirin beslenme degeri ile kalite ve kalite kusurlari hakkinda bilgi edinebilme

Program Ciktilari (Sdt Teknolojisi Programi)
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Temel bilimler ve mihendislik konularinda yeterli alt yapiya sahip olabilme ve bu alandaki kuramsal ve uygulamal bilgileri
alaninda kullanabilme,

Alani ile ilgili uygulamalar igin gerekli olan modern teknikleri, araclari ve bilisim teknolojilerini belirleme ve etkin kullanabilme,
Alani ile ilgili planlama, projelendirme, tasarim, takip ve analiz yapabilme, hedefe yonelik ¢ézimler bulabilme,

Meslek etik ve bilincine sahip olabilme,

Bireysel galisabilme, karar verebilme, fikirlerini s6zIi ve yazili acik ve net ifade edebilme,

Ekip calismalarina katilabilme, sorumluluk alabilme, liderlik yapabilme,

Ataturk ilke ve inkilaplarini kavrayabilme, Tirkge ve yabanci dilde iletisim kurabilme

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olabilme; bilim ve teknolojideki gelismeleri izleyebilme ve kendini strekli
yenileyebilme

Sat ve Urlnleri Gretimi, kalite kontroll ve Griin gelistirme, Uriin kalitesinin artirlmasi ve gida glvenligi alanlarinda yeterli
diizeyde bilgi sahibi olabilme,

Konusu ile ilgili sorunlari saptayabilme, tanimlayabilme, ¢ézebilme ve bu amagla uygun yontemleri ve modelleme tekniklerini
secebilme ve uygulayabilme

is yeri uygulamalari, calisanlarin saghidi, is giivenligi ve cevre konularinda bilingli olabilme; konusu ile ilgili miihendislik
uygulamalarinin hukuksal sonuglari hakkinda bilgi sahibi olabilme.

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diisiik, 2:Duistik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

PC1
PC2
PC3
PC5
PC9

OC1 0G2 OC3 0¢4 OG¢5 OC6 OC7
3 4 4 4 4 4 4
3 4 4 4 4 4 4

5 5 5 5 5
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