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Dersin Adi Kalite Glivencesi ve Standartlar

Ders Kodu GT250 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 75 (Saat) Teori 3 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Bu derste; is hayatinda kalite glivencesi ve standartlari ile ilgili yeterliliklerin kazandiriimasi
amaglanmistir.

Ozet Igerigi Kalite ve kalite kontrolu kavramlari, kalite kontroll organizasyonu, kaliteyi olugturan temel unsurlar, kalite

kontroli amaglari, kalite 6zelliklerinin siniflandiriimasi, kalite kontrolde muayene ve analiz, kalite
kontroliinde 6rnekleme, gida glivenligi, denetim sistemi ve standartlari, gida glivenligi ve denetiminde
Ulkemizin mevcut durumu

Staj Durum Yok
Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Ornek Olay, Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lar) Ogr. Gér. Ali Kemali OZUGUR, Prof. Dr. Ozdal GOKDAL

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

Gida Kalite Kontroliiniin Esaslari ve Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri. Fikri BASOGLU. 2014. Dora Basin-Yayim Ltd.Sti,
ISBN:978-605-4798-56-8, Bursa.

Gida kalitesi ve gida mevzuati ile ilgili temel kavramlar igiginda Tirk ve AB gida mevzuatinin kargilastiriimasi. E. HALAG.
2002. Akdeniz I.1.B.F. Dergisi, 4, 107-131.

3 Hayvansal Gidalarda Kalite Kontrolii. S. TURKER. 1997. Tamer Matbaacilik, Ankara.

Gida guvenligi ve denetim sistemi. Utku COPUR, Senem YONAK, Aysegil SENKOYUNCU, 2010. Ziraat Muh. VII. Teknik
Kongresi, 11-15 Ocak 2010 Ankara.

Kalite Glivencesi ve Standartlari, Nihat KOLUK, irfan DILSIiZ, Cafer S. KARTAL. 2012, Detay Yayincilik, ISBN: 975-8326-69-4,
Ankara.

6 TS-EN-ISO 22000 Gida Giivenligi Yénetim Sistemleri, Muzaffer OZEN. 2007. Standard, 46, 547, 24-29.
7  Diger kaynaklar (internet, yabanci kaynaklar, ders notlari, giincel sektor dergileri)
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Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Kalite ve kalite kontroli kavramlari

2 Teorik Kaliteye ulasmada gerekli asamalar

3 Teorik Kalite kontrolli organizasyonu

4 Teorik Kaliteyi olusturan temel unsurlar

5 Teorik Kalite kontrolli amaglari

6 Teorik Kalite kontrol bolimiinin organizasyonu ve goérevleri
7 Teorik Kalite 6zelliklerinin siniflandiriimasi

8 Teorik & Uygulama  ARA SINAV

9 Teorik Kalite kontrolde muayene ve analiz

10 Teorik Kalite kontrolde muayene ve analiz

11 Teorik Kalite Kontroliinde drnekleme

12 Teorik Gida givenligi ve denetim sistemi

13 Teorik Gida guvenligi sistemleri ve standartlari

14 Teorik Kalite giivencesi ile iligkili standartlar

15 Teorik Gida guvenligi ve denetiminde llkemizin mevcut durumu
16 Ddnem Sonu Sinavi

. YARIYIL SONU SINAVI
(Final)
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Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)
Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 14 0 3
Dénem Odevi 1 0 3
Okuma 14 0 1
Ara Sinav 7 1
Donem Sonu Sinavi 7 1

Toplam Is Yiikii (Saat)
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin
1
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Ogrenme Ciktilari

Kalite ve kalite kontrol kavramlarini kavrar

Kaliteyi olusturan temel unsurlar ve kalite 6zelliklerini bilir

Kalite kontrolde muayene ve analizi ile ilgili organizasyonu yapar
Kalite kontroliinde 6rnek alma prensiplerini bilir

Gida guvenligi, denetim sistemi ve standartlarini bilir

Kalite glivenesi ve standartlarinin Glkemizdeki durumunu kavrar

Program Giktilari (Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi)
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Kasaplik hayvanlari kesimi hakkinda bilgi ve tecriibeye sahibi olabilme

Kesim sonrasinda elde edilen et ve yan urinleri elde edebilme

Karkaslari standart pargalayabilme

Karkaslari taze et Uriinlerine igleyebilme

Ulkemizde yaygin tiiketilen et (iriinlerinin Gretimini yapabilme

Mezbaha yan urlnlerinin dederlendirebilme

Et ve Urlnlerine tagimasi gereken 6zelliklere ait yasal dizenlemeler hakkinda bilgi sahibi olabilme
Et ve drlnlerini uygun kosullarda muhafaza edebilme

Et ve drlnlerinin Uretimindeki gida glivenligi uygulamalari hakkinda yeterlilige sahip olabilme
Tuketici tercihlerinde belirleyici olabilen gesitli standartlar hakkinda bilgi sahibi olabilme

Et ve drlnlerinin Uretim sirecinde gerek duyulan laboratuar uygulamalarini yapabilme
Sektdrin aradidi nitelikte eleman olabilme

Etik degerlere saygili, sorumluluk bilincinde olabilme

Toplam Is Yiki
42
3
14
8
8
75

Cesitli sosyal ve kulturel alanlarda birikimi olan, arastiran, sorgulayan, modern ¢agin yeniliklerini takip eden ve kullanabilen

nitelikte olabilme
Ulusal degerlere bagli olabilme
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