AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Et Isletmelerinde Hijyen

Ders Kodu EU120 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 5 is Yikii 122 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve hijyen kurallarina uygun olarak kisisel hijyen saglama ve isletme

temizlik ve dezenfeksiyon kurallarini uygulama yeterliklerinin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Ozet Igerigi isletmede hijyen ve sanitasyonun énemi. Hijyenik isletme tasarimi. Et ve saglik arasindaki iligki.
Hastaliklarin bulasma yollari. Kisisel hijyeni saglamak. Isletme temizlik ve dezenfeksiyon kurallarini

uygulamak. Deterjan ve dezenfektanlar hakkinda bilgi.
Staj Durum Yok
Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Ddnem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Gida Hijyeni ve Sanitasyon- Prof.Dr. Semra KAYAARDI
2 Siit igletmelerinde Sanitasyon- Prof.Dr.Mustafa METIN
3 EtBilimi ve Teknolojisi — Prof. Dr. Aydin Oztan

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik isletmede hijyen ve sanitasyonun énemi
2 Teorik Hijyenik isletme tasarimi
4 Teorik Kisisel hijyen ve Temizlik Kurallari
6 Teorik isletmelerde Tuvaletler ve El Yikama Alanlari
7 Teorik Periyodik Saglik Kontrolleri
8 Ara Sinav (Vize) Arasinav
9 Teorik isletme Girig ve Cikiglari
11 Teorik Temizlik Malzemeleri ve Deterjanlar
12 Teorik Dezenfektanlar
15 Teorik Et isletmelerinde Temizlik ve Dezenfeksiyon
16 Dénem Sonu Sinavi
(Final) yariyil sonu sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 2 0 14
Odev 4 0 10
Okuma 4 0 12
Ara Sinav 1 2 1
Dénem Sonu Sinavi 1 2 1

Toplam Is Yiiki (Saat)
Yuvarla [Toplam is Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi
*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

Program Giktilari (Et ve Uriinleri Teknolojisi Programi)
1 Kasaplik hayvanlari kesimi hakkinda bilgi ve tecriibeye sahibi olabilme
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Toplam s YUk
28
40
48
3
3
122
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2 Kesim sonrasinda elde edilen et ve yan urinleri elde edebilme

3 Karkaslari standart pargalayabilme

4  Karkaslari taze et urlnlerine isleyebilme

5 Ulkemizde yaygin tiiketilen et Griinlerinin Gretimini yapabilme

6 Mezbaha yan urlnlerinin degerlendirebilme

7  Etve Urlnlerine tagimasi gereken ¢zelliklere ait yasal dizenlemeler hakkinda bilgi sahibi olabilme

8 Et ve urinlerini uygun kosullarda muhafaza edebilme

9  Etve drlnlerinin Uretimindeki gida guvenlidi uygulamalari hakkinda yeterlilige sahip olabilme

10 Tuketici tercihlerinde belirleyici olabilen gesitli standartlar hakkinda bilgi sahibi olabilme

11 Etve Urunlerinin Uretim surecinde gerek duyulan laboratuar uygulamalarini yapabilme

12 Sektoriin aradidi nitelikte eleman olabilme

13 Etik degerlere saygili, sorumluluk bilincinde olabilme

14 Qe§[tli sosya] ve kulturel alanlarda birikimi olan, arastiran, sorgulayan, modern ¢agin yeniliklerini takip eden ve kullanabilen
nitelikte olabilme

15 Ulusal degerlere bagli olabilme
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