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Dersin Adi Gida Givenligi

Ders Kodu EU260 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 2 is Yikii 54 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Gida guvenliginin dnemi, gida kontaminasyonlarinin ve gidalardaki tehlikelerin insan saghgi tzerindeki
etkileri, gida glivenligi yonetim sistemleri ve gida guivenliginin saglanmasi konularinda yeterli bilgi
vermek.

Ozet icerigi Gida guivenliginin dnemi, gida zehirlenmeleri, gida kontaminasyonlari, gidalarda fiziksel, kimyasal ve

biyolojik tehlikeler ve bunlarin insan saglig Gzerindeki etkileri, gida bozulmalari, gida givenliginin
saglanmasi prensipleri ve sistemleri, HACCP, gida isletmelerinde hijyen ve sanitasyon, genetigi
degistiriimis gidalar.

Staj Durum Yok
Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Ornek Olay, Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Dog. Dr. Engin YARALI

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Dénem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Gida Givenligi ve Kalite Yonetim Sistemleri. Seminur Topal. 1996. Tilbitak- Mam Matbaasi.
Gida Hijyeni ve Mikrobiyolojisi. irfan Erol,.2007. Pozitif Matbaacilik.
Beslenme. Mehmet Demirci. 2010. Onur Grafik.
Gida Teknolojisi. Sidika Bulduk. Detay Yayincilik. 2010.
Gida Hijyeni ve Sanitasyon. Semra Kayaardi. 2008. Sidas Yay.
Gida Endiistrisinde Giivenli Gida Uretmek. Teslime Mahmutoglu. 2010. Odtii Yay.
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Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Gida givenliginin 6nemi
2 Teorik Gida kokenli hastaliklar ve gida zehirlenmeleri
3 Teorik Gidalarin kontaminasyonu
4 Teorik Gidalarda fiziksel ve kimyasal tehlikeler
5) Teorik Gidalarda mikrobiyolojik tehlikeler
6 Teorik Temizlik ve dezenfeksiyon
7 Teorik Hijyen ve sanitasyon
8 Teorik & Uygulama  Ara sinav
9 Teorik Gida zehirlenmeleri
10 Teorik Genetigi degistiriimis gidalar
11 Teorik Genetigi degistiriimis gidalar.
12 Teorik Helal gida ve sertifikasyon
13 Teorik Gida givenligi yonetim sistemleri (HACCP, 1ISO 22000)
14 Teorik Gida guvenligi yonetim sistemleri (HACCP, ISO 22000)
15 Teorik Gida guvenligi sistemleri (HACCP, 1SO 22000)
16 Dénem Spnu Sinavi Final Sinavi
(Final)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Stresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 0 2 28

Odev 2 0 4

Okuma 3 0 2 6
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Ara Sinav 1 4 1
Dénem Sonu Sinavi 1 6 1

Toplam Is Yiiki (Saat)
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
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Gida guvenligi kavramini bilir

Gidalardaki tehlikeleri kavrar

Gida, personel ve isletme hijyenini bilir

Genetigi degisitirilmis ve helal gida kavramlarini bilir
Gida guvenligi yonetim sistemlerini bilir

Program Giktilar (Siit ve Uriinleri Teknolojisi Programi)

1

© 00 N o 0o b~ WN

L <
A W N PR O

Sit isletmelerindeki temel islemleri uygulayabilme

St ve Uriinleri igletmelerinde hijyen ve sanitasyon kurallarini uygulayabilme
Sit ve endistrisinde kullanilan makineleri taniyabilmek ve kullanabilme

Sit ve Urlnleri kalite kontrol tekniklerini bilme ve kontrol sonuglarini degerlendirebilme
Mesleki etik ve sorumluluk bilgisine sahip olabilme

Bireysel ve ekip halinde ¢aligsabilme

Yazili ve s6zlii olarak iletigsim kurabilme

Temel kimya ve mikrobiyolojisi bilgisine sahip olabilme

Suit hayvancilidi ile ilgili bilgi sahibi olabilme

Cig slt analizleri yapabilme

Cesitli st Grlnleri analizlerini yapabilme

Sit ve Urlnlerini ambalajlayabilme

Cesitli st Grtinleri yapabilme

Sut tesisleri ve kurulus organizasyonu hakkinda bilgi sahibi olmak ve yapabilme

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 7:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

PC1
PC2
PC3
PC4
PC14

OC1 0G2 OC3 0¢4 OG5

Aydin Adnan Menderes Universitesi E-Universite Otomasyonu (izerinden alinmistir. Rapor tarihi: 29.03.2024

54

212



