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Dersin Adi Genel Mikrobiyoloji

Ders Kodu GT129 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 75 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Bu ders ile 6grencilere; Mikroorganizmalarin siniflandiriimasi, preparat hazirlanmasi, mevzuat ve analiz

metotlarina uygun olarak mikrobiyolojik numune alma, mikrobiyolojik analizler i¢in hazirlik yapma, kiiltiir
elde etme ile mikroskobik inceleme yapma yeterliliklerin kazandiriimasi amacglanmaktadir.

Ozet icerigi Mikrobiyolojinin tanimi, mikroorganizmalarin siniflandirilmasi, Gremeleri, metabolizmalari ile sterilizasyon
ve dezenfeksiyon

Staj Durum Yok

Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Problem C6zme

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Dr. Ogr. Uyesi Hafize Ayla SARI

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Ddnem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Genel Mikrobiyoloji Uygulama Teknikleri A.Temiz, Ugurer Yayincilik
2 Gida Mikrobiyolojisi O.ERKMEN, Eflatun Yayinevi
3 Gida Mikrobiyolojisi C.HACER, M.TAYER, Dora Basim Yayin
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Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Mikrobiyolojinin tarihgesi

2 Teorik Mikroorganizmalarin siniflandiriimasi

3 Teorik Bakteriler, bakterilerin sekil ve diziligleri, bakterilerde invollisyon, bakterilerde hiicre yapisi

4 Teorik Riketsiyalar, Mavi yesil algler, funguslar, protozoonlar

5 Teorik Algler, virusler, mikroorganizmalarda beslenme, besiyeri

6 Teorik Uremeye tesir eden gevre faktérleri, Mikroorganizmalarin (ireme egrisi, mikroorganizmalarin
kontrol altina alinmasi

7 Teorik Aseptik Calisma Teknigi ve Numune Alma Hijyen Kontrol Numuneleri

8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav (Vize)

9 Teorik Sterilizasyon On Hazirliklari, Sterilizasyon, Ekim Yapma Besiyeri Hazirlanmasi, inkﬂbasyon,
Dilisyon Sivisi ve serisi Hazirlama

10 Teorik Koloni Morfolojisi Saf Kiltir Eldesi

11 Teorik Preparat Hazirlanmasi, Mayalar ve genel 6zellikleri / Bakteri Endosporlari ve Spor Boyama

12 Teorik Mikroskopta inceleme

13 Teorik Mikroorganizma Hiicrelerini inceleme, Mikroorganizmalar arasindaki iligkiler / Besiyeri
hazirlanmasi, ekim yapilmasi ve mikroorganizma sayimi

14 Teorik Mikrobiyolojik metotlar / Mikroorganizmalarin izolasyon ve identifikasyonlari

15 Teorik Lamlarda Sayim
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16 Donem Sonu Sinavi

(Final) YARIYIL SONU SINAV

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 14 2 1
Odev 8 0 3
Ara Sinav 1 3 1
Donem Sonu Sinavi 1 4 1

Toplam is Yiikii (Saat)
Yuvarla [Toplam s Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi
*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

1  Mikrobiyolojik numune almak
Mikrobiyolojik analizler i¢in hazirlik yapmak
Kdltur Elde Etmek
Mikrobiyolojik kiltir saflagtirmak
Mikroskobik inceleme Yapmak
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Program Ciktilan (Siit ve Urtinleri Teknolojisi Programi)
1 St igletmelerindeki temel iglemleri uygulayabilme

2 Siit ve Uriinleri igletmelerinde hijyen ve sanitasyon kurallarini uygulayabilme

3 St ve endustrisinde kullanilan makineleri taniyabilmek ve kullanabilme

4 St ve Urlnleri kalite kontrol tekniklerini bilme ve kontrol sonuglarini degerlendirebilme
5  Mesleki etik ve sorumluluk bilgisine sahip olabilme

6  Bireysel ve ekip halinde caligsabilme

7  Yazili ve so6zli olarak iletisim kurabilme

8 Temel kimya ve mikrobiyoloijisi bilgisine sahip olabilme

9 Sit hayvancihid ile ilgili bilgi sahibi olabilme

10 Gig sit analizleri yapabilme

11 Cesitli st drlnleri analizlerini yapabilme

12 Sut ve Urtnlerini ambalajlayabilme

13  Cesitli sut Grlnleri yapabilme

14 St tesisleri ve kurulug organizasyonu hakkinda bilgi sahibi olmak ve yapabilme

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
0¢1 0G2 OC3 0¢4 OG5

PC2 5 4 4 4 4

PC3 3 3 4 3 4

PC4 4 4 4 4 4

PC8 5 5 5 5 5
PC10 5 4 4 5 5
PC11 5 5 4 5 5
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Toplam Is Yiki
42
24
4
5
75
3
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