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Dersin Adi Fermente Siit Uriinleri Teknolojisi |

Ders Kodu su247 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 5 is Yikii 120 (Saat) Teori 2 Uygulama 1 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Bu ders ile 6grencilere Turk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak sade yogurt ve meyveli

yogurt Uretmek yeterliliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Ozet Igerigi Bu derste ilkemizde godunlukla Uretilen set tipi yogurdun yapimi. Hangi tip sttlerin fermente sut
Urtinlerine iglenebilecegdi, siizme yodurdun nasil yapildigi, meyveli set ve stirred tipi yogurtlarin nasil
yapildigi 6gretilmektedir.

Staj Durum Yok
Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Gosterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma, Problem Cézme
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Gor. Sevki CETINER

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Ddnem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Modern Yogurt Bilimi ve Teknolojisi. Nihat Akin. 2006. Konya. ISBN:9750059409
Ders Notlari (Fermente siit Uriinleri Teknolojisi Prof.Dr. Emel SEZGIN) 1989
Yogurt Bilimi ve Teknolojisi. Barbaros Ozer. 2006. Sidas Yayinlari. ISBN:975994566004

Yogurt Teknolojisi. https://acikders.ankara.edu.tr/pluginfile.php/3353/mod_resource/content/0/Konu%209%20-%20Y o
%C4%9FurtTeknolojisi.pdf

Fermente Siit Uriinleri Tebligi. http://www.resmigazete.gov.tr/eskiler/2009/02/20090216-8.htm

(&) H w N

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Kati (set tipi) yogurt Gretimi
Uygulama Cig sutte inhibitér madde aranmasi ve diger ¢ig sut 6zellikleri
2 Teorik Kati (set tipi) yogurt Gretimi
Uygulama Cig sutun temizlenmesi, koku ve havasinin alinmasi
3 Teorik Kati (set tipi) yogurt Gretimi
Uygulama Cig sutun yag standardizasyonu ve kurumadde standardizasyonu
4 Teorik Kati (set tipi) yogurt Gretimi
Uygulama Sitin 1sil isleme tabi tutulmasi, sitiin inkiibasyon sicakligina sogutulmasi, inakilasyon,
inkUibasyon, inklibasyon sonu tespiti ve inkibasyonun bitirilmesi
5 Teorik Sade yogurtlarin depolanmasi
Uygulama Yogurtlarin depoya yerlestiriimesi, depo igerisinin hava sirkiilasyonunun ayarlanmasi
6 Teorik Sade yogurtlarin depolanmasi
Uygulama Depo takibinin ve kontrolliniin yapilmasi, gerekli evraklarin diizenlenmesi
7 Teorik Kaymaklh yogurt Gretimi
Uygulama Site fazladan siit yaginin eklenmesi ve ekleme asamalari ve kosullari
Ara Sinav (Vize) ARASINAV
9 Teorik Kaymaklh yogurt Gretimi
Uygulama Sute fazladan sut yaginin eklenmesi ve ekleme asamalari ve kosullari
10 Teorik Kaymakh yogurt Gretimi +Siizme yogurt Gretimi
Uygulama Taze yogurt islem asamalarinin tekrari ve Stizme yogurtta yagd standardizasyonu yapilmasi
11 Teorik Stizme Yogurt Uretimi+Meyve esasli karigimlarin hazirlanmasi
Uygulama Meyvelerin, meyve esanslarinin katilma asamalari ve katilma yéntemleri
12 Teorik Meyve esasl karisimlarin hazirlanmasi
Uygulama Meyve karigimlarini hazirlama, saklama kosullari
13 Teorik Meyve esasli karisimlarin hazirlanmasi +Set tipi meyveli yogurt tretimi
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13 Uygulama Meyveli set yodurt yapimi

14 Teorik Set tipi meyveli yogurt Gretimi +Pihtisi pargalanmis meyveli yodurt tretimi
Uygulama Yogurt pihtisinin tankta karistiriimasi
15 Teorik Pihtisi parcalanmig meyveli yogurt dretimi + Meyveli yogurtlarin depolanmasi
Uygulama Stirred tipi yodurt yapiminda aroma, renk maddeleri ve meyvelerin kullaniimasi ve diger katki

maddelerin kullaniimasi

16 D6nem Sonu Sinavi

(Final) YARIYILSONU SINAV

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 0 2 28
Uygulamali Ders 14 0 1 14
Okuma 15 0 2 30
Bireysel Calisma 1 22 46
Ara Sinav 1 0 1 1
Donem Sonu Sinavi 0 1 1
Toplam ig Y{ikii (Saat) 120
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 5

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilar
1 Fermente st Grinlerine islenecek sutiin 6zelliklerini bilir ve kontrol eder
Yogurt Gretiminde kullanilacak sutiin temizlenmesini ve havasinin alinmasini bilir ve yapar
Yogurt Gretiminde kullanilacak sutiin standardizasyonu islemini bilir ve yapar
Yogurt tretiminde kullanilacak sute uygulanacak isil islemleri bilir ve uygular
Yogurt Uretimindeki inkiibasyon islemini bilir ve uygular
Yogurdun ambalajlanmasi ve depolamasini bilir ve uygular
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Meyveli yogurt tretimini bilir ve uygular

Program Ciktilan (Siit ve Uriinleri Teknolojisi Programi)
1 St isletmelerindeki temel islemleri uygulayabilme

2 Siit ve Uriinleri isletmelerinde hijyen ve sanitasyon kurallarini uygulayabilme

3 St ve endustrisinde kullanilan makineleri taniyabilmek ve kullanabilme

4 Sit ve urlnleri kalite kontrol tekniklerini bilme ve kontrol sonuglarini degerlendirebilme
5 Mesleki etik ve sorumluluk bilgisine sahip olabilme

6 Bireysel ve ekip halinde calisabilme

7  Yazih ve sozlu olarak iletisim kurabilme

8 Temel kimya ve mikrobiyolojisi bilgisine sahip olabilme

9  Sit hayvanciligi ile ilgili bilgi sahibi olabilme

10 Cig sut analizleri yapabilme

11  Gesitli sut Grinleri analizlerini yapabilme

12 St ve Urtnlerini ambalajlayabilme

13 Cesitli st Grlinleri yapabilme

14 St tesisleri ve kurulug organizasyonu hakkinda bilgi sahibi olmak ve yapabilme

Program ve Ogrenme Ciktilan lligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
O0c1 OC2 OC3 Og4 0O¢5 0O¢6 OC7
PC1 3 5 5 5 4 5 5

PC2 3 5 5 4 4 5 5
PC3 5 5 4 4 4 5
PC4 5 5 5 4 4 5
PCO 4
PC10 4
PC11 5
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PC12 5 4
PC13 4 5 5 5 4 4 4
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