AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Tereyagi Teknolojisi

Ders Kodu SU249 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 76 (Saat) Teori 1 Uygulama 1 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Bu ders ile 6grencilere Turk Gida Kodeksi ve Turk Standartlari’na uygun olarak krema ve tereyagini
Uretimini yapma yeterliliklerinin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Ozet Igerigi Bu derste tereyagi ham maddesi olan kremanin eldesi, kremanin 6zellikleri, mutfaklik ve kahvaltilik
tereyaginin yapimi 6gretilmektedir.

Staj Durum Yok

Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Gosterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma, Problem Cézme

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Gér. Alican TASCIOGLU

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 St Teknolojisi. Prof.Dr. Atilla YETISMEYEN. 2005. Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayinlari.
2 St Teknolojisi. Prof.Dr. Anmet KURT. 1981. Atatiirk Universitesi Ziraat Fakaiiltesi Yayinlari.
3 Siit ve Mamiilleri Teknolojisi. Prof.Dr. Mustafa Ugiincii. 2018. Ege Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Yayinlari.
4 Sit Teknolojisi. Atilla KONAR. 2015. Cukurova Universitesi Yayinlari

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Ham krema Uretimi
Uygulama Krema seperatori ile sitten belirli oranda yag eldesi
2 Teorik Ham krema uretimi ve kremaya 6n iglemler uygulanmasi
Uygulama Kremanin standardizasyonu, kremanin kokusunun giderilmesi
3 Teorik Kremaya 6n islemler uygulanmasi
Uygulama Kremanin nétirlenmesi
4 Teorik Kremaya 6n iglemler uygulanmasi
Uygulama Kremanin pastorize edilmesi
5 Teorik Kremanin olgunlastiriimasi
Uygulama Kultdr hazirlama, kremanin inokilasyon sicakligina getirilmesi, kultir inokiilasyonu
6 Teorik Kremanin olgunlastiriimasi
Uygulama Kremanin belirli asitlige kadar inkibasyonu
7 Teorik Kremanin olgunlastiriimasi ve kremanin yayiklanmasi
Uygulama Uygun asitlikte inkibasyona son verilmesi, kremanin yayiga alinmasi
Ara Sinav (Vize) Ara Sinav
9 Teorik Kremanin yayiklanmasi
Uygulama Yayiklama stresinin tespiti, yayiklama hizinin ayarlanmasi
10 Teorik Kremanin yayiklanmasi
Uygulama Yayiklama sonunun belirlenmesi, yayik altinin bosaltiimasi
11 Teorik Tereyadi ve yogrulmasi
Uygulama Malakse isleminden 6nce tereyadinin yikanmasi ve tuzlanmasi, yayikta malakse isleminin
yapilmasi
12 Teorik Tereyadi ve yogrulmasi
Uygulama Malaksorde tereyaginin yogrulmasi
13 Teorik Tereyagdini ambalajlama
Uygulama Tereyagini tespit edilen gramaj miktari ile uygun ambalajda paketlenmesi
14 Teorik Depolama
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14 Uygulama Deponun uygun sicakliga ayarlanmasi

15 Teorik Depolama
Uygulama Uriinlerin depoya yerlestirilmesi, uygun depolama siiresinin tespiti, hava sirkiilasyonun
ayarlanmasi
16 Donem Sonu Sinavi .
(Final) Donem Sonu Sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiiki
Kuramsal Ders 14 0 2 28
Uygulamali Ders 14 0 1 14
Bireysel Calisma 0 2 18
Ara Sinav 1 7 1 8
Ddnem Sonu Sinavi 7 1 8
Toplam Is Yiikii (Saat) 76
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Ogrenciler bu ders ile birlikte kremanin elde edilis yontemini ve dzelliklerini bilir ve yapar.
Ogrenciler kremanin nasil islenecegini bilir ve yapar.
Ogrenciler tereyaginin elde edilis yéntemini bilir ve yapar.
Ogrenciler tereyaginin nasil islenecegini bilir ve yapar.
Ogrenciler farkli tip tereyagi eldesini bilir ve yapar.
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Ogrenciler tereyaginin ambalajlar ve depolar.

Program Ciktilar (Siit ve Uriinleri Teknolojisi Programi)
1 St isletmelerindeki temel islemleri uygulayabilme

2 Siit ve Uriinleri isletmelerinde hijyen ve sanitasyon kurallarini uygulayabilme

3 St ve endustrisinde kullanilan makineleri taniyabilmek ve kullanabilme

4 Sit ve Urdnleri kalite kontrol tekniklerini bilme ve kontrol sonuglarini degerlendirebilme
5 Mesleki etik ve sorumluluk bilgisine sahip olabilme

6  Bireysel ve ekip halinde galigsabilme

7  Yazih ve sozlu olarak iletisim kurabilme

8 Temel kimya ve mikrobiyolojisi bilgisine sahip olabilme

9 Sut hayvancihigi ile ilgili bilgi sahibi olabilme

10 Gig sit analizleri yapabilme

11  Gesitli sut Grinleri analizlerini yapabilme

12 St ve drdnlerini ambalajlayabilme

13 Cesitli st Grlinleri yapabilme

14 St tesisleri ve kurulug organizasyonu hakkinda bilgi sahibi olmak ve yapabilme

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
OC1 0G2 OC3 0c4 OC5 OCe
PC1 3 3 5 5 5 5
PC2 3
PC3 4
PC4 3
PC5 1
PC6 1
PC7 2
PC8 4
PC10 3
PC11 5
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PC13 5 5 5 5 5 5
PC14 3 3
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