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Siit ve Uriinlerinde Duyusal Analizler
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is Yikii 98 (Saat) Teori 1 Uygulama 1 Laboratuvar 0

Sit ve drdnlerinde duyusal kalite karakteristiklerini, GUretimin degisik asamalarinda kullanilan duyusal test
yontemleri hakkinda égrenciyi bilgilendirmek

Gida kalitesi ve gida kalite karakteristikleri, duyusal testin tarihsel gelisimi, duyusal test kullanim
amaglari, panelist segimi ve panel olusturma, panel érneklerinin hazirlanmasi, duyusal test yontemleri,
farklilik testleri kalite-kantitite testleri

Yok
Anlatim (Takrir), Gosterip Yaptirma, Tartisma, Ornek Olay, Bireysel Calisma

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag

Ara Sinav (Vize)

Doénem

Sonu Sinavi (Final)

Adet Oran (%)
1 40
1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1  Gidalarda Duyusal Degerlendirme. Tomris Altug, T, Elmaci, Y. 2011. Sidas Medya Ltd. Sti. Izmir. ISBN:97819944 1566018017

2

Duyusal Test Teknikleri. Milli Egitim bakanligi ders notlari. 2014.

http://megep.meb.gov.tr/mte_program_modul/moduller_pdf/Duyusal%20Test%20Teknikleri.pdf

3

Hafta
1

10

11

12

13

14

Duyusal degerlendirmede sonuca gliveni etkileyen faktorler. Gonal, M. 1983. Gida Dergisi, No:6. KasimAralik, 2871295.
4 Ogretim Elemani Ders Notlari (Ogr.Gér.Dr. Engin YARALI)

Haftalara Gore Ders Konulari

Teorik
Uygulama
Teorik
Uygulama
Teorik
Uygulama
Teorik
Uygulama
Teorik
Uygulama
Teorik
Uygulama
Teorik

Uygulama

Gida kalite karakterisitkleri

Gidalardaki kalite 6zellilerini kramer gemberinde inceleme

Gidanin gorunis, kinestetik ve lezzet 6zellikleri

Cesitli gidalarda goérinds, kinestetik ve lezzet 6zelliklerini inceleme
Duyusal testin tarihsel gelisimi ve duyusal testin kullanim amaglari
Duyusal testin kullanim amaglarini inceleme

Panel lideri ve panelist secimi

Panel lideri ve panelist secimi

Panelistlerin kararini etkileyen faktorler

Panelist kararini etkileyen psikolojik ve fizyolojik etkenleri inceleme
Dort temel tadin tanimlanmasi

Dort temel tadi belirleme

Panel érneklerinin hazirlanmasi

Cesitli gidalarda 6rnek hazirlama

Teorik & Uygulama  Arar Sinav

Teorik
Uygulama
Teorik
Uygulama
Teorik
Uygulama
Teorik
Uygulama
Teorik
Uygulama
Teorik

Duyusal analiz yéntemleri

Amaca uygun duyusal test ydontemini belirleme

Tek 6rnekli degerlendirme. Farklilik testleri

Tek 6rnekli degerlendirme testini uygulama

ikili test. ikili-tiglii test, Eslenmis kiyaslama testi

ikili test, ikili-lgli test ve eslenmis kiyaslama testi yapma
Uggen test. kalite-kantitite testleri

Uggen testi inceleme

Siralama ve puanlama testleri

Siralama ve puanlama testlerini pratik olarak uygulama
Hedonik skala testi. Profil testleri
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14 Uygulama Profil testi uygulama ve test sonuglarini grafige aktarma

15 Teorik Doku ve lezet profil testleri. Robinson ambalaj testi
Uygulama Doku ve lezet profil testlerini inceleme
16 Donem Sonu Sinavi .
(Final) Final Sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 14 0 1
Uygulamali Ders 14 0 1
Okuma 22 0 2
Bireysel Calisma 12 0 2
Ara Sinav 1 0 1
Ddnem Sonu Sinavi 0 1

Toplam ig Y{ikii (Saat)
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi
*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Gida kalite karakteristiklerini bilir
Duyusal analiz igin panelist segme kriterlerini bilir
Panel 6rneklerinin hazirlanmasini bilir
Duyusal test yontemlerini bilir

a A WON

Duyusal testlere ait rapor hazirlar

Program Ciktilar (Siit ve Uriinleri Teknolojisi Programi)
1 St isletmelerindeki temel iglemleri uygulayabilme

2 Siit ve Uriinleri isletmelerinde hijyen ve sanitasyon kurallarini uygulayabilme

3 St ve endistrisinde kullanilan makineleri taniyabilmek ve kullanabilme

4 Sut ve Urinleri kalite kontrol tekniklerini bilme ve kontrol sonuclarini degerlendirebilme
5 Mesleki etik ve sorumluluk bilgisine sahip olabilme

6  Bireysel ve ekip halinde galigsabilme

7  Yazili ve s0zli olarak iletisim kurabilme

8 Temel kimya ve mikrobiyolojisi bilgisine sahip olabilme

9 Sit hayvanciligi ile ilgili bilgi sahibi olabilme

10 Gig sit analizleri yapabilme

11  Gesitli sut Grinleri analizlerini yapabilme

12 St ve drdnlerini ambalajlayabilme

13 Cesitli sut Grlnleri yapabilme

14 St tesisleri ve kurulug organizasyonu hakkinda bilgi sahibi olmak ve yapabilme

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diisiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
Oc1 Oc2 O6¢3 0Oc4 Ocs

PC1 3 4
PC2 5 3
PC4 5

PC6 4

PC1I0 3 3 4 5
PC11 3 3 4
PC13 4 4
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Toplam Is Yiki
14
14
44
24

98

212



