
Ders Bilgi Formu

Dersin Adı Sofralık Zeytin Teknolojisi I
Ders Kodu ZYD126 Ders Düzeyi Önlisans
AKTS Kredi 5 İş Yükü 74 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0

Dersin Amacı Zeytin yetiştiriciliği ve zeytin işleme konularında teorik derslerde öğrendikleri bilgileri uygulamada 
kullanarak pekiştirmek.

Özet İçeriği Mesleki Uygulama I dersinde zeytin fidanı üretimi yaparak bahçe tesisi ve mevcut ağaçlarda budama, 
sulama, gübreleme gibi kültürel işlemlerin yapılması, zeytin ürünlerini ve analizlerinin yapılması.

Staj Durum Yok

Öğretim Yöntemleri Deney, Gösterip Yaptırma, Bireysel Çalışma
Dersi Veren Öğretim Elemanı(ları)

Ölçme ve Değerlendirme Araçları
Araç Adet Oran (%)

Ara Sınav (Vize) 1 30

Dönem Sonu Sınavı (Final) 1 70

Ders Kitabı / Önerilen Kaynaklar

Hafta Haftalara Göre Ders Konuları
1 Teorik Mesleki uygulama dersinin yapılacağı arazi ve bahçelerin gezilmesi, bitkisel materyalin ve arazide 

kullanılan alet ve makinelerin tanıtımı
Uygulama Mesleki uygulama dersinin yapılacağı arazi ve bahçelerin gezilmesi, bitkisel materyalin ve arazide 

kullanılan alet ve makinelerin tanıtımı
2 Teorik Kırma zeytini yapımı 

Uygulama Kırma zeytini yapımı 
3 Teorik Uygulama bahçelerinde yıllık bakım işleri 

Uygulama Uygulama bahçelerinde yıllık bakım işleri 
4 Teorik Temel analizler (tuz, ph, asitlik tayini)

Uygulama Temel analizler (tuz, ph, asitlik tayini)

5 Teorik Uygulama bahçesindeki damla sulama borularının toplanması
Uygulama Uygulama bahçesindeki damla sulama borularının toplanması

6 Teorik Salamura hazırlama
Uygulama Salamura hazırlama

7 Teorik Uygulama bahçelerinde yıllık bakım işleri
Uygulama Uygulama bahçelerinde yıllık bakım işleri

8 Ara Sınav (Vize) ARA SINAV

9 Teorik Salamura sofralık pembe çizik zeytin yapımı 
Uygulama Salamura sofralık pembe çizik zeytin yapımı 

10 Teorik Uygulama bahçesindeki zeytinlerin hasada hazırlanması ve hasat edilmesi
Uygulama Uygulama bahçesindeki zeytinlerin hasada hazırlanması ve hasat edilmesi

11 Teorik Sabun yapımı
Uygulama Sabun yapımı

12 Teorik Zeytin ağaçlarında budama ve terbiye şekilleri uygulanışı
Uygulama Zeytin ağaçlarında budama ve terbiye şekilleri uygulanışı

13 Teorik Zeytin reçeli yapımı
Uygulama Zeytin reçeli yapımı

14 Teorik Çelikle çoğaltma, çeliklerin alınması, hazırlanması ve köklendirilmesi
Uygulama Çelikle çoğaltma, çeliklerin alınması, hazırlanması ve köklendirilmesi

15 Teorik Sele zeytini yapımı uygulaması
Uygulama Sele zeytini yapımı uygulaması
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16 Dönem Sonu Sınavı 
(Final) YARIYIL SONU SINAV

Dersin Öğrenme, Öğretme ve Değerlendirme Etkinlikleri Çerçevesinde İş Yükü Hesabı (Ortalama Saat)
Etkinlik Adet Ön Hazırlık Etkinlik Süresi Toplam İş Yükü
Uygulamalı Ders 4 0 14 56

Laboratuvar 2 0 8 16

Ara Sınav 1 0 1 1

Dönem Sonu Sınavı 1 0 1 1

Toplam İş Yükü (Saat) 74

Yuvarla [Toplam İş Yükü (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik iş yükü 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Program Çıktıları (Zeytincilik ve Zeytin İşleme Teknolojisi Programı)
1 Zeytin, toprak ve su isteklerini tespit ederek bunlar hakkında bilgi sahibi olabilme
2 Bitki fizyolojisi, botanik ve meyvecilik hakkında bilgi sahibi olabilme
3 Sofralık zeytin teknolojisi  hakkında bilgi sahip olmak ve yapabilme

4
Temel biyokimya ve zeytinyağı kimyası bilgisine sahip olarak geleneksel yöntemler  ve modern yöntemle zeytinyağı elde 
edebilme, zeytinyağını rafinerisi hakkında  bilgi sahibi olabilme, temel işlemleri bilebilme, zeytinyağının ekstraksiyonunu 
yapabilme

5 Zeytin  ve ürünlerini uygun koşullarda muhafaza edebilme
6 Gerekli tarımsal mekanizasyon yöntemleri yardımıyla zeytin fidanı yetiştirmek, zeytin ağacı bakımını yapabilme
7 Zeytin yan ürünlerini değerlendirebilme
8 Bitki genetiği hakkında bilgi sahip olabilme
9 İş güvenliği hakkında bilgi sahibi olmak, bazı ilkyardım uygulamalarını yapabilme
10 Zeytin  ve ürünlerinin üretim sürecinde gerek duyulan laboratuar uygulamalarını yapabilme
11 Zeytin ve ürünleri  işletmelerinde hijyen ve sanitasyon kurallarını uygulayabilme
12 Mesleki etik ve sorumluluk bilgisine sahip olabilme

13 Zeytincilik işletmeciliği yapmak ve zeytin ürünlerini pazarlamasını yapmayı öğrenebilme
14 Fikirlerini sözlü ve yazılı olarak ifade edebilme
15 Zeytin yetiştiriciliği ve zeytin üretim yerlerinde planlama yapabilme
16 Bitki ekolojisi ve çevre koruma hakkında bilgi sahibi olabilme

Dersin Öğrenme Çıktıları
1 Zeytin bahçesi kültürel işlemlerini ve zeytin fidanı yetiştiriciliği uygulamalarını yapabilme
2 Zeytin işleme ve analizleri uygulamalarını yapabilme

ÖÇ1 ÖÇ2
PÇ1 4

PÇ2 5

PÇ3 5

PÇ5 1 4

PÇ6 5

PÇ7 4

PÇ8 1

PÇ9 2 2

PÇ10 3 5

PÇ11 2 2

PÇ12 2

PÇ13 4 1

PÇ14 1

PÇ15 5 2

PÇ16 3

Program ve Öğrenme Çıktıları İlişkisi 1:Çok Düşük, 2:Düşük, 3:Orta, 4:Yüksek, 5:Çok Yüksek

Aydın Adnan Menderes Üniversitesi E-Üniversite Otomasyonu üzerinden alınmıştır. Rapor tarihi: 4.05.2024 2/2


