AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Zeytinyag! Kimyasi

Ders Kodu ZYD221 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 4 is Yikii 70 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Ogrencilere zeytinyadi yapisinda bulunan ve yag kalitesini etkileyen bilesenleri aktarmak

Ozet Igerigi Zeytinyadinin mindr ve major bilesenleri, zeytinyadi analiz sonuglarini yorumlayabilmek i¢in bilesenlerin
icerikleri hakkinda bilgi edinmek, bozulma ve tahsis konularini anlatir.

Staj Durum Yok

Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Bireysel Calisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Zeytinyag: Uretim Teknolojisi, Prof. Dr. Muammer Kayahan, Prof. Dr. Aziz Tekin, Ankara, 2006.
2 Zeytinyag, Gégis, F., Ozkaya, M.T., Otles, S. (2009).. Ankara. Eflatun Yayinevi

Bitkisel Yag Teknolojisi, Sebahattin Nas; Hiisni Yusuf Gékalp; Mahmut Unsal. Pamukkale Universitesi Miihendislik Fakiiltesi,
Ders Kitaplari Yayin no: 005

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Zeytin meyvesinin kompozisyonu

2 Teorik Zeytinyadi siniflandiriimasi

3 Teorik Zeytinyadi kalite kriterleri

4 Teorik Zeytinyadi kalite kriterleri

5 Teorik Zeytinyagdi kompozisyonu

6 Teorik Zeytinyagdi kompozisyonu

7 Teorik Zeytinyadl kompozisyonu

8 Ara Sinav (Vize) ARA SINAV

9 Teorik Zeytinyagdi kompozisyonu

11 Teorik Zeytinyaginin bozulmasi

12 Teorik Zeytinyaginin bozulmasi

13 Teorik Zeytinyadi kalitesini etkileyen faktorler
14 Teorik Zeytinyadi kalitesini etkileyen faktorler
15 Teorik Zeytinyadinda tagsis

16 Donem Sonu Sinavi

(Final) YARIYIL SONU SINAV

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 2 0 14 28
Odev 4 0 5 20
Okuma 4 0 5 20
Ara Sinav 1 0 1
Dénem Sonu Sinavi 1 0 1
Toplam ls Yiikii (Saat) 70
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.
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Dersin Ogrenme Giktilari
1  Zeytin meyvesinin kompozisyonu, , Zeytinyagi kompozisyonu
2 Zeytinyagi kalite kriterleri, Zeytinyaginin bozulmasi,
3 Zeytinyagi kalitesini etkileyen faktorler, Zeytinyaginda tagsis konularini kavrayabilme

Program Giktilari (Zeytincilik ve Zeytin isleme Teknolojisi Programi)
1 Zeytin, toprak ve su isteklerini tespit ederek bunlar hakkinda bilgi sahibi olabilme
2 Bitki fizyolojisi, botanik ve meyvecilik hakkinda bilgi sahibi olabilme
3 Sofralik zeytin teknolojisi hakkinda bilgi sahip olmak ve yapabilme

Temel biyokimya ve zeytinyadi kimyasi bilgisine sahip olarak geleneksel ydntemler ve modern yéntemle zeytinyagi elde
4  edebilme, zeytinyagini rafinerisi hakkinda bilgi sahibi olabilme, temel islemleri bilebilme, zeytinyaginin ekstraksiyonunu

yapabilme

Zeytin ve Urlnlerini uygun kosullarda muhafaza edebilme

Gerekli tarimsal mekanizasyon yontemleri yardimiyla zeytin fidani yetistirmek, zeytin agaci bakimini yapabilme

Bitki genetidi hakkinda bilgi sahip olabilme
is glivenligi hakkinda bilgi sahibi olmak, bazi ilkyardim uygulamalarini yapabilme
10 Zeytin ve drdnlerinin Uretim sirecinde gerek duyulan laboratuar uygulamalarini yapabilme
11 Zeytin ve Urlnleri igletmelerinde hijyen ve sanitasyon kurallarini uygulayabilme
12 Mesleki etik ve sorumluluk bilgisine sahip olabilme
13 Zeytincilik isletmeciligi yapmak ve zeytin urtnlerini pazarlamasini yapmayi 6grenebilme
14  Fikirlerini s6zIU ve yazih olarak ifade edebilme
15 Zeytin yetistiriciligi ve zeytin Uretim yerlerinde planlama yapabilme
16 Bitki ekolojisi ve ¢evre koruma hakkinda bilgi sahibi olabilme

5
6
7  Zeytin yan Urunlerini degerlendirebilme
8
9

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
0¢c1 0G2 O¢3

PC1 1
PC4 5 5

PC5 4 5
PC10 4
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