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Dersin Adi Staj

Ders Kodu CuL221 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 1 is Yikii 25 (Saat) Teori 0 Uygulama 2 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Bu derste; yiyecekleri hazirlayip, gesitli servis sekillerine gére gruplara veya bireysel olarak sunuma hazir
hale getirmesi amacglanmaktadir.

Ozet Igerigi Bu derste; yiyecekleri hazirlayip, gesitli servis sekillerine gére gruplara veya bireysel olarak sunuma hazir
hale getirebilmek bu dersin icerigini olusturmaktadir.

Staj Durum 30 is glinu staj zorunlulugu bulunmaktadir.

Ogretim Yéntemleri Bireysel Calisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar
Arac Adet Oran (%)
Uygulama 1 100

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 1. Eraslan, N. (2000). Pisirme Ydéntemleri. Ankara: Detay Yayincilik.
2  Gokdemir, A. (2000). Pisirme Yontemleri Ve Teknikleri 1-2. Ankara: Detay Yayincilik.
3 Wiliams, C. (2011). Mutfak Sirlari. Istanbul: Ntv Yayinlari.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Uygulama Personel mutfagi is gorev tanimlarini yaparak personel yemegi ménusi hazirlama
2 Uygulama Personel mutfagi is gorev tanimlarini yaparak personel yemegi ménusi hazirlama
3 Uygulama Hedef kitleyi belirleyip kurum mutfagi icin yemekleri sunuma hazirlama

4 Uygulama Hedef kitleyi belirleyip kurum mutfagi icin yemekleri sunuma hazirlama

5 Uygulama Calisma planina gére yerel yemekleri yapma

6 Uygulama Calisma planina gére yerel yemekleri yapma

7 Uygulama Alakart mutfak calismalarina hazirlik yapma

9 Uygulama Alakart mutfak i¢in sos hazirlama

10 Uygulama Alakart mutfak i¢in garnitur hazirlama

11 Uygulama Alakart mutfak i¢in garnitur hazirlama

12 Uygulama Alakart mutfak Urinlerini sunuma hazirlama

13 Uygulama Alakart mutfak Urinlerini sunuma hazirlama

14 Uygulama On hazirlik

£ Dénem(E%gT)Slnaw Yariyil Sonu Sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiiki
Uygulamali Ders 1 0 25 25
Toplam Is Yiikii (Saat) 25
Yuvarla [Toplam is Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 1

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Mutfakta el becerisine sahip olmak
2 Mutfak calismalarini yakindan gézlemleme yapmaktir
3 Mutfak galisma ortamlarini yakindan tanimaktir.
4 Teorik bilgilerini uygulayabilmek
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5 Yiyecek sektoriine yonelik donanima sahip olmak

Program Ciktilar (Ascilik Programi)
1 Ikinci bir yabanci dili orta diizeyde kullanabilmek
Alaninda bilisim teknolojilerini iyi diizeyde kullanabilme becerisine sahip olmak.
Turizm endustrisinin gerektirdidi insan iligkileri ve davranislari konusunda yetkin olmak
Mesleginin gerektirdigi konularda bilgi ve beceri sahibi olmak.
Yiyecek icecek endustrisinde gerekli bilgi ve becerileri, diger disiplinlerdeki bilgi ve becerilerle desteklemek.
Yiyecek icecek isletmelerinde kullanilan donanim ve ekipmanlar hakkinda bilgi sahibi olmak ve kullanabilmek.
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Yiyecek igecek isletmelerinde uyulmasi gereken is glvenlidi ve hijyen konusunda bilgi sahibi olmak.

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 7:Cok Diisiik, 2:Diistik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
O¢1 0G2 0O¢3 0O¢c4 0OCs5

PC1 1 1 1 1 1
PC2 1 1 1 1 1
PC3 5 5 5 5 5
PC4 5 5 5 5 5
PC5 5 5 5 5 5
PC6 5 5 5 5 5
PC7 5 5 5 5 5
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