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Dersin Adi Yiyecek icecek isletmelerinde Maliyet Kontrolii

Ders Kodu CUL226 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 2 is Yikii 52 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Bu ders ile 6grenciye; yemek maliyeti hesaplama ve maliyetleri kontrol etmeyi 6gretme amaclanmaktadir.
Ozet Igerigi Maliyet kontrol yontemleri bu dersin icerigini olusturmaktadir.

Staj Durum Yok

Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Gésterip Yaptirma, Tartisma, Ornek Olay, Bireysel Calisma, Problem Cézme

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Gor. Murat KAHYA

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Ddnem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 1.Yimaz, Y. (2007) Yiyecek igecek Maliyet Kontrolii, Detay Yayincilik, Ankara.
2 2. Denizer, D. (2005) Yiyecek ve igecek Ydnetimi, Detay Yayincilik, Ankara.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Maliyet kavramlari

2 Teorik Maliyet kontrolii tanimi, Gnemi, asamalari

3 Teorik Yiyecek maliyet kontrol sureci, satin alma déngusu
4 Teorik Satin alma déngusu

5 Teorik Gelir kontroli

6 Teorik icecek maliyet kontrol siireci

7 Teorik Fiyatlama yontemleri

8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav

9 Teorik Maliyet kontrol yontemleri- basit aylik yontem
10 Teorik Haris, Kerr and Foster yontemi

11 Teorik Standart maliyet yontemi

12 Teorik Potansiyel maliyet yontemi

13 Teorik Maliyet ve satislarin analizi, raporlama

14 Teorik Analiz uygulama 6rnegi

15 Dénem Sonu Sinavi

(Final) Doénem Sonu Sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 1 2 42
Ara Sinav 1 3 1 4
Donem Sonu Sinavi 1 5 1 6
Toplam ls Yiikii (Saat) 52
Yuvarla [Toplam Is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 2

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Yemek maliyetlerini hesaplayabilmek ve kontrol edebilmek,
2 Maliyet ile satiglar arasindaki iliskiyi anlayabilmek
3 Blutce hazirlayabilmek
4  Cahsanlarin kontrol sisteminde gorevleri
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5  Mutfakta kayip, kagak, fireleri ve usulstzliikleri, etik ihlalleri

Program Ciktilar (Ascilik Programi)
1 Ikinci bir yabanci dili orta diizeyde kullanabilmek
Alaninda bilisim teknolojilerini iyi diizeyde kullanabilme becerisine sahip olmak.
Turizm endustrisinin gerektirdidi insan iligkileri ve davranislari konusunda yetkin olmak
Mesleginin gerektirdigi konularda bilgi ve beceri sahibi olmak.
Yiyecek icecek endustrisinde gerekli bilgi ve becerileri, diger disiplinlerdeki bilgi ve becerilerle desteklemek.
Yiyecek icecek isletmelerinde kullanilan donanim ve ekipmanlar hakkinda bilgi sahibi olmak ve kullanabilmek.
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Yiyecek igecek isletmelerinde uyulmasi gereken is glvenlidi ve hijyen konusunda bilgi sahibi olmak.

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 7:Cok Diisiik, 2:Diistik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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