AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Anadolu Mutfak Kultara

Ders Kodu CUL252 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 2 is Yikii 50 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Bu ders ile 6grenciye; mutfak kiltirinin kékenlerinden yola ¢ikarak insanlik tarihi iginde mutfak
kilturlerinin olusum ve gelisimini incelemek ve farkli kltlrlerin mutfaklarini tanimak amaglanmaktadir.

Ozet Igerigi Yeme-igme kiiltir, Anadolu mutfak kultirtnin kékenleri, diinya mutfaklari bu dersin igerigini
olusturmaktadir.

Staj Durum Yok

Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Ornek Olay

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Goér. Aytekin KALKAN

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 1. Tapper, R. (2003) Ortadogu Mutfak Kiiltrleri, Tarih Vakfi Yayinlari
2 2. Giirsoy, D. ( Tarihin Siizgecinde Mutfak Kiiltiriimiiz, Oglak Yayincilik, istanbul.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Kulttr kavrami ve onu olusturan unsurlar.

2 Teorik Yeme-igme kdltlrindn kokeni

3 Teorik Anadolu mutfak kilttirinin kdkenleri

4 Teorik Tarihsel ¢caglarda Anadolu uygarliklarinin mutfaklari
5 Teorik Ortadogu mutfak kiltirleri ve Anadolu ile olan iligkileri
6 Teorik Yemek, mutfak ve sinif

7 Teorik Yemek sosyolojisi

8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav (Vize)

9 Teorik Yiyecek antropolojisi

10 Teorik Akdeniz mutfagi ile Anadolu mutfagi arasindaki iligki
11 Teorik Sanat, kultir ve mutfak

12 Teorik Anadolu’nun bélgesel mutfaklari

13 Teorik Anadolu’'nun bélgesel mutfaklari

14 Teorik Mutfak ve turizm arasindaki iligki

15 Donem Sonu Sinavi

(Final) Final sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 1 2 42
Ara Sinav 1 3 1 4
Donem Sonu Sinavi 1 3 1 4
Toplam Is Yiikii (Saat) 50
Yuvarla [Toplam Is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 2

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.
Dersin Ogrenme Giktilari

1 1. Ulkemiz mutfagi ile diinya mutfaklari arasinda karsilagtirma yapabilmektir.
2 Mutfak ile kiltir arasindaki iligkiyi agiklayabilmektir.
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Anadolu’da kurulan farkli uygarliklarin mutfaklari ile karsilastirmalar yapmak, aralarindaki iliskiyi kavramak birbirlerine olan
etkisini anlamaktir.

Anadolu mutfak kulttrtndn tarihi gelisimini kavramak
GOoc¢ gibi sosyal olaylarin yemek kdltirine etkileri

Program Ciktilari (Ascilik Programi)
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ikinci bir yabanci dili orta diizeyde kullanabilmek

Alaninda bilisim teknolojilerini iyi dizeyde kullanabilme becerisine sahip olmak.

Turizm endustrisinin gerektirdigi insan iligkileri ve davranislari konusunda yetkin olmak

Mesleginin gerektirdigi konularda bilgi ve beceri sahibi olmak.

Yiyecek icecek endustrisinde gerekli bilgi ve becerileri, diger disiplinlerdeki bilgi ve becerilerle desteklemek.
Yiyecek icecek isletmelerinde kullanilan donanim ve ekipmanlar hakkinda bilgi sahibi olmak ve kullanabilmek.
Yiyecek icecek isletmelerinde uyulmasi gereken is glivenligi ve hijyen konusunda bilgi sahibi olmak.

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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