AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Meni Planlama

Ders Kodu KTO106 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 75 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar

Dersin Amaci Ogrenci bu ders ile menii planlamasi menii maliyeti hesaplama ve menii karti hesaplama yeterligini
kazanabilecektir.

Ozet Igerigi Ogrenci bu ders ile menii planlamasi menii maliyeti hesaplama ve menii kart hesaplama yapacaktir.

Staj Durum Yok

Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Ornek Olay

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Gér. Zekeriya MATCICEK

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Meni Planlama

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Men( 6n hazirliklar Yapilmasi
2 Teorik Yemek receteleri olusturmak
3 Teorik icecek meniileri olusturmak
4 Teorik icecek meniileri olusturmak
5 Teorik icecek meniileri olusturmak
6 Teorik On hazirliklari yapmak
7 Teorik Ozel meniileri olugturmak
8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav
9 Teorik Porsiyon maliyetlerini hesaplamak
10 Teorik Porsiyon maliyetlerini hesaplamak
11 Teorik Satis fiyatini olusturmak
12 Teorik On hazirliklari yapmak
13 Teorik Meni kartlarini hazirlamak
14 Teorik Meni kartlarini hazirlamak
15 Teorik Meni kartlarini hazirlamak
16 Donem S_onu Sinavi Final Sinavi
(Final)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 14 2 0
Odev 2 5 0
Ara Sinav 16 1 0
Donem Sonu Sinavi 21 1 0

Toplam Is Yiikii (Saat)
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi
*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Meni tanimi, 6zellikleri, literatur bilgisi
2 Menu maliyeti hesaplamak
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Toplam Is Yiiki
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Menu karti hazirlamak

Mendeki yiyeceklerin regetelerini hazirlamak

icecek meniisii planlamak

Standart yemek regetesi,Uriin Maliyeti heasplama yéntemleri, dzellikleri hakkinda bilgi sahibi olmak

Program Giktilari (Turizm ve Otel Isletmeciligi Programi)
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Bilimsel ve mesleki etik dederlere sahip olmak.

Analitik ve elegtirel disliince yetenedi kazanmak

Yasam boyu yeni bilgi ve beceriler kazanma gerekliligi bilincine sahip olmak
Turizm sektord ile ilgili temel kavramlari bilmek

Turizm ile dog@al, kulturel ve sosyal gevre iligkileri bilincine sahip olmak

Alaninda guncel konular ve yapilan arastirmalari takip edebilecek ve iletisim kurabilecek diizeyde yabanci dil bilgisine sahip
olmak

ikinci bir yabanc! dili orta diizeyde kullanabilmek

Ekip calismasi yapma becerisine sahip olmak

Alaninda bilisim teknolojilerini iyi diizeyde kullanabilme becerisine sahip olmak

Alaninda ydnetsel bilgi birikimi ve beceriye sahip olmak

Turizm endustrisinin gerektirdigi insan iligkileri ve davraniglari konusunda yetkin olmak

Alanindaki trendleri takip edebilmek

Konaklama igletmeciligi alaninda girisimcilik ve isletme kurulus islemleri konularina hakim olmak

Mesleginin gerektirdigi konularda bilgi ve beceri sahibi olmak

Konaklama igletmelerinde kullanilan donanim ve ekipman hakkinda bilgi sahibi olmak ve kullanabilmek

Konaklama isletmelerindeki sorunlari saptama, ¢éziimiine yonelik kararlar alma ve uygulama becerisine sahip olmak

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

OC1 OC2 O¢3 Oc4 OC5 OC6

PC1 5 5 5 5 5 5
PC2 3 3 3 3 3 3
PC3 3 3 3 3 3 3
PG4 2 2 2 2 2 2
PC5 2 2 2 2 2 2
PC8 3 3 3 3 3 3
PC9 3 3 3 3 3 3
PC10 4 4 4 3 3 3
PC11 2 2 2 3 2 2
PC12 4 4 4 3 4 4
PC13 2 2 2 2 2 2
PC14 5 5 5 5 5 5
PC15 3 3 3 3 3 3
PC16 1 1 1 1 1 1
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