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Dersin Adi Hijyen ve Sanitasyon

Ders Kodu KGK111 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 78 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci insan sagligini tehdit eden mikroorganizmalari bulunduklari ortamdan uzaklastiriimasi, saglikli ortamin

korunmasi konularinda bilgi sahibi olmak.

Ozet icerigi

Hijyen ve sanitasyon uygulamalari, gida glivenliginde karsilagilan problemler.
Staj Durum Yok
Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Deney, Gosterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Gér. ismail BOLUK

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Gida ve Personel Hijyeni Prof. Dr. Sidika Bulduk Ekim 2010 / 4. Baski / 208 Syf.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Tanimlar ve temel kavramlar
2 Teorik 2 Besin kirliligine yol agan- besin glivenligini bozan etmenler
3 Teorik 3 Besinlerin bulasma yollar
4 Teorik 4 Besinlerle mikroorganizma kaynakli hastaliklarin cogalma nedenleri
5 Teorik 5 Besin hijyeni ve 6nemi
6 Teorik 6 Besinlerin satin alinmasinda hijyen
7 Teorik 7 Besinlerin depolanmasinda hijyen
8 Teorik 8 Besinleri hazirlama-pisirmede ve servisinde hijyen
9 Ara Sinav (Vize) 9 Ara sinav
10 Teorik 10 Hijyeni saglamada deterjan ve dezenfektanlarin kullanimi, CIP ydnteminin uygulanmasi
11 Teorik 11 Hijyeni saglamada hasere ve kemirgen (pest) kontroli
12 Teorik 12 HACCP sistemi
13 Teorik HACCP sistemi
14 Teorik 13 Gida Uretim ve Satis Yerleri Hakkinda Yénetmelik
15 Teorik Genel Tekrar
16 Donem S_onu Sinavi Final
(Final)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 2 2 56
Ara Sinav 1 10 1 11
Dénem Sonu Sinavi 1 10 1 11
Toplam Is Yiiki (Saat) 78
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.
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Dersin Ogrenme Giktilari
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Temel kavramlari tanimlamak

Personel,hijyeni konusuna aciklik getirmek, iliskilendirmek

Gida guvenligi sistemlerinin 6neminin farkina varmak

Su ve alet-ekipman hijyeni konularina agiklik getirmek, iliskilendirmek
Gida hijyeni konusuna agikhk getirmek, iligkilendirmek

Program Ciktilari (Gida Teknolojisi Programi)
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Gida uretiminde kullanilan teknolojileri 6grenme ve uygulayabilme

Glvenli gida uretimi ile ilgili kosullari bilme ve surdurilebilir gida guvenligini saglayabilme
Gida Urtnleri Gretiminde kullanilan temel islemleri 6grenme ve uygulayabilme

Gida igletmelerinde hijyen ve sanitasyon kurallarini uygulayabilme

Temel kimya, gida kimyasi ve mikrobiyoloji bilgisine sahip olabilme

Gidalarin fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan sagligi Gzerindeki etkilerini
yorumlayabilme

Gida kalite kontrol tekniklerini bilme ve kontrol sonuglarini gida mevzuati agisindan degerlendirebilme
Mesleki ve etik sorumluluk bilincine sahip olabilme

Bireysel ve ekip halinde ¢aligabilme

Fikirlerini s6zlu ve yazil olarak ifade edebilme

Hayat boyu 6grenmenin énemini benimseyerek mesledi ile ilgili gelismeleri takip edebilme

Sektoriin istedigi nitelikte bir eleman olabilme

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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