AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Tahil Teknolojisi Il
Ders Kodu KGT202 Ders Diizeyi Onlisans
AKTS Kredi 4 is Yikii 100 (Saat) Teori 2 Uygulama 1 Laboratuvar 0

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve Turk Gida Kodeksine uygun olarak tahil Grtnleri tretimini kontrol
etme yeterliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Ekmek teknolojisi, makarna yapim teknolagjisi, biskivi, kraker, kek Uretim teknolojisi, kahvaltilik tahil
Uretim teknolojisi, kullanilan alet ekipman ve katki maddeleri ayrica diger tahillar ve igslem basamaklari.

Staj Durum Yok
Anlatim (Takrir), Deney, Gésterip Yaptirma
Dr. Ogr. Uyesi Hiiseyin Nail AKGUL

Dersin Amaci

Ozet Igerigi

Ogretim Ydéntemleri
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1  Elgiin, A.,Ertugay, Z. (2002) Tahil isleme Teknolojisi. Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi Ofset Tesisi, Erzurum.
2 Ozkaya, H., Ozkaya, B. 2005. Ogiitme Teknolojisi, Gida Teknolojisi Yayinlari No:30, Sim Matbaacilik Ltd. Sti., Ankara.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari
1 Teorik Makarna tanimi ve makarna cesitleri. Dinyada ve Turkiye'de makarna Uretimi ve tiketimi.
2 Teorik Durum bugdayin ve irmik kalitesi
3 Uygulama Makarna Uretim asamalari
4 Teorik Makarna uretim asamalari
5 Teorik Uretim metotlar
6 Teorik Biskivi Uretiminde temel bilesenler ve etkileri
7 Teorik Uretim prosesleri
8 Ara Sinav (Vize) Ara sinav
9 Teorik Kraker ve gofret Uretimi
10 Teorik Kraker gofret kalitesi
11 Teorik Temel kek bilesenleri ve etkileri
12 Uygulama Kek Uretim asamalar
13 Teorik Kahvaltihk tahillar teknolojisi
14 Teorik Kahvaltihk tahillar teknolojisi
15 Uygulama Tarhana Uretimi
16 Donem Sonu Sinavi

. Doénem sonu sinavi
(Final) dnem sonu sina

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 14 0

Uygulamali Ders 14 0 1

Odev 10 0 2
Okuma 6 1 0
Bireysel Calisma 14 0 1

Ara Sinav 1 0 8
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Toplam Is Yiki
28
14
20
6
14
8
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Doénem Sonu Sinavi 1 0 10 10

Toplam Is Yiiki (Saat) 100
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
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Tahillarin 6zelliklede bugdayin teknolojik Gnemini anlar
Makarna uretimini kontrol edebilir.

Biskulvi, kraker Uretimini kontrol edebilir.

kek, kahvaltilik gevrek uretimini kontrol edebilir.
Tarhana Uretimini kontrol edebilir.

Program Ciktilan (Gida Teknolojisi Programi)
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Gida Uretiminde kullanilan teknolojileri 6grenme ve uygulayabilme

Guvenli gida uretimi ile ilgili kosullari bilme ve surdurdlebilir gida guvenligini saglayabilme
Gida Urtnleri Gretiminde kullanilan temel islemleri 6grenme ve uygulayabilme

Gida igletmelerinde hijyen ve sanitasyon kurallarini uygulayabilme

Temel kimya, gida kimyasi ve mikrobiyoloji bilgisine sahip olabilme

Gidalarin fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan sagligi Gzerindeki etkilerini
yorumlayabilme

Gida kalite kontrol tekniklerini bilme ve kontrol sonuglarini gida mevzuati agisindan degerlendirebilme
Mesleki ve etik sorumluluk bilincine sahip olabilme

Bireysel ve ekip halinde ¢aligabilme

Fikirlerini s6zlG ve yazili olarak ifade edebilme

Hayat boyu 6grenmenin énemini benimseyerek meslegi ile ilgili gelismeleri takip edebilme

Sektodriin istedigi nitelikte bir eleman olabilme

Program ve Ogrenme Giktilan lligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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