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Dersin Adi Sofralik Zeytin Teknolojisi

Ders Kodu KGT249 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 78 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Sofralik zeytin konusunu kavrar

Fermantasyon hakkinda égrenci temel bilgi edinir

Ozet icerigi Sofralik zeytin konusunda sektoriin gelistiriimesi
Daha kaliteli, standartlara uygun uretim yapilmasini saglamak

Staj Durum Yok
Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Deney, Gosterip Yaptirma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Sofralik Zeytin isleme Teknikleri (Zeytincilik Arastirma Enstitiisii).
2 Sofralik Zeytin Teknolojisi Aktan N., Kalkan H., Ege Univritesi Yayinlari, 2000.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Sofralik zeytinin tanimi
2 Teorik Sofralik zeytinin tanimi
3 Teorik Sofralik zeytin gesitleri
4 Teorik Sofralik zeytin gesitleri
5 Teorik Zeytin Uretiminde laktik asit fermentasyonu
6 Teorik Zeytin Uretiminde laktik asit fermentasyonu
7 Uygulama Zeytin Uretiminde laktik asit fermentasyonu
8 Ara Sinav (Vize) Arasinav
9 Teorik Zeytin Uretiminde kullanilan yardimci maddeler
10 Teorik Zeytin Uretiminde kullanilan yardimci maddeler
11 Teorik sofralik zeytin tretim teknolojileri
12 Uygulama sofralik zeytin Uretim teknolojileri
13 Teorik zeytinde gorilen bozulmalar
14 Uygulama zeytinde gorilen bozulmalar
15 Teorik sofralik zeytinde numune alma, muayene, analizler
16 Donem Sonu Sinavi Dénem sonu sinavi
(Final)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 14 1
Uygulamali Ders 8 1 1

Odev 8 1 0
Laboratuvar 8 0 0
Bireysel Calisma 10 2 0

Ara Sinav 1 2 0
oo
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Dénem Sonu Sinavi 1 4 0 4
Toplam Is Yiiki (Saat) 78
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Sofralik zeytin konusunu kavrar
2 Femantasyonu aciklayabilir
3 Farkl Femantasyonu agiklayabilir
4 Sofralik zeytin gesitlerini 6grenir .
5  Zeytin gesitlerini 6grenir .

Program Ciktilan (Gida Teknolojisi Programi)
1 Gida uretiminde kullanilan teknolojileri 6grenme ve uygulayabilme

2 Guvenli gida uretimi ile ilgili kogullari bilme ve sirdurilebilir gida guvenligini saglayabilme

3 Gida urunleri tretiminde kullanilan temel igslemleri 8grenme ve uygulayabilme

4  Gida igletmelerinde hijyen ve sanitasyon kurallarini uygulayabilme

5 Temel kimya, gida kimyasi ve mikrobiyoloji bilgisine sahip olabilme

6 Gidalarin fiz_iksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan sagligi tzerindeki etkilerini
yorumlayabilme

7  Gida kalite kontrol tekniklerini bilme ve kontrol sonuglarini gida mevzuati agisindan degerlendirebilme

8 Mesleki ve etik sorumluluk bilincine sahip olabilme

9 Bireysel ve ekip halinde calisabilme

10 Fikirlerini s6zlU ve yazil olarak ifade edebilme

11 Hayat boyu 6grenmenin énemini benimseyerek mesledi ile ilgili gelismeleri takip edebilme

12 Sektorun istedigi nitelikte bir eleman olabilme

Program ve Ogrenme Giktilan lligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
0c1 0G2
PC1 5 5
PC2 5
PC3 5
PC4 4
PC5 4
PC6 4
PC7 4
PC8 5
PC9 5
PC10 4
PC11 5
PC12 5
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