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Dersin Adi Guvenli Gida ve Gida Zehirlenmeleri

Ders Kodu KGK168 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 78 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Gida mikrobiyolojisi ve besinlerle bulagan enfeksiyon hastaliklarinin ve korunma yollarinin égrenilmesi
Ozet Igerigi Besin mikrobiyolojisinin kapsami ve tanimlar, Besin fermantasyonu ve besinlerin bozulmasinda etkili

mikroorganizmalar, Besinlerle ve suyla bulagsan mikroorganizmalar, Besin zehirlenmeleri, Besinlerin
saklama kosullari

Staj Durum Yok
Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Ornek Olay
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Prof. Dr. Dilek KESKIN

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Dénem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Unliitiirk A., Turantas F. eds. Gida Mikrobiyolojisi. 1. Baski. izmir: Mengi tan Basimevi, 1998: 45-52.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Besin mikrobiyolojisinin kapsami ve tanimlar

2 Teorik Besin mikrobiyolojisinin kapsami ve tanimlar

3 Teorik Besin fermantasyonu ve besinlerin bozulmasinda etkili mikroorganizmalar
4 Teorik Besin fermantasyonu ve besinlerin bozulmasinda etkili mikroorganizmalar
3 Teorik Besin fermantasyonu ve besinlerin bozulmasinda etkili mikroorganizmalar
6 Teorik Besin fermantasyonu ve besinlerin bozulmasinda etkili mikroorganizmalar
7 Teorik Besinlerle ve suyla bulasan mikroorganizmalar

8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav

9 Teorik Besinlerle ve suyla bulagan mikroorganizmalar

10 Teorik Besinlerle ve suyla bulagan mikroorganizmalar

11 Teorik Besin zehirlenmeleri

12 Teorik Besin zehirlenmeleri

13 Teorik Besin zehirlenmeleri

14 Teorik Besinlerin saklama kosullari

15 Teorik Besinlerin saklama kosullari

16 DAnem Sonu Sinavi

(Final) Final

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Slresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 2 2 56
Ara Sinav 1 10 1 11
Donem Sonu Sinavi 1 10 1 11
Toplam Is Yiiki (Saat) 78
Yuvarla [Toplam is Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.
Dersin Ogrenme Giktilari

1 Besin mikrobiyolojisinin kapsamini tanimlar
2 Besin fermantasyonu ve besinlerin bozulmasinda etkili mikroorganizmalari siniflar
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Besinlerle ve suyla bulagsan mikroorganizmalari listeler
Besin zehirlenmelerini siniflar
Besinlerin saklama kosullarini listeler.

Program Ciktilar (Gida Teknolojisi Programi)
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Gida uretiminde kullanilan teknolojileri 6grenme ve uygulayabilme

Glvenli gida uretimi ile ilgili kosullari bilme ve surdurilebilir gida guvenligini saglayabilme
Gida Urtnleri Gretiminde kullanilan temel islemleri 6grenme ve uygulayabilme

Gida igletmelerinde hijyen ve sanitasyon kurallarini uygulayabilme

Temel kimya, gida kimyasi ve mikrobiyoloji bilgisine sahip olabilme

Gidalarin fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini
yorumlayabilme

Gida kalite kontrol tekniklerini bilme ve kontrol sonuglarini gida mevzuati agisindan degerlendirebilme
Mesleki ve etik sorumluluk bilincine sahip olabilme

Bireysel ve ekip halinde ¢aligabilme

Fikirlerini s6zlG ve yazili olarak ifade edebilme

Hayat boyu 6grenmenin énemini benimseyerek mesledi ile ilgili gelismeleri takip edebilme

Sektorin istedigi nitelikte bir eleman olabilme

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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