Dersin Adi Fermente Gidalarda Kalite

Ders Kodu KGK266 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 78 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar
Dersin Amaci Fermantasyon ve fermantasyon prosesleri konusunda égrencileri bilgilendirmektir.

Ozet Igerigi Fermentasyona giris, fermentasyon gesitleri, fermentasyon yontemleri ve fermentasyon prosesleri
Staj Durum Yok

Ogretim Ydéntemleri

AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Ddnem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Siit ve Mamiilleri Teknolojisi Prof.Dr. Mustafa Ugiincii Ege iiniversitesi Miihendislik Fakdiltesi Yayinlari
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Teorik Fermentasyona Girig, Fermentasyon Cesitleri, Fermentasyon Yontemleri
Teorik Tursu Uretimi

Teorik Sirke Uretimi

Teorik Sofralik Zeytin Fermantasyonu

Teorik Sofralik Zeytin Fermantasyonu

Teorik Ekmek Mayasi Fermantasyonu

Teorik Boza Fermantasyonu, Salgam Suyu Fermantasyonu
Teorik Arasinav

Teorik Cay ve Kahve

Teorik Fermente Siit Uriinleri

Teorik Fermente Siit Uriinleri

Teorik Fermente Et Uriinleri

Teorik Fermente Et Uriinleri

Teorik Fermente Alkollii ickiler

Teorik Genel tekrar

D6nem Sonu Sinavi

(Final) Final
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Anlatim (Takrir), Gésterip Yaptirma, Tartisma, Ornek Olay, Bireysel Calisma, Problem Cézme
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Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 2 2 56
Ara Sinav 1 10 1 11
Donem Sonu Sinavi 1 10 1 11
Toplam Is Yiikii (Saat) 78
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
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Fermentasyonu ve cesitlerini 6grenmek
Fermentasyon yéntemlerini 6grenmek
Fermentasyon proseslerini 6grenmek
Laktik asit fermentasyonunu 6grenmek
Etil alkol fermentasyonunu 6grenmek

Program Ciktilar (Gida Kalite Kontrolii ve Analizi Programi)
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Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik konularinda yeterli altyapiya sahip olma; bu alanlardaki kuramsal ve uygulamali
bilgileri kullanabilmek.

Alaninda edindigi temel diizeydeki bilgi ve becerileri kullanarak, verileri yorumlayabilme ve degerlendirebilme, sorunlari
tanimlayabilme, analiz edebilme, kanitlara dayal ¢6zim &nerileri gelistirebilme becerisine sahip olmak.

Alani ile ilgili uygulamalar igin gerekli olan modern teknikleri, araclari ve bilisim teknolojilerini belirleme ve etkin kullanabilmek.

Alani ile ilgili uygulamalarda 6éngorilmeyen durumlarla karsilastiginda ¢6zium uretebilme, takimlarda sorumluluk alabilme veya
bireysel calisma yapabilme becerisi ile donatiimis olmak.

Etkili iletisim kurma tekniklerine hakim ve alanindaki yenilikleri takip edebilecek diizeyde bir yabanci dil bilgisine sahip olmak.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci; bilim ve teknolojideki gelismeleri izleme ve kendini stirekli yenileme becerisi
kazandirmak.

Tarihi de@erlere saygili, sosyal sorumluluk, evrensel, toplumsal ve mesleki etik bilincine sahip olmak.

is glivenligi, isci saghgi ve cevre koruma bilgisi ve bilincine sahip olmak.

Alaninin gerektirdigi temel diizeyde bilgisayar yazilim ve donanimlarini kullanabilme becerisi kazandirmak.
Sanayi ve hizmet sektériindeki Uretim sureglerini yerinde inceleyerek uygulama becerisi kazandirmak.

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Duistik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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