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Dersin Adi Et ve Urlinleri Analizleri

Ders Kodu KGK205 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 6 is Yikii 144 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Et ve Urlnlerinin kalite kontroll ve kalite kriterleri konularinda égrencilere bilgi kazandiriimasidir. Et ve

Urtinlerinde uygulanan analizler konularinda 6égrencilere bilgi ve beceri kazandiriimasidir.

Ozet igerigi Et ve urlnlerinde kalite kontrol ve 6nemi, Ette kalite parametreleri ve genel kalite kriterleri, Et ve
Urtnlerinde kontaminasyon,Kritik kontrol noktalari, Kalite giivenligi, Asgari kalite temin yontemi ve
uygulanmasi, Et ve Urlinlerinde duyusal kalite, Karkas kalitesi, Et ve uriinlerinde fiziksel ve kimyasal
kalite, Et ve Urtnlerinde mikrobiyolojik kalite, Et ve Urlnlerinde sanitasyon, Et ve Urlinlerinde kalite
kusurlari.

Et ve et Urtinlerinin 6zellikleri,Et ve Urinlerinde numune alma, Et ve urinlerinde duyusal muayeneler, Et
ve Urunlerinde fiziksel muayeneler, Et ve Urtinlerinde serolojik muayeneler, Et ve Urlinlerinde histolojik
muayeneler, Et ve Urunlerinde kimyasal muayeneler, Balik etinde duyusal muayeneler, Balik etinde
fiziksel muayeneler, Balik etinde kimyasal muayeneler.

Staj Durum Yok
Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Deney, Gosterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma, Problem C6zme
Dersi Veren Ogretim Elemani(lar) Dr. Ogr. Uyesi Kilbra GENCDAG SENSOY

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Dénem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 [1] Oztan,A.Et Bilimi ve Teknolojisi.2008.Filiz Matbaacilik San. Ve Tic.Ltd.Sti.,ISBN:9753956320,Ankara.
2 [2] Gbgus,U.Et ve Kalite.Pelikan Yayinevi.Ankara

[3] Gokalp,H.Y.,Kaya,M.,1999.Et ve Uriinlerinde Kalite Kontrol ve Uygulama Kilavuzu. Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi

3 Yayinlari.Erzurum

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Etin Tanimi,Bilesimi,Bilesenlerin Ozellikleri ve insan Beslenmesindeki Yeri.

2 Teorik Et ve Urlinlerinde Kalite Kontrol ve Onemi, Ette Kalite Parametreleri ve Genel Kalite Kriterleri

3 Teorik Et ve Urlinlerinde Kontaminasyon, Kritik Kontrol Noktalari

4 Teorik Kalite Glvenligi, Asgari Kalite Temin Yéntemi ve Uygulanmasi,

5 Teorik Et ve Uriinlerinde Duyusal Kalite, Karkas Kalitesi

6 Teorik Et ve Uriinlerinde Fiziksel ve Kimyasal Kalite, Et ve Uriinlerinde Mikrobiyolojik Kalite

7 Teorik Et ve Uriinlerinde Sanitasyon, Et ve Urlinlerinde Kalite Kusurlari

8 Teorik Et ve Et trinlerinin dzellikleri, Et ve Uriinlerinde Numune Alma, Et ve Uriinlerinde Duyusal
Muayeneler

9 Ara Sinav (Vize) ARA SINAV

10 Teorik Et ve Uriinlerinde Fiziksel Muayeneler

11 Teorik Et ve Uriinlerinde Serolojik Muayeneler

12 Teorik Et ve Uriinlerinde Histolojik Muayeneler, Et ve Uriinlerinde Kimyasal Muayeneler

13 Teorik Balik Etinin 6zellikleri , Balik Etinde Duyusal Muayeneler , Balik Etinde Fiziksel Muayeneler

14 Teorik Balik Etinde Kimyasal Muayeneler

15 Teorik Genel Tekrar

16 Donem(gicr)]rz;lj)Slnaw Final

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Suresi Toplam Is Yiiki
Kuramsal Ders 14 2 2 56
OEHD
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Uygulamali Ders 14 2 2 56

Ara Sinav 1 15 1 16
Dénem Sonu Sinavi 1 15 1 16
Toplam Ig Yikii (Saat) 144

Yuvarla [Toplam is Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 6

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
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Et ve Urlnlerinde kalite kontroliin 6nemini agiklamak

Et ve Uranlerinde kalite parametreleri ve genel kalite kriterlerini siralamak
Kalite guivenligi sistemlerini agiklamak

Et ve Urlnlerinde kalite kusurlarini ve olusum nedenlerini agiklamak

Et ve Urlnlerinde kalite faktorlerini agiklamak

Et ve Urlnlerinde numune almak

Et ve Urlnlerinde duyusal analiz tekniklerini siralamak

Et ve Urlnlerinde fiziksel,kimyasal,histolojik ve serolojik analizleri yapmak
Balik Urunlerinde duyusal analiz tekniklerini siralamak

Balik Grtinlerinde fiziksel ve kimyasal analizleri yapmak

Program Ciktilari (Gida Kalite Kontrolii ve Analizi Programi)
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Matematik, fen bilimleri ve temel mihendislik konularinda yeterli altyapiya sahip olma; bu alanlardaki kuramsal ve uygulamal
bilgileri kullanabilmek.

Alaninda edindigi temel diizeydeki bilgi ve becerileri kullanarak, verileri yorumlayabilme ve degerlendirebilme, sorunlari
tanimlayabilme, analiz edebilme, kanitlara dayal ¢6zim &nerileri gelistirebilme becerisine sahip olmak.

Alani ile ilgili uygulamalar igin gerekli olan modern teknikleri, araglari ve bilisim teknolojilerini belirleme ve etkin kullanabilmek.

Alani ile ilgili uygulamalarda 6ngérilmeyen durumlarla karsilastiginda ¢ézim uretebilme, takimlarda sorumluluk alabilme veya
bireysel calisma yapabilme becerisi ile donatiimis olmak.

Etkili iletisim kurma tekniklerine hakim ve alanindaki yenilikleri takip edebilecek diizeyde bir yabanci dil bilgisine sahip olmak.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci; bilim ve teknolojideki gelismeleri izleme ve kendini stirekli yenileme becerisi
kazandirmak.

Tarihi de@erlere saygil, sosyal sorumluluk, evrensel, toplumsal ve mesleki etik bilincine sahip olmak.

is glivenligi, isci saghgi ve gevre koruma bilgisi ve bilincine sahip olmak.

Alaninin gerektirdigi temel diizeyde bilgisayar yazilim ve donanimlarini kullanabilme becerisi kazandirmak.
Sanayi ve hizmet sektériindeki Uretim sureglerini yerinde inceleyerek uygulama becerisi kazandirmak.

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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