AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Gastronomi ve Mutfak Sanatlarina Girig

Ders Kodu ASL103 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 4 is Yikii 104 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Bu ders birinci sinif 6grencilerine gastronomi kavramini ve gastronomi ile ilgili alanlari tanitmayi, bir

mutfagin kurulug asamalarini, bélimlerini, mutfak personeli ve gérevlerini, satin alma, teslim alma,
depolama, Uretim ve saklama ydntemlerini 6gretmeyi amagclamaktadir.

Ozet icerigi Mutfak yerlesim kriterleri
Mutfak kisimlari
Mutafta satin alma
Mutfakta saklama yontemleri
Mutfak personeli ve gorevleri
Mutfakta iletisim
Uniforma ve unsurlari

Staj Durum Yok
Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir)
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Gér. Ahu SEZGIN, Ogr. Gér. Burgin BASARIK SEN

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Yiyecek icecek isletmeciligi - Kurtulus Karamustafa

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Gastronomi, gastronomi tarihi, gastronominin diger bilim dallari ile iligkisi
2 Teorik Yiyecek ve icecek isletmesi kurma fikri, yapilabilirligi ve yatirim karari
3 Teorik Yiyecek ve igecek isletmesi kurma fikri, yapilabilirligi ve yatirim karari
4 Teorik Mutfak kisimlari

5 Teorik Mutfak kisimlari

6 Teorik Mutfakta satin alma sureci

7 Teorik Mutfakta teslim alma sureci

8 Teorik Mutfakta teslim alma sureci

9 Teorik Mutfakta depolama sistemi

10 Teorik Mutfakta Uretim sureci

11 Teorik Mutfakta saklama yontemleri

12 Teorik Mutfak personeli ve gorevleri

13 Teorik Mutfakta iletisim

14 Teorik Mutfakta iletisim

15 Teorik Uniforma ve unsurlari

16 Donem(ﬁ;r;t:)Smaw Final

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiiki
Kuramsal Ders 14 0 2 28
Odev 2 20 2 44
Ara Sinav 1 10 1 11
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Dénem Sonu Sinavi 1 20 1 21
Toplam Is Yiiki (Saat) 104
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4
*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1  Gastronomi tarihini 6grenir
Mutfakta satin alma, teslim alma, depolama ve uretim konularini 6grenir
Mutfak kisimlarini 6grenir
Mutfak personelini 6grenir

a ~ 0N

Uniforma ve unsurlarini égrenir

Program Giktilan (lkram Hizmetleri Programi)
1

2
3
4
5
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