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Dersin Adi Gida Hijyeni ve Sanitasyon

Ders Kodu ASL110 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 2 is Yikii 50 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar

Dersin Amaci Bu derste 6grencilerin gida bozulmasina neden olan mikrobiyolojik, kimyasal ve fiziksel faktorleri, baslica

gida gruplarinda bozulmaya neden olan mikroorganizmalari ve bas etme ydntemlerini, gida kontrol

metotlarini ve gida ¢alisanlari igin kisisel hijyenin énemi; mutfak ve ara¢ gerecin sanitasyonu

kavramalarini 6grenmeleri amaglanmaktadir.

Ozet igerigi Gida hijyeni ve hijyen kurallari, mikroorganizmalar ve bulasma kaynaklari, sanitasyon, gida guvenligi ve

kontrol metotlari, kirlenme nedenleri , gida alerjisi, gidalarda kalite kontrolU
Staj Durum Yok
Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir)
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Gér. Ahu SEZGIN

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Ders kitabi, yardimci kitaplar, sureli yayinlar

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Hijyen ve Sanitasyon kavramlari ve bu kavramlarin 6nemi
2 Teorik Besin givenligi ve besin kalite 6geleri

3 Teorik Besinlerde bulunan mikroorganizmalar

4 Teorik Mikroorganizmalarda gelisme

5 Teorik Besin kaynakli mikrobiyal enfeksiyonlar

6 Teorik Gida zehirlenmesi

7 Teorik Gida hassasiyeti ve gida alerjisi

8 Teorik isletme hijyeni

9 Teorik isletme hijyeni

10 Teorik Atik kontroll ve pest kontrol

11 Teorik Calisan hijyeni

12 Teorik Satin alma, depolama ve igleme slreglerinde hijyen

13 Teorik Gidalardan numune alma, gida maddelerinin ambalajlanmasi ve etiketleme
14 Teorik Besin glvenligi yonetim sistemleri

15 Teorik Besin guvenligi yonetim sistemleri
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Doénem Sonu Sinavi

(Final) Final

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 14 0 2
Ara Sinav 1 10 1
Ddnem Sonu Sinavi 1 10 1

Toplam Is Yiiki (Saat)
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi
*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Gida hijyeni ve yararlarini 6grenme
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Toplam s YUk
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Gida guvenligini etkileyen faktorleri 6grenme

Gidalar ve mikroorganizmalar arasi iliskiyi 6grenme

Sanitasyon ve yararlarini 6grenme

Gidalardaki tehlikeler ve mikroorganizmalar ve mikroorganizmalarin bulagsma kaynaklarini 6grenme
Gida guivenligi kontrol metotlari ve kirlenme nedenlerini 6grenme

Yiyeceklere bakteri bulagsmasi, gida zehirlenme zinciri ve dnlemleri
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Gida alerjisi ve Gida kalite kontroli hakkinda bilgi edinme

Program Ciktilari (lkram Hizmetleri Programi)
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Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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