AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Bar Bilgisi

Ders Kodu IKM102 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 5 is Yikii 124 (Saat) Teori 3 Uygulama 1 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Ogrencilere barin temel organizasyonu ve barda servis edilecek igecekleri tanimlamasinin, tarihgesinin
ve Uretiminin 6grenilmesi amaglanmaktadir.

Ozet Igerigi Barin tarihi, Bar organizasyonu, Alkolsiz igecekler (Cay, Kahve vb.), Alkolli igecekler (Bira, Sarap, Cin,
Votka, Tekila vb.)

Staj Durum Yok

Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Bireysel Calisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 ICKIi TEKNOLOJiSi

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Barin tanimi; Tarihsel Gelisimi ve Kavramlar

2 Teorik Barin Organizasyonu; Barin Teknik Ozellikleri ve Bar Stoku, Barda Kullanilan Teknik Ekipmanlar
ve Araglar

3 Teorik Konaklama isletmelerinde Barin Yapilanmasi; Barda Calisan Personelin Riitbelendirilmesi ve
Gorev Tanimlari

4 Teorik Bar Cesitleri; Barda On Hazirlik (Barda mise en place); Barda Kurallar

5 Teorik Alkolsiiz igecekler (Cay, kahve vb.)

6 Teorik Bira Uretimi, Bira Tarihi, Bira Cesitleri

7 Teorik Sarap Uretimi, Sarabin igindekiler; Sarabin Tarihi; Sarap Cesitleri

8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav

9 Teorik Cin ve Votkanin Uretimi; Cesitleri, Servisi

10 Teorik Raki, Tekila ve Romun Uretimi; Cesitleri, Servisi

11 Teorik Raki, Tekila ve Romun Uretimi; Cesitleri, Servisi

12 Teorik Viski ve Kanyagin Uretimi; Cesitleri, Servisi

13 Teorik Likérin Uretimi; Cesitleri, Servisi

14 Teorik Kokteyller

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Slresi Toplam Is Yiiki

Kuramsal Ders 14 1 3 56

Uygulamali Ders 14 1 1 28

Proje 4 1 4 20

Ara Sinav 9 1 10

Dénem Sonu Sinavi 1 9 1 10
Toplam ls Yiikii (Saat) 124

Yuvarla [Toplam s Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 5

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Ciktilari
1 Barlailgili temel bilgileri edinmek,
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Alkolsiz icecekleri tanimak
Dustik alkolll igecekleri tanimlamak, tarihini, yapilisini 6grenmek
Yiksek alkolli icecekleri tanimlamak, tarihini, yapiligini 6grenmek

a b~ W0 N

Bar personelini tanima ve goérevlerini 6grenme

Program Giktilari (lkram Hizmetleri Programi)
1

a ~ 0N

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
O¢1
PC1 5
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