AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Yiyecek icecek Endiistrisinde Trendler
Ders Kodu IKM206 Ders Diizeyi Onlisans
AKTS Kredi 6 is Yikii 148 (Saat) Teori 3 Uygulama 0

Dersin Amaci
Ozet Igerigi
Yok

Anlatim (Takrir), Tartisma, Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Staj Durum
Ogretim Ydéntemleri

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Ddnem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Yiyecek icecek isletmelerinde Trendler - Osman Nuri OZDOGAN

Hafta Haftalara Gére Ders Konulari
1 Teorik Fast Food Akimi
2 Teorik Fast Food Akimi
3 Teorik Slow Food Akimi
4 Teorik Slow Food Akimi
5 Teorik Yiyecek igecek isletmelerinde Franchising ve Bagari Hikayeleri
6 Teorik Yeme Ortami ve Eftkileri
7 Teorik Temali Restoran ve Barlar
8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav
9 Teorik Diinyanin En lyi Restoranlari ve Bagari Hikayeleri
10 Teorik Kent Mutfagi ve Mutfak Kiiltirii Uzerine Bir Degerlendirme: izmir Kent Mutfagi
11 Teorik Ekolojik Gida ve Yiyecek icecek isletmelerinde Kullanimi
12 Teorik Yenilebilir Cigekler
13 Teorik Molekiler Gastronomi
14 Teorik Molekdler Miksoloji
15 Teorik Yiyecek icecek isletmelerinde Sosyal Medya

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 14 2 3
Bireysel Calisma 14 3 1
Ara Sinav 1 10 1
Donem Sonu Sinavi 1 10 1

Toplam Is Yiikii (Saat)
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi
*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Yenilik¢i mutfak uygulamalari hakkinda bilgi sahibi olmak
2 Yenilikgi restoran uygulamalari hakkinda bilgi sahibi olmak
3 Yenilikgi icecek uygulamalari hakkinda bilgi sahibi olmak
4 Dinya'nin en iyi restoranlari hakkinda bilgi sahibi olmak
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Yiyecek icecek sektdrindeki yeni trendler hakkinda bilgi sahibi olunmasi amaclanmigtir.
Yenilikgi mutfak akimlari, yenilikgi restoran uygulamalari, yenilikgi icecek uygulamalari

Laboratuvar 0

Toplam Is Yiiki
70
56
11
11
148
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5 Yeme akimlari hakkinda bilgi sahibi olmak

Program Giktilari (ikram Hizmetleri Programi)
1

a ~ W0 N

Program ve Ogrenme Giktilari iliskisi 7:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
OC1
PC1 5
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