
Ders Bilgi Formu

Dersin Adı Yiyecek İçecek İşletmelerinde Mekan Tasarımı
Ders Kodu İKM212 Ders Düzeyi Önlisans
AKTS Kredi 3 İş Yükü 76 (Saat) Teori 3 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amacı Yiyecek içecek işletmelerinde uygun  yeme ortamının oluşturulmasının öğrenilmesi amaçlanmaktadır. 
Özet İçeriği Mekan ve turistik mekan kavramı, mekan türleri, yeme ortamının etkileri, yiyecek içecek mekan başarılı 

ve başarısız mekan örnekleri
Staj Durum Yok

Öğretim Yöntemleri Anlatım (Takrir), Tartışma, Bireysel Çalışma
Dersi Veren Öğretim Elemanı(ları) Öğr. Gör. Betül YEŞİLTEPE ERKAYIRAN

Ölçme ve Değerlendirme Araçları
Araç Adet Oran (%)

Dönem Sonu Sınavı (Final) 1 110

Ders Kitabı / Önerilen Kaynaklar
1 Ders kitapları 

Hafta Haftalara Göre Ders Konuları
1 Teorik Mekan kavramı ve mekanı oluşturan temel unsurlar
2 Teorik Mekan kavramı ve mekanı oluşturan temel unsurlar
3 Teorik Turizm ve mekan ilişkisi
4 Teorik Yiyecek içecek işletmelerinde iç mekan olgusu
5 Teorik Yiyecek içecek işletmelerinde iç mekan olgusu
6 Teorik Yiyecek içecek işletmelerinde iç mekan olgusu
7 Teorik Yiyecek içecek işletmelerinde başarılı ve başarısız iç mekan tasarımları
8 Teorik Yiyecek içecek işletmelerinde iç mekan tasarım örnekleri
9 Teorik Yiyecek içecek işletmelerinde dış mekan olgusu ve çevre ilişkisi
10 Teorik Yiyecek içecek işletmelerinde dış mekan olgusu ve çevre ilişkisi
11 Teorik Yiyecek içecek işletmelerinde başarılı ve başarısız dış mekan tasarımları
12 Teorik Yiyecek içecek işletmelerinde mekan pazarlaması
13 Teorik Yiyecek içecek işletmelerinde konsept mekan oluşturma
14 Teorik Yiyecek içecek işletmelerinde konsept mekan örnekleri
15 Teorik Yiyecek içecek işletmelerinde konsept mekan örnekleri

Dersin Öğrenme, Öğretme ve Değerlendirme Etkinlikleri Çerçevesinde İş Yükü Hesabı (Ortalama Saat)
Etkinlik Adet Ön Hazırlık Etkinlik Süresi Toplam İş Yükü
Kuramsal Ders 14 1 3 56

Ara Sınav 1 9 1 10

Dönem Sonu Sınavı 1 9 1 10

Toplam İş Yükü (Saat) 76

Yuvarla [Toplam İş Yükü (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik iş yükü 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Öğrenme Çıktıları
1 Tasarım ve tasarlama arasındaki ilişkiyi açıklayabilmek
2 Mekân türlerini ve mekânı oluşturan nesnel özellikleri açıklayabilecek bilgi ve becerilere sahip olmak
3 Yiyecek içecek işletmelerindeki mekanlarla ilgili düzenlemeler hakkında bilgi sahibi olmak
4 Mekan ve pazarlama kavramı arasındaki ilişkiyi kavramak
5 Yiyecek içecek işletmelerinde mekan tasarımı hakkında bilgi sahibi olmak
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Ders Bilgi Formu

Program Çıktıları (İkram Hizmetleri Programı)
1 ...

2 ...

3 ...

4 ...

5 ...

ÖÇ1
PÇ1 5

Program ve Öğrenme Çıktıları İlişkisi 1:Çok Düşük, 2:Düşük, 3:Orta, 4:Yüksek, 5:Çok Yüksek
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