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Dersin Adi Turk Mutfak Kultira

Ders Kodu ASL106 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 4 is Yikii 98 (Saat) Teori 3 Uygulama 1 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Tark mutfak kdltirind arastirarak bu mutfagin yemeklerinin hazirlanmasi, yeni yemek recetelerinin

tasarlanmasi ve mesleki gelisime iligkin faaliyetlerin yirGtilmesi yeterliklerinin kazandiriimasi

amagclanmaktadir.

Ozet icerigi Tark mutfaginin tarihsel gelisimini incelemek
Turk mutfaginin yemek kilturini arastirmak
Tark mutfaginin diinya mutfaklari arasindaki yerini aragtirmak

Staj Durum Yok
Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Gosterip Yaptirma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Gér. Yeter CAN DOMRUK

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Dénem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Ders kitabi, yardimci kitap ve stireli yayinlar

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Turk Mutfaginin Tarihsel Geligimi

2 Teorik Orta Asya, Selguklu ve Beylikler Donemi Tirk Mutfak Kulttrt
3 Teorik Osmanli Dénemi Tirk Mutfak Kaltrd

4 Teorik Cumbhuriyet Déneminde Turk Mutfak Kalttra

5 Uygulama Turk mutfaginda corbalar

6 Uygulama Turk mutfaginda salatalar ve zeytinyaglilar

7 Uygulama Turk mutfaginda et yemekleri

8 Teorik Ara degerlendirme

9 Uygulama Tark mutfaginda tavuk yemekleri

10 Uygulama Turk mutfaginda balik yemekleri

11 Uygulama Tark mutfaginda sakatat yemekleri

12 Uygulama Tark mutfaginda tatlilar

13 Uygulama Turk mutfaginda icecekler

14 Teorik Turk Mutfak Kultirt Baglaminda Geleneksel Mekanlar
15 Teorik & Uygulama  Genel Tekrar

[
)]

D6nem Sonu Sinavi

(Final) Final sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 14 1 3
Uygulamali Ders 14 0 1
Odev 1 5 1
Ara Sinav 1 10 1
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Doénem Sonu Sinavi 1 10 1

Toplam Is Yiiki (Saat)
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
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Tirk Mutfaginin Tarihsel Geligimini Ogrenir

Orta Asya, Selguklu ve Beylikler Dénemi Tiirk Mutfak Kiiltiirini Ogrenir
Osmanli Dénemi Tirk Mutfak Kltirini Ogrenir

Cumbhuriyet Déneminde Tiirk Mutfak Kiiltirini Ogrenir

Tirk mutfaginda gorbalari 6grenir

Tark mutfaginda salatalar ve zeytinyaglilari 6grenir

Tark mutfaginda et yemeklerini 6grenir

Tiark mutfaginda tavuk yemeklerini 6grenir

Turk mutfaginda balik yemeklerini 6grenir

Turk mutfaginda sakatat yemeklerini 6grenir

Tuark mutfaginda tatlilari 8grenir

Turk mutfaginda icecekleri dgrenir

Tirk Mutfak Kiiltirii Baglaminda Geleneksel Mekanlari Ogrenir

Program Ciktilari (Ascilik Programi)
1

2
3
4
5
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