AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
SOKE MESLEK YUKSEKOKULU
ASCILIK PROGRAMI
DERS BiLGi FORMU

Dersin Adi Malzeme Bilgisi
Ders Kodu ASL105 Ders Diizeyi Onlisans
AKTS Kredi 2 is Yikii 50 (Saat) Teori 2 Uygulama 0

Dersin Amaci Bu derste 6grencilere mutfak ekipmanlarinin tanitiimasi amacglanmaktadir
Ozet Igerigi Mutfakta kullanilan ekipmanlar ve 6zellikleri anlatiimaktadir.

Staj Durum Yok

Anlatim (Takrir)

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Ogretim Ydéntemleri

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Ddnem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Ders kitabi, yardimci kitaplar, sureli yayinlar

Hafta Haftalara Gére Ders Konulari
1 Teorik Mutfak ekipmanlari - firinlar
2 Teorik Mutfak ekipmanlari — izgaralar
3 Teorik Mutfak ekipmanlari — Tencereler
4 Teorik Bulagikhane ekipmanlari
5 Teorik Kara bulasikhane ekipmanlari
6 Teorik sogutma Uniteleri
7 Teorik Kuguk as¢l (mutfak) aletleri
8 Teorik Kuguk asci (mutfak) aletleri
9 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav (Vize)
10 Teorik Et aletleri
11 Teorik Meyve ve sebze aletleri
12 Teorik Pisirme kaplari
13 Teorik Bigaklar
14 Teorik Bileyleme ve kesim ylizeyleri
15 D°”em(§i‘r’{;‘|’)s'”a‘” Dénem Sonu Sinavi (Final)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Siresi
Kuramsal Ders 14 0 2
Ara Sinav 1 10 1
Donem Sonu Sinavi 1 10 1

Toplam Is Yiikii (Saat)
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi
*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1  Mutfak ekipmanlarindan firinlari 6grenir.
2 Mutfak ekipmanlarindan izgaralari 6grenir.
3 Mutfak ekipmanlarindan tencereleri 6grenir.
4  Bulasikhane ekipmanlarini tanima
5 Kara bulagikhane ekipmanlarini tanima

=
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Laboratuvar

Toplam Is Yiki

28
11
11
50
2
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6  Sogutma Unitelerini 6grenme

7  Kuiglk ascl (mutfak) aletlerini tanima

8 Degisik Ulke mutfaklarinin yemeklerini hazirlar.
9  Kuglk asgl (mutfak) aletlerini tanima

10 Et aletlerini tanima

11 Meyve ve sebze aletlerini tanima

12 Pisirme kaplarini 6grenme

13 Bigaklari 6grenme

14 Bileyleme ve kesim ylUzeylerini tanima

Program Ciktilari (Ascilik Programi)
1

a b~ WON

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

OC1
PC1 5
PC2 5
PC3 5
PC4 5
PC5 5
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