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Dersin Adi Restoran Yoénetimi

Ders Kodu IKM106 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 2 is Yikii 50 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar
Dersin Amaci Bu dersin amaci, bir restoranin kurulusu ve isletiimesiyle ilgili temel bilgilerin verilmesidir.
Ozet Igerigi Restoran tipleri, Restoran kurulug agsamalari, Restoran Teknolojisi

Staj Durum Yok

Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Bireysel Calisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Goér. Betiil YESILTEPE ERKAYIRAN

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Ddnem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Profesyonel Restoran Yonetimi

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Restoran Tipleri ve Ozellikleri
2 Teorik Restoran Konsept Gelisimi, Kurulus Yeri ve Tasarim
3 Teorik Restoran Pazarlama Plani

4 Teorik Men( Planlama

5 Teorik Satin Alma

6 Teorik Uretim Teknikleri

7 Teorik Guvenlik

8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav

9 Teorik Servis ve Musteri llikileri

10 Teorik Restoran Teknolgjisi

11 Teorik Restoran Teknolgjisi

12 Teorik Restoran Biitgce ve Kontrol
13 Teorik Restoran Biitgce ve Kontrol
14 Teorik Bar ve icecekler

15 Teorik Bar ve igecekler

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 14 0 2
Ara Sinav 1 10 1
Donem Sonu Sinavi 1 10 1

Toplam Is Yiikii (Saat)
Yuvarla [Toplam s Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi
*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

1 nedenlerinin tartisiimasi.
2 Restoran kurulus yeri secimi ve konsept gelistirme faktorlerini belirtip konsept ve piyasa arasindaki iligkilerin agiklanmasi.
3 Konsept gelistirmeden restoran acgilisina kadar yapilmasi gerekenleri siralayabilme.
4  Restoran kurulus yeri asamalarini 6grenme ve 6rnek uygulamalar gelistirme
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Toplam Is Yiiki

28
11
11
50
2

Restoran tipleri ve 6zelliklerinin listelenip her restoran tipinin karsilasabilecegi zorluklarin tanimlanmasi ve basari/basarisizlik
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Restoran yonetimi konusunda basariyi etkileyen faktorleri 6grenme ve rekabet Ustiinligi saglamada 6nemli unsurlar hakkinda
bilgi sahibi olmak.

Program Ciktilar (Ascilik Programi)
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Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 7:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
OG1

PC1

PC2

PC3

PC4

PC5
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