AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Bar Bilgisi

Ders Kodu TRZM251 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 5 is Yikii 124 (Saat) Teori 3 Uygulama 1 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Bu dersin amaci 6grencilere barin temel organizasyonu ve barda servis edilecek icecekleri tanimlama,
tarihgesini ve Uretimini 6gretmektir.

Ozet Igerigi Barin tarihi, Bar organizasyonu, Alkolsiz igecekler (Cay, Kahve vb.), Alkolli igecekler (Bira, Sarap, Cin,
Votka, Tekila vb.)

Staj Durum Yok

Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Bireysel Calisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Igki Teknolojisi - Prof. Dr. Ahmet Aktas
2 Yiyecek igcecek Hizmetleri - Prof. Dr. Mehmet Sarnsik
3 Yiyecek icecek Hizmetleri Yénetimi - Dr. Ogr. Uyesi Nilgiin Sanalan Bilici - Prof. Dr. Gékalp Nuri Selguk

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Barin tanimi; Tarihsel Gelisimi ve Kavramlar

2 Teorik Barin Organizasyonu; Barin Teknik Ozellikleri ve Bar Stoku, Barda Kullanilan Teknik Ekipmanlar
ve Araglar

3 Teorik Konaklama isletmelerinde Barin Yapilanmasi; Barda Calisan Personelin Riitbelendirilmesi ve
Gorev Tanimlari

4 Teorik Bar Cesitleri; Barda On Hazirlik (Barda mise en place); Barda Kurallar

5 Teorik Alkolsiiz igecekler (Cay, kahve vb.)

6 Teorik Bira Uretimi, Bira Tarihi, Bira Cesitleri

7 Teorik Sarap Uretimi, Sarabin Igindekiler; Sarabin Tarihi; Sarap Cesitleri

8 Ara Sinav (Vize) Ara sinav

9 Teorik Cin ve Votkanin Uretimi; Cesitleri, Servisi

10 Teorik Raki, Tekila ve Romun Uretimi; Cesitleri, Servisi

11 Teorik Raki, Tekila ve Romun Uretimi; Cesitleri, Servisi

12 Teorik Viski ve Kanyagin Uretimi; Cesitleri, Servisi

13 Teorik Likériin Uretimi; Cesitleri, Servisi

14 Teorik Kokteyller

15 Teorik Genel Degerlendirme

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Slresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 1 3 56
Uygulamali Ders 14 1 1 28

Proje 4 1 4 20

Ara Sinav 1 9 1 10
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Doénem Sonu Sinavi 1 9 1 10

Toplam Is Yiiki (Saat) 124
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 5

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1

a ~ 0N

Barla ilgili temel bilgileri edinmek

Alkolsliz icecekleri tanimak

Dusuk alkolll icecekleri tanimlamak, tarihini, yapilisini 8§renmek
Yuksek alkollu icecekleri tanimlamak, tarihini, yapilisini 6grenmek
Kokteylleri 8grenmek

Program Giktilari (Turizm ve Otel Isletmeciligi Programi)

1

Turizm bilgilerini diger disiplinlere uygulama.
Turizm hizmetlerini yerini getirmede bagdimsiz davranma, inisiyatif kullanabilme ve yaraticilik becerisi gelistirme.
Bilim, teknoloji ve ¢agdas konular hakkindaki gelismeleri takip ederek kendini gelistirme becerisi.

Bireysel ¢alisabilme yetenegdi dogrultusunda kendi fikir ve dislincelerini s6zli veya yazili olarak agik ve net bir sekilde ifade
edebilme becerisi.

Turizm hizmetlerini gergeklestirebilmede ihtiyag duyabilecegi en dnemli konulardan birisi olan insanlarla dogru ve diizgiin
iletisim kurabilme yetenegi

Mesleki sorumluluklar ve etik bilincine sahip olabilme becerisi.

is glivenligi, isci saghgl, gevre koruma bilgisi ve kalite bilincine sahip olmak.

Turizm hizmetlerini yerine getirebilmede kullanacagdi cagdas teknik ara¢ ve gerecleri kullanabilme becerisi.
Tanimlanmis bir hedef dogrultusunda ortaya ¢ikabilecek sorunlara karsi pratik distinme ve dogru karar verme becerisi.
Turizm meslek hayatinda kargilasabilecegi krizleri dogru yénetebilme becerisi.

Mesleki hayatinda kendini gelistirebilme ve modernlestirebilme becerisi.

Program ve Ogrenme Giktilar iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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