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Dersin Adi Yiyecek icecek Yénetimi

Ders Kodu HOM312 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 74 (Saat) Teori 3 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Yiyecek icecek endustrisinin yapisinin kavranmasini saglamak ve yiyecek icecek isletmelerini

yonetebilmek igin gerekli olan bilgi ve becerileri kazandirarak turizm endstrisinin gereksinim duydugu
kalifiye isglicinun yetistiriimesine katkida bulunmaktir

Ozet igerigi Dersin amacina uygun olarak, yiyecek icecek isletmeleri ydonetiminde gerekli olan, yonetim, organizasyon
yapisi, mutfak yénetimi, servis teknikleri, hijyen gereklilikleri, satin alma ve finansal analizler konusunda
bilgi vermektir.

Staj Durum Yok
Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Gér. Ozan GUNGOR

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

1 Cousins, John, David Foskett and Cailein Gillespie(2002), Food and Beverage Management, Pearson Education, Essex.
Ninemeier, Jack D.(1995)Food and Beverage Management, American Hotel & Motel Association, Michigan.
Denizer, Diindar(2005), Konaklama igletmelerinde Yiyecek igecek Yénetimi, Detay Yayincilik, Ankara.
Sariisik, Mehmet, Senol Cavus ve Kurtulus Karamustafa(2010), Profesyonel Restoran Yonetimi, Detay Yayincilik, Ankara.
Aktas, Ahmet(2001), Agirlama Hizmet Isletmelerinde Yiyecek ve icecek Yénetimi, Livane Matbaasi, Antalya.
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Sékmen, Alptekin(2008), Yiyecek icecek Hizmetleri Yonetimi ve isletmeciligi, Detay Yayincilik, Ankara.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Yiyecek icecek endustrisine ve yonetimine giris

2 Teorik Yiyecek icecek isletmelerinde organizasyon yapisi

3 Teorik Yiyecek icecek isletmelerinde kurulus calismalari

4 Teorik Yiyecek Igecek isletmelerinde menii ve tiirleri

5 Teorik Yiyecek icecek igletmelerinde servis

6 Teorik Yiyecek icecek isletmelerinde hijyen ve sanitasyon

7 Teorik Yiyecek icecek isletmeleri yonetimi ve beslenme

8 Teorik Yiyecek igecek igletmelerinde satin alma

9 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav

10 Teorik Yiyecek icecek isletmelerinde mutfak yonetimi

11 Teorik Yiyecek icecek isletmelerinde maliyet kontrolii

12 Teorik Yiyecek igecek isletmelerinde pazarlama

13 Teorik Yiyecek igecek igletmelerinde konuklarla iligkiler
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14 Teorik Yiyecek igecek igletmelerinde kullanilan teknolojiler

15 Teorik Yiyecek icecek igletmelerinde kullanilan teknolojiler
16 Donem Sonu Sinavi  Final Sinavi
(Final)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiiki
Kuramsal Ders 14 0 3 42
Odev 3 5 0 15
Ara Sinav 1 5 1 6
Dénem Sonu Sinavi 1 10 1 11
Toplam Is Yiikii (Saat) 74
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Yiyecek icecek endustrisini ve yonetim organizasyon yapisini tanir.
Yiyecek icecek isletmelerinde fizibilite analizlerini 6grenir.
Mendi tirleri ve hazirlama konusunu kavrar.
Yiyecek icecek isletmelerinde servis ve hijyen ve sanitasyon konusunda bilgi edinir.
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Yiyecek igecek isletmeleri atmosferi hakkinda bilgi sahibi olma

Program Giktilari (Konaklama Isletmeciligi Programi)

BN

Bilimsel ve mesleki etik dederlere sahip olmak.

Analitik ve elestirel dislince yetenedi kazanmak

Yasam boyu yeni bilgi ve beceriler kazanma gerekliligi bilincine sahip olmak
Turizm sektord ile ilgili temel kavramlari bilmek.

Alaninda guincel konular ve yapilan arastirmalari takip edebilecek ve iletisim kurabilecek diizeyde yabanci dil bilgine sahip

2
3
4
5 Turizm ile dogal, kultirel ve sosyal ¢evre iligkileri bilincine sahip olmak.
6 olmak.

7 Ikinci bir yabanci dili orta diizeyde kullanabilmek.

8 Ekip ¢alismasi yapma becerisine sahip olmak.

9 Alaninda bilisim teknolojilerini iyi dizeyde kullanabilme becerisine sahip olmak.

10 Alaninda yOnetsel bilgi birikimi ve beceriye sahip olmak.

11 Turizm endustrisinin gerektirdigi insan iligkileri ve davraniglari konusunda yetkin olmak.

12  Alaninda trendleri takip edebilmek.

13 Konaklama igletmeciligi alaninda girisimcilik ve isletme kurulus islemleri konularina hakim olmak.

14 Mesleginin gerektirdigi konularda bilgi ve beceri sahibi olmak.

15 Konaklama igletmelerinde kullanilan PC donanim ve ekipman hakkinda bilgi sahibi olmak ve kullanabilmek.

16 Konaklama igletmelerinde sorunlari saptama, ¢ézimine yonelik kararlar alma ve uygulama becerisine sahip olmak.

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
Oc1 O¢c2 0Oc3 Oc4

PG1 5 5 5 5
PG2 5 5 5 5
PG3 5 5 5 5
PC4 5 5 5 5
PC5 4 4 4 4
PC6 4 4 4 4
PC7 2 2 2 2
PC8 3 3 3 3
PC9 3 3 3 3
PC10 5 5 5 5
PC11 5 5 5 5
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