AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Hijyen ve Sanitasyon

Ders Kodu AGE231 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 69 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Hijyen konusunda genel bilgiler vererek, besin ve personel hijyeni konusunda bilgi sahibi olunmasini
saglamaktir.

Ozet igerigi Dersin amacina uygun olarak, besinlerin, satin alma, depolama, hazirlama, pisirme ve servis slirecinde
hijyen uygulamalarin kavranmasi ve kisisel hijyen konusunda bilgiler vermektir.

Staj Durum Yok

Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 - Bulduk, S.(2007),Gida ve Personel Hijyeni, Detay Yayincilik

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Hijyen ve sanitasyon kavrami
On Hazirlik Okuma

2 Teorik Besin hijyeni
On Hazirlik okuma

3 Teorik Depolama, hazirlama ve pisirmede hijyen
On Hazirlik Okuma

4 Teorik Servis hijyeni
On Hazirlik Okuma

5 Teorik Gida guvenligi konusunda dikkat edilmesi gereken kurallar
On Hazirlik Okuma

6 Teorik Personel hijyeni
On Hazirlik Okuma

7 Teorik Besinlerin bozulma nedenleri
On Hazirlik Okuma

8 Teorik HACCP
On Hazirlik Okuma

9 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav

10 Teorik Gida giivenligi yonetim sistemleri
On Hazirlik Okuma

11 Teorik Gida giivenligi yonetim sistemleri
On Hazirlik Okuma

12 Teorik Ambalajlama
On Hazirlik Okuma

13 Teorik Gida katki maddeleri ve hijyen
On Hazirlik Okuma

14 Teorik Degerlendirme
On Hazirlik Okuma

15 Teorik Genel tekrar
On Hazirlik Okuma
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16 Donem Sonu Sinavi

(Final) Final Sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 1 2 42
Odev 1 5 0 5
Okuma 2 5 0 10
Ara Sinav 1 5 1 6
Donem Sonu Sinavi 1 5 1
Toplam Is Yiikii (Saat) 69
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Hijyen ve sanitasyon kavramlarini égrenir.
Besin hijyeni, depolanmasi, hazirlanmasi, pisiriimesi ve servisinde hijyen kurallarini 8grenir.
Personel hijyeni hakkinda bilgi sahibi olur.
Mutfak, servis alanlarinin hijyeni ve kullanilan ekipmanlarin temizligi ve hijyeni konusunda bilgi sahibi olur.

a b~ WON

HACCP ve gida guivenligi yonetimi konusunda bilgi sahibi olur.

Program Giktilari (Seyahat Isletmeciligi Programi)
1 Bilimsel ve mesleki etik degerlere sahip olmak.

2 Analitik ve elestirel diislince yeteneg@i kazanmak

3 Yasam boyu yeni bilgi ve beceriler kazanma gerekliligi bilincine sahip olmak

4 Turizm sektord ile ilgili temel kavramlari bilmek.

5 Turizm ile dogal, kiltirel ve sosyal ¢evre iligkileri bilincine sahip olmak.

6 gl;r;lrgda glncel konular ve yapilan aragtirmalari takip edebilecek ve iletisim kurabilecek dlizeyde yabanci dil bilgine sahip
7 Ikinci bir yabanci dili orta diizeyde kullanabilmek.

8 Ekip ¢alismasi yapma becerisine sahip olmak.

9 Alaninda biligsim teknolojilerini iyi dizeyde kullanabilme becerisine sahip olmak.

10 Alaninda yOnetsel bilgi birikimi ve beceriye sahip olmak

11 Turizm endustrisinin gerektirdigi insan iligkileri ve davraniglari konusunda yetkin olmak.

12 Alaninda trendleri takip edebilmek.

13 Seyahat isletmeciligi alaninda girisimcilik ve isletme kurulus islemleri konularina hakim olmak.

14 Mesleginin gerektirdigi konularda bilgi ve beceri sahibi olmak.

15 Ulkesel ve kiiresel dlgekte seyahat destinasyonlari, motivasyonlari ve hareketleri konularinda bilgi sahibi olmak.
16 Ulkeler ve killtiirleri hakkinda bilgi sahibi olmak.

17 Seyahat igletmeciliginde kullanilan otomasyon sistemlerine hakim olmak

18 Seyahat acentaciligi ve biletleme konusunda teknik bilgiye hakim olmak.

19 Seyahatle ilgili saglk risklerini hakkinda bilgi sahibi olmak

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
Oc1 Oc2 O6¢3 0Oc4 Ocs

PC1 5 5 5 5 5
PC2 4 4 4 4 4
PGC3 5 5 5 5 5
PC4 4 4 4 4 4
PG5 3 3 3 3 3
PC6 4 4 4 4 4
PGC7 2 2 2 2 2
PC8 4 4 4 4 4
PO 3 3 3 3 3
P10 5 5 5 5 5

Aydin Adnan Menderes Universitesi E-Universite Otomasyonu (izerinden alinmistir. Rapor tarihi: 29.03.2024 2/3




PC12
PC13
PC14
PC15
PC16
PC17

A OOW A WD

AU WA W DN
A DM W A W D
A DM W A WD
A DM W A W D
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