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Dersin Adi Diinya Mutfagi

Ders Kodu AGE443 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 75 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Mutfak konusunda aldiklar bilgilerin Gzerine dinya mutfadi bilgisi kazandirmak.Dlnyaca unlu mutfaklarin

kilturlerini inceleyerek Uinlii yemeklerin uygulamali gésterilmesi.Ekip galismasi, temizlik, diizen bilgilerinin
kavratiimasi. Yiyeceklerin satin alma,én hazirlik(mise en place),pisiriimesi,stisleme ve sunumunu
kavratmak

Ozet igerigi Mutfak konusunda aldiklar bilgilerin Gizerine diinya mutfagi bilgisi kazandirmak.Dunyaca tnlt mutfaklarin
kulturlerini inceleyerek unlu yemeklerin uygulamali gésterilmesi.Ekip calismasi, temizlik, diizen bilgilerinin
kavratiimasi.Yiyeceklerin satin alma,on hazirlik(mise en place),pisiriimesi,siisleme bilgilerini vermektir.

Staj Durum Yok
Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Gosterip Yaptirma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Dénem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Dinya Mutfaklar Atlasi Gilles FUMAY-Olivier ETCHEVERRIA
2  Tarih boyunca yemek kiiltliri Murat BELGE

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Diinya Mutfaklarina Genel Bakis
On Hazirlik OKUMA

2 Teorik Dinya Mutfaklarina Genel Bakis
On Hazirlik OKUMA

3 Teorik Fransiz Mutfagi
On Hazirlik OKUMA

4 Teorik Fransiz Mutfagi
On Hazirlik OKUMA

5 Teorik Fransiz Mutfagi
On Hazirlik OKUMA

6 Teorik Cin Mutfagi
On Hazirlik OKUMA

7 Teorik Cin Mutfagi
On Hazirlik OKUMA

8 Teorik italyan Mutfag
On Hazirlik OKUMA

9 Ara Sinav (Vize) Ara sinav

10 Teorik italyan Mutfag
On Hazirlik OKUMA

11 Teorik italyan Mutfag
On Hazirlik OKUMA

12 Teorik Japon ve Uzakdogu Mutfagi
On Hazirlik OKUMA

13 Teorik Japon ve Uzakdogu Mutfagi
On Hazirlik OKUMA

14 Teorik Japon ve Uzakdogu Mutfagi
On Hazirlik OKUMA
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15 Teorik Genel tekrar

On Hazirlik OKUMA
16 Dénem Sonu Sinavi .
(Final) Final sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 1 2 42
Uygulamali Ders 14 0 1 14
Odev 4 0 1 4
PDO Raporu 4 0 1 4
Ara Sinav 1 5 1 6
Dénem Sonu Sinavi 1 4 1 5
Toplam ls Yiikii (Saat) 75
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1 Yiyecek icecek endistrisini tanir.
Yiyecek icecek endistrisinde yonetim ve organizasyon yapisini kavrar.
Yiyecek igecek igletmelerinde fizibilite analizlerini 6grenir.
Men turleri ve hazirlama konusunu kavrar.
Yiyecek icecek isletmelerinde hijyen ve sanitasyon konusunda bilgi edinir.
Yiyecek icecek servisi konusunda genel bilgi sahibi olur.
Yiyecek igecek igletmelerinde satin alma ve maliyet kontrollni kavrar.
Yiyecek icecek isletmelerinde mutfak yénetimini 6grenir.
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Beslenme konusunda genel bilgi sahibi olur.
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Yiyecek icecek isletmelerinde pazarlama ve konukseverlik konularini kavrar.

Program Giktilari (Seyahat Isletmeciligi Programi)
1 Bilimsel ve mesleki etik dederlere sahip olmak.

2 Analitik ve elestirel dustince yeteneg@i kazanmak

3 Yasam boyu yeni bilgi ve beceriler kazanma gerekliligi bilincine sahip olmak

4 Turizm sektord ile ilgili temel kavramlari bilmek.

5  Turizm ile dogal, kultirel ve sosyal ¢evre iligkileri bilincine sahip olmak.

6 glr?]r;;da glncel konular ve yapilan arastirmalari takip edebilecek ve iletisim kurabilecek diizeyde yabanci dil bilgine sahip
7 Ikinci bir yabanci dili orta diizeyde kullanabilmek.

8 Ekip galismasi yapma becerisine sahip olmak.

9 Alaninda biligsim teknolojilerini iyi diizeyde kullanabilme becerisine sahip olmak.

10 Alaninda yonetsel bilgi birikimi ve beceriye sahip olmak

11 Turizm endustrisinin gerektirdigi insan iligkileri ve davraniglari konusunda yetkin olmak.

12 Alaninda trendleri takip edebilmek.

13 Seyahat isletmeciligi alaninda girisimcilik ve isletme kurulus islemleri konularina hakim olmak.

14 Mesleginin gerektirdigi konularda bilgi ve beceri sahibi olmak.

15 Ulkesel ve kiiresel 6lgekte seyahat destinasyonlari, motivasyonlari ve hareketleri konularinda bilgi sahibi olmak.
16 Ulkeler ve kiltirleri hakkinda bilgi sahibi olmak.

17 Seyahat isletmeciliginde kullanilan otomasyon sistemlerine hakim olmak

18 Seyahat acentacilidi ve biletleme konusunda teknik bilgiye hakim olmak.

19 Seyahatle ilgili saglik risklerini hakkinda bilgi sahibi olmak

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
OC1 0OG2 OC3 0¢4 OG5 OC6 OC7 OG8 OC9 OC10

PC1 3 4 3 1 1 1 1 3 1 3

PC2 3 4 3 1 5 1 1 1 1 3
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