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DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Mesleki Ingilizce IlI

Ders Kodu REM301 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 4 is Yikii 100 (Saat) Teori 4 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Yiyecek IcecekEendiistrisinde kullanilacak terim, kavram ve iletisim becerilerini kazandirmay1 amaglar
Ozet igerigi Dersin amacina uygun olarak Yiyecek igecek igletmelerini yonetebilmek igin gerekli Mesleki ingilizce

egitiminde temel kabul edilen 4 beceriyi (okuma, yazma, dinleme, konusma) upper-intermediate diizeyde
aktif olarak kullanmalari ve sonraki diizeye alt yapi olugturabilecek kavram bilgisinin kazandiriimasi

hedeflenir
Staj Durum Yok
Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Gésterip Yaptirma, Tartisma, Ornek Olay, Bireysel Calisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Kariyer Yollari Yemek Pigirme

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Et Sulari

2 Teorik Corbalar

3 Teorik Soslar

4 Teorik Salatalar

5 Teorik Izgara ve Kavurma Yapmak

6 Teorik Kavurma Yapmak

7 Teorik Kendi suyuyla kisik ateste pisirmek
8 Teorik Firinda hamur isi pisirmek

9 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav (Vize)

10 Teorik Yagda kizartmak

11 Teorik Buharda pigsirmek

12 Teorik Bufe

13 Teorik Temizleme ve Mikroplardan Arindirma
14 Teorik Envanter Yonetimi

15 Teorik Egitim

16 Teorik Yariyill Sonu Sinavi
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Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 1 4 70
Odev 12 1 1 24
Ara Sinav 1 1 2
Donem Sonu Sinavi 1 3 1 4
Toplam Is Yiikii (Saat) 100
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

[EEY

Calistiklar ve/veya yasadiklari bélgenin mutfak kaltiiri hakkinda detayh bilgi verebilir

2 Misafirlere dnerilerde bulunabilme ve onlari yonlendirme becerileri artar

3 Misafirlere yerel yiyecek&igecek ¢ekim alanlari ve meni segenekleri hakkinda tavsiyeler verebilir
4 Misafirlerin farkl beslenme sorunlarina ¢géziimler uretebilir ve sikayetlerini cevaplar

5  Alaniyla ilgili ingilizce haberleri okuyarak veya dinleyerek anlayabilir

Program Ciktilari (Yiyecek icecek igletmeciligi Programi)
1 Bilimsel ve mesleki etik degerlere sahip olmak.
Analitik ve elestirel distuince yetenegi kazanmak
Yasam boyu yeni bilgi ve beceriler kazanma gerekliligi bilincine sahip olmak
Turizm sektord ile ilgili temel kavramlari bilmek.

Alaninda giincel konular ve yapilan arastirmalari takip edebilecek ve iletisim kurabilecek diizeyde yabanci dil bilgine sahip
olmak.

2
3
4
5  Turizm ile dogal, kultiirel ve sosyal ¢evre iliskileri bilincine sahip olmak.
6
7  Ikinci bir yabanci dili orta diizeyde kullanabilmek.

8 Ekip ¢alismasi yapma becerisine sahip olmak.

9 Alaninda bilisim teknolojilerini iyi dizeyde kullanabilme becerisine sahip olmak.

10 Alaninda ydnetsel bilgi birikimi ve beceriye sahip olmak.

11 Turizm endustrisinin gerektirdidi insan iligkileri ve davranislari konusunda yetkin olmak.

12 Alaninda trendleri takip edebilmek.

13 Yiyecek icecek isletmeciligi alaninda girisimcilik ve isletme kurulus islemleri konularina hakim olmak.

14 Mesleginin gerektirdigi konularda bilgi ve beceri sahibi olmak.

15 Yiyecek icecek isletmelerinde kullanilan PC donanim ve ekipman hakkinda bilgi sahibi olmak ve kullanabilmek.

16 Yiyecek icecek isletmelerinde sorunlari saptama, ¢ézimiine ydnelik kararlar alma ve uygulama becerisine sahip olmak.

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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