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Dersin Adi Gastronomi Turizmi

Ders Kodu REM305 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 4 is Yikii 100 (Saat) Teori 3 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Bu dersin amaci 6grencilerin; Ulkelerin ve destinasyonlarin gastronomik 6zelliklerinin tanitiimasi ve

pazarlanmasina yonelik bilgilerin 6grenilmesi, Ulkelerin gastronomik 6zelliklerini ne sekilde tanimladigina
ve pazarladigina yoénelik temel bilgileri 6grenmesini saglamaktir.

Ozet icerigi Ders kapsaminda gastronominin turizmle iligkisi, gastronominin tlkelerde ne sekilde sekillendigdi ve
Ulkelerin ve ulkeler 6zelinde kentlerin ve bdlgelerin gastronomiyi ne sekilde pazarladigina dair genel
bilgiler verilmektedir.

Staj Durum Yok
Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Gér. Ozan GUNGOR

Ders Kosullari
On Kosul REM101

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Kurgun, H. & Ozseker, D. B. (2016). Gastronomi ve Turizm, Ankara: Detay Yayincilik

Frost, W., Laing, J., Best, G., Williams, K. Strickland, P. & Lade, C. (2016). Gastronomy, Tourism and the Media, USA:
channel View Publications.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Gastronomi turizmi ve Ulkelerdeki yeri

2 Teorik Gastronomi turizmi ve Ulkelerdeki yeri

3 Teorik Gastronomi turisti ve 6zellikleri

4 Teorik Gastronomi turisti ve 6zellikleri

5 Teorik Gastronomi turizminden gelir elde eden Ulkelerin belirlenmesi
6 Teorik X Ulkenin gastronomi turizmi ve degerlendiriimesi
7 Teorik X Ulkenin gastronomi turizmi ve degerlendiriimesi
8 Teorik X ulkenin gastronomi turizmi ve degerlendirilmesi
9 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav

10 Teorik X Ulkenin gastronomi turizmi ve degerlendirilmesi
11 Teorik X ulkenin gastronomi turizmi ve degerlendirilmesi
12 Teorik X Ulkenin gastronomi turizmi ve degerlendirilmesi
13 Teorik X Ulkenin gastronomi turizmi ve degerlendirilmesi
14 Teorik X Ulkenin gastronomi turizmi ve degerlendirilmesi
15 Teorik X Ulkenin gastronomi turizmi ve degerlendirilmesi
16 DAnem Sonu Sinavi

(Final) Final Sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Slresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 3 3 84
Ara Sinav 1 9 1 10
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Doénem Sonu Sinavi 1 5 1 6

Toplam Is Yiiki (Saat) 100
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1

a ~ 0N

1. Gastronominin turizm sektoriinde ne sekilde makro perspektifte yer aldigi

2. Gastronomi turizminin Ulkelere sagdladigi yararlar ve gastronomi turistinin tanimi
3. Ulkelerin gastronomik &zelliklerinin ne sekilde olustugu ve yénetilebilecegi

4. Ulkelerin gastronomik dzelliklerinin belirlenmesi

5. Ulkelerin gastronomi turizmi gergevesinde SWOT analizlerinin yapilmasi

Program Ciktilan (Yiyecek igecek isletmeciligi Programi)
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Bilimsel ve mesleki etik degerlere sahip olmak.

Analitik ve elestirel dustince yetenegdi kazanmak

Yasam boyu yeni bilgi ve beceriler kazanma gerekliligi bilincine sahip olmak
Turizm sektoru ile ilgili temel kavramlari bilmek.

Turizm ile dogal, kultirel ve sosyal gevre iligkileri bilincine sahip olmak.

Alaninda gtincel konular ve yapilan arastirmalar takip edebilecek ve iletisim kurabilecek dliizeyde yabanci dil bilgine sahip
olmak.

ikinci bir yabanci dili orta diizeyde kullanabilmek.

Ekip calismasi yapma becerisine sahip olmak.

Alaninda bilisim teknolojilerini iyi diizeyde kullanabilme becerisine sahip olmak.

Alaninda yonetsel bilgi birikimi ve beceriye sahip olmak.

Turizm endustrisinin gerektirdigi insan iligkileri ve davranislari konusunda yetkin olmak.

Alaninda trendleri takip edebilmek.

Yiyecek icecek isletmeciligi alaninda girisimcilik ve isletme kurulug islemleri konularina hakim olmak.

Meslegdinin gerektirdigi konularda bilgi ve beceri sahibi olmak.

Yiyecek icecek isletmelerinde kullanilan PC donanim ve ekipman hakkinda bilgi sahibi olmak ve kullanabilmek.
Yiyecek icecek isletmelerinde sorunlari saptama, ¢6zimune ydnelik kararlar alma ve uygulama becerisine sahip olmak.

Program ve Ogrenme Giktilan lligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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