
Ders Bilgi Formu

Dersin Adı Gastronomi ve Seyahat

Ders Kodu PLT290 Ders Düzeyi Önlisans

AKTS Kredi 4 İş Yükü 100 (Saat) Teori 1 Uygulama 1 Laboratuvar 0

Dersin Amacı Gastronominin ülkelerin ve kentlerin tanınmasına yönelik genel bilgiler dahilinde, şehirlerin ve  ülkelerin  gastronomik 
özelliklerini ne şekilde tanımladığına  yönelik temel bilgilerin verilmesi amaçlanmıştır.

Özet İçeriği Ders kapsamında gastronominin turizmle ilişkisi, gastronominin şehirlerde ve  ülkelerde ne şekilde şekillendiği ve 
ülkelerin ve ülkeler özelinde kentlerin ve bölgelerin gastronomi ve seyahat noktalarına dair genel bilgiler verilmektedir.

Staj Durum Yok

Öğretim Yöntemleri Anlatım (Takrir), Tartışma, Örnek Olay

Dersi Veren Öğretim Elemanı(ları)

Ölçme ve Değerlendirme Araçları
Araç Adet Oran (%)

Derse Katılım (Performans) 1 5

Sunum 1 10

Ödev Sınavı 1 25

Dönem Sonu Sınavı (Final) 1 60

Ders Kitabı / Önerilen Kaynaklar

1 Kurgun, H. & Özşeker, D. B. (2016). Gastronomi ve Turizm, Ankara: Detay Yayıncılık

2 Geleneksel Tarifleri ile Aydın Gastronomisi Kitabı, Aydın Valiliği

3 Gastronomi Bilimi: Tüm Yönleriyle , Mehmet Sarıışık, 2017

4 Türkiye Gastronomi Atlası - Muhammed Ömür Akkor, 2021

5 Türkiye'nin tescilli lezzetleri: coğrafi İşaretler, Derya Nizam ve Raşit Çavaş ,2021

6 İnsanlığın Yeme Tarihi, Tom Standage, Maya Kitap 2016

7 Altı Bardakta Dünya Tarihi, Tom Standage, Kırmızı Kedi Yayınevi 2014

Hafta Haftalara Göre Ders Konuları ve Öğretim Yöntemleri
1 Teorik Gastronomi  ve ülkelerdeki yeri
2 Teorik Ülkelerin Gastronomi tarihi
3 Teorik Gastronomi turisti ve özellikleri
4 Teorik Gastronomi turisti ve özellikleri
5 Teorik Aydın ilinin gastronomi turizmi ve seyahat noktalarının değerlendirilmesi
6 Teorik Ülkemizdeki X şehrinin gastronomi turizmi ve seyahat noktalarının değerlendirilmesi (Sunum)
7 Teorik Ülkemizdeki X şehrinin gastronomi turizmi ve seyahat noktalarının değerlendirilmesi
8 Teorik Ülkemizdeki X şehrinin gastronomi turizmi ve seyahat noktalarının değerlendirilmesi (Ödev Sınavı)
9 Teorik Ülkemizdeki X şehrinin gastronomi turizmi ve seyahat noktalarının değerlendirilmesi

10 Teorik Ülkemizdeki X şehrinin gastronomi turizmi ve seyahat noktalarının değerlendirilmesi
11 Teorik Ülkemizdeki X şehrinin gastronomi turizmi ve seyahat noktalarının değerlendirilmesi
12 Teorik X ülkenin gastronomi turizmi ve değerlendirilmesi
13 Teorik X ülkenin gastronomi turizmi ve değerlendirilmesi
14 Teorik X ülkenin gastronomi turizmi ve değerlendirilmesi

Dersin Öğrenme, Öğretme ve Değerlendirme Etkinlikleri Çerçevesinde İş Yükü Hesabı (Ortalama Saat)
Etkinlik Adet Ön Hazırlık Etkinlik Süresi Toplam İş Yükü

Kuramsal Ders 14 2 1 42

Uygulamalı Ders 10 1 2 30

Ödev Sınavı 2 4 2 12

Sunum 1 1 0,5 1,5
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Ders Bilgi Formu

Dönem Sonu Sınavı 1 14 1 15

Toplam İş Yükü (Saat) 100

Yuvarla [Toplam İş Yükü (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik iş yükü 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Program Çıktıları (Çağrı Merkezi Hizmetleri Programı)

1 Çağrı merkezi hizmetleri alanında temel, güncel ve uygulamalı bilgilere sahiptir.

2 İş sağlığı ve güvenliği ve çağrı merkezi hizmetleri kalite süreçleri hakkında bilgi sahibi olur.

3 Çağrı merkezi hizmetleri alanındaki güncel gelişmeleri ve uygulamaları takip eder ve bunları etkin bir şekilde uygular.

4 Çağrı merkezi süreçlerinde kullanılan iletişim ve bilişim teknolojilerini (Çağrı yönlendirme yazılımları vb.) etkin bir şekilde kullanır.

5 Çağrı merkezi hizmetleri alanında analitik ve eleştirel düşünme, çatışma ve stres yönetimi becerileri edinir.

6 Bilgi ve becerilerini kullanarak müşterilerle etkin yazılı ve sözlü iletişim kurar. Diksiyon, etkili iletişim ve profesyonel ifade tekniklerini başarıyla 
uygular.

7 Çağrı merkezi hizmetleri uygulamalarında karmaşık ve öngörülemeyen sorunları çözmek için ekip üyesi olarak sorumluluk alır.

8 Çağrı merkezi sektöründe kariyer yönetimi, insan kaynakları uygulamaları ve sürekli öğrenme konularında farkındalığa sahiptir.

9 Çağrı merkezi hizmetleri alanında ölçme ve değerlendirme kriterlerini bilir.

10 Alanıyla ilgili evrensel tanımlara hakimdir, bir yabancı dili kullanarak alanındaki bilgileri takip eder ve meslektaşları ile iletişim kurar.

Dersin Öğrenme Çıktıları

1 Gastronomi ve seyahat etmenin önemi

2 Gastronomi turizminin ülkelere sağladığı yararlar ve gastronomi turistinin tanımı

3 Ülkemizin ve Ülkelerin gastronomik özelliklerinin ne şekilde oluştuğu

4 Ülkemizin ve Ülkelerin gastronomik özelliklerinin belirlenmesi

5 Yeme içme kültürüne ve seyahat kültürüne adapte olma

ÖÇ1 ÖÇ2 ÖÇ3 ÖÇ4 ÖÇ5

PÇ5 2 2 3 3 2

PÇ6 1 1 1 1 2

PÇ7 1

PÇ8 2 2 3 3 4

Program ve Öğrenme Çıktıları İlişkisi 1:Çok Düşük, 2:Düşük, 3:Orta, 4:Yüksek, 5:Çok Yüksek
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