AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Gida Teknolojisi

Ders Kodu LBT114 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 47 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Gida maddesinin kimyasal ve fiziksel 6zelliklerinin, Gida teknolojisinin amaglarinin ve goérevlerinin,

Endustride uygulanan teknolojilerin 6grenilmesi amaglanmaktadir.

Ozet igerigi Gida maddesi, besin maddesi vb temel terimlerin agiklanmasi, Gida teknolojisinin amaglari ve gorevleri,
Gidalarin fiziksel 6zellikleri, Gidalarin kimyasal igerikleri, Gidalarda su ve suyun énemi, Karbonhidratlar
ve onemi, Proteinler ve 6nemi, , Proteinler ve 6nemi, Enzimler ve 6nemi, Vitaminler ve mineraller, Renk,
tat ve koku maddeleri, Gidalarin bozulmasi, Gida endustrisi ve 6énemi, Gidalarin muhafaza yéntemleri,
Gidalarin ambalajlanmasi, Konserve meyve suyu Uretim teknolojisi. Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et
ve mamulleri, Fermantasyon teknolojisi.

Staj Durum Yok
Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1  Gida Bilimi ve Teknolojisi,Ders notlari, Prof.Dr. Adem ELGUN,2005.
2 Gidalarda Temel islemler ADU Cine MYO Yrd. Doc. Dr. Engin Yaral
3 GDM315, Gidalarin Fiziksel Ozellikleri, Ayla Soyer
4

Besin Kimyasi, Dog.Dr.Levent CAVAS, Dokuz Eyliil Universitesi, Fen Fakiiltesi, Kimya Béliimii, Biyokimya Anabilim Dali 2011-
2012 ders notlari

Celal Bayar Universitesi, Miihendislik Fakiiltesi, Gida Miihendisligi Bélimi, Gida Kimyasi-I, Proteinler, Dog. Dr. Neriman

5 Bagdatlioglu Ders Notu
Gidalarda Muhafaza Yontemleri, Prof. Dr. Ali AYDIN

7 GM 450, Gida Muhafaza Yéntemleri ve Ambalajlama, Yrd. Dog.Dr. Safa KARAMAN, Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi
Bolimi

8 Gidalarin Raf Omriinii Belirleyen Faktorler ve Raf Omriiniin Belirlenmesi, Vural Gékmen, Aydin Oztan Gida Hacettepe

Universitesi Gida Mithendisligi Bolimii, Ankara (1995) 20 (5) 265-271

9 Milli Egitim Bakanhgi, Gida Teknolojisi, Vitaminler Ve Mineraller, Ankara, 2015
10  Milli Egitim Bakanligi, Gida Teknolojisi, Gidadaki Suyun Ozellikleri, Ankara, 2010
11 Millf Egitim Bakanli§i, Gida Teknolojisi, Enzimlerin Ozellikleri, 541GI0010, Ankara
12 Meyve ve Sebze Teknolojisi Bekir Cemeroglu 2011

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Gida maddesi, besin maddesi vb temel terimlerin agiklanmasi
Uygulama Gida Maddeleinin taninmasi ve viicuttaki fonksiyonlarinin incelenmesi
On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi

2 Teorik Gida teknolojisinin amaglari ve gorevleri
Uygulama Gida Teknolojisi taninmasi
On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi

3 Teorik Gidalarin fiziksel 6zellikleri
Uygulama Gidalarin fiziksel 6zelliklerinin deneysel drneklerle incelenmesi
On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi

4 Teorik Gidalarin kimyasal igerikleri
Uygulama Gidalarin kimyasal igeriklerinin deneysel 6rneklerle incelenmesi
On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi

5 Teorik Gidalarda su ve suyun 6nemi
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3 Uygulama Gidalardaki suyun deneysel 6rneklerle incelenmesi

On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi
6 Teorik Karbonhidratlar ve 6nemi
Uygulama Karbohidratlarin Taninmasi
On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi
7 Teorik Proteinler ve 6nemi
Uygulama Proteinlerin Taninmasi
On Hazirhk Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi
Ara Sinav (Vize) Ara Sinav
9 Teorik Enzimler, Vitaminler ve mineraller, Renk, tat ve koku maddeleri
Uygulama Enzimler, Vitaminler ve mineraller, Renk, tat ve koku maddelerinin taninmasi ve incelenmesi
On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi
10 Teorik Gidalarin bozulmasi, Gida endustrisi ve 6nemi
Uygulama Gidalarin Bozulmasinin deneysel 6rneklerle incelenmesi, Bozulmalarin endustrideki Gneminin
incelenmesi
On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi
11 Teorik Gidalarin bozulmasi, Gida endustrisi ve 6nemi
Uygulama Gidalarin Bozulmasinin deneysel drneklerle incelenmesi, Bozulmalarin endustrideki 6neminin
incelenmesi
On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi
12 Teorik Gidalarin muhafaza yéntemleri, Gidalarin ambalajlanmasi
Uygulama Gidalarin muhafaza ve ambalajlama yontemlerin taninmasi
On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi
13 Teorik Konserve, meyve suyu Uretim teknolojisi.
Uygulama Konserve yapiminin incelenmesi
On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi
14 Teorik Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve mamulleri
Uygulama Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve mamulleri teknolojilerinin taninmasi
On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi
15 Teorik Fermantasyon teknolojisi.
Uygulama Fermentasyon ile elde edilen gida maddelerinin incelenmesi ve taninmasi
On Hazirlik Konu ile ilgili materyallerin hazirlanmasi
16 Donem(ﬁ&r;tlj)Smaw Final Sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Suresi
Kuramsal Ders 14 0 2
Ara Sinav 1 5 2
Donem Sonu Sinavi 1 10 2

Toplam Is Yiiki (Saat)
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi
*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Gidalarin muhafaza metotlarini 6grenmek

Gida endUstrisi agisindan 6nemli enzimleri 6grenmek
Gidalarin temel bilesimleri konusunda bilgi sahibi olmak

a b~ 0N

Gidalarin bozulma nedenleri muhafaza ve ambalajlama ydntemleri konunsa bilgi sahibi olmak

Program Ciktilari (Laboratuvar Teknolojisi Programi)

Toplam Is Yiiki

28
7
12
47

Tahil, bitkisel yag, sit ve Urlinleri, meyve-sebze, et ve et Urlinleri ile fermantasyon teknolojileri konusunda bilgi sahibi olmak

Sosyal, kilturel ve toplumsal sorumluluklari kavrama, ulusal ve uluslar arasi cagdas sorunlari ve gelismeleri takip edebilme

becerisine sahip olabilme

Aydin Adnan Menderes Universitesi E-Universite Otomasyonu (izerinden alinmistir. Rapor tarihi: 29.03.2024

2/3



Ataturk ilke ve inkilaplan dogrultusunda Atatirk milliyetgiligine bagh; Turk Milletinin milli, ahlaki, manevi ve kdlturel degerlerini

> benimsemis, evrensel ve gcagdas gelismelere agik, Turk dilinin zengin, kokli ve Uretken bir diloldugunu benimsemis; dil sevgisi
ve bilincine sahip; okuma zevki ve aligkanligi olan ve mesleki anlamda ihtiya¢ duyacagi yabanci dili yeteri kadar kullanabilme
becerisine sahip olabilme.

Bilgisayarin temel donanim birimlerini ve isletim sistemlerini tanima, internet kullanimi hakkinda bilgi sahibi olma ve ofis
programlarini kullanarak bilgisayarda belge, elektronik tablo ve sunum hazirlayabilme.

Matematik, fen bilimleri ve mesleki alanda temel diizeydeki kuramsal ve uygulamal bilgileri kazanir.

Alaninda edindigi laboratuvar teknolojisi bilgisiyle sorunlari tanir ve analiz eder, verileri yorumlar ve ¢6zim 6nerileri getirir.
Laboratuvarlarda, hazirlanan is plani ve programina gore, istenen kalitede uriin elde edilmesi icin gerekli igleri yuritebilir.
is hayatinda, mesleki ve etik sorumluluk bilincine sahip olma.

o N o o~ W

Gelisime ve degisime agik olur, bilimsel sosyal ve kulturel yenilikleri takip eder ve kendini surekli geligtirir.

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
O0C1 0G2 OC3 0¢4 OG5

PC5 5 5 5 5 5

PC6 5 5 5 5 5

PC7 3 3 3 3 3
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