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Dersin Adi Gida Mikrobiyolojisi

Ders Kodu LBT120 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 76 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Gida Mikrobiyolojisi dersinin amaci; gidalarda bulunan mikroorganizmalarla ilgili temel kavramlar,

gidalarin mikrobiyal kontaminasyon kaynaklari, gidalarda bulunan mikroorganizmalarin Giremesini
etkileyen faktorler, gida bozulmalari, gida kaynakli hastaliklar ve gida koruma yontemleri ile ilgili bilgiler
vermektir

Ozet igerigi Mikroorganizmalar ve gidalar. Gidalarin kontaminasyon kaynaklari. Mikroorganizmalarin gidalarda
Uremesini etkileyen faktorler (i¢ faktorler, dis faktérler). Gida koruma yéntemleri (kontaminasyonun
onlenmesi, kontaminantlarin gidalardan uzaklastiriimasi, mikrobiyal Gremenin énlenmesi, gidalarda
bulunan mikroorganizmalarin éldurtlmesi). Gida kaynakli hastaliklar, gida kaynakli patojenlerin
epidemiyolojisi ve kontrolu.

Staj Durum Yok
Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Gosterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70
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Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Gidalarda 6nemli mikroorganizma gruplar
Uygulama Besiyeri 6zellikleri tanima
2 Teorik Gida kontaminasyon kaynaklari
Uygulama Besiyeri hazirlama
3 Teorik Mikroorganizmalarin gidalarda Gremesini etkileyen faktorler
Uygulama Sayim yontemleri
4 Teorik Mikroorganizmalarin gidalarda tremesini etkileyen faktorler
Uygulama Koliform bakteri ekimi ve sayimi
5 Teorik Mikroorganizmalarin gidalarda Giremesini etkileyen faktorler
Uygulama Kuf ve maya ekimi ve sayimi
6 Teorik Gidalarda mikrobiyal bozulmalar
Uygulama Salmonella analizi
7 Teorik Gidalarda mikrobiyal bozulmalar
Uygulama Cig etin mikrobiyolojik analizi
Ara Sinav (Vize) Arasinav
9 Teorik Gidalarda patojen bakteriler ve kontrolii
Uygulama Et Urtnlerinde mikrobiyolojik analiz
10 Teorik Gidalarda patojen bakteriler ve kontroli
Uygulama Cig sutun mikrobiyolojik analizi
11 Teorik Gida koruma yontemleri
Uygulama St drinlerinde mikrobiyolojik analiz
12 Teorik Gida koruma ydntemleri

Aydin Adnan Menderes Universitesi E-Universite Otomasyonu (izerinden alinmistir. Rapor tarihi: 19.04.2024

1/2



12
13

14

15

16

Uygulama Konserve gidalarda mikrobiyolojik analiz

Teorik Gida korumada yeni yontemler
Uygulama Konsantre Uriinlerde mikrobiyolojik analiz
Teorik Gida korumada yeni yontemler
Uygulama Sularda mikrobiyolojik analiz
Teorik Mikrobiyolojik sonuglarin degerlendirilmesi
Uygulama Ekipman ytzeyleri ve ortam havasinin mikrobiyolojik analizi

D6nem Sonu Sinavi

(Final) Final

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Stresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 0 2 28
Uygulamali Ders 14 0 2 28
Ara Sinav 9 1 10
Dénem Sonu Sinavi 9 1 10
Toplam ls Yiikii (Saat) 76
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Ciktilar
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Mikroorganizmalarin gidalarda meydana getirdigi yararl ve zararl faaliyetlerin taninmasi
Gida guvenliginde gida mikroorganizma iligkileri

Gidalara uygulanan farkli proseslerde mikroorganizma davraniglar

Patojen mikroorganizmalarin gidalarda geligiminin kontroli

Farkh gida gruplarinda bulunan mikroorganizmalarin sayimi ve tanimlanmasi

Program Ciktilari (Laboratuvar Teknolojisi Programi)
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Sosyal, kiltirel ve toplumsal sorumluluklari kavrama, ulusal ve uluslar arasi cagdas sorunlari ve gelismeleri takip edebilme
becerisine sahip olabilme

Atatirk ilke ve inkilaplan dogrultusunda Atatirk milliyetciligine bagli; Turk Milletinin milli, ahlaki, manevi ve kulttrel degerlerini
benimsemis, evrensel ve gagdas gelismelere acgik, Turk dilinin zengin, kokll ve Uretken bir diloldugunu benimsemis; dil sevgisi
ve bilincine sahip; okuma zevki ve aligkanligi olan ve mesleki anlamda ihtiya¢ duyacagi yabanci dili yeteri kadar kullanabilme
becerisine sahip olabilme.

Bilgisayarin temel donanim birimlerini ve igletim sistemlerini tanima, internet kullanimi hakkinda bilgi sahibi olma ve ofis
programlarini kullanarak bilgisayarda belge, elektronik tablo ve sunum hazirlayabilme.

Matematik, fen bilimleri ve mesleki alanda temel diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kazanir.

Alaninda edindigi laboratuvar teknolojisi bilgisiyle sorunlari tanir ve analiz eder, verileri yorumlar ve ¢6ziim &nerileri getirir.
Laboratuvarlarda, hazirlanan ig plani ve programina gore, istenen kalitede Uriin elde edilmesi igin gerekli igleri yirtebilir.
is hayatinda, mesleki ve etik sorumluluk bilincine sahip olma.

Gelisime ve degisime agik olur, bilimsel sosyal ve kiilttrel yenilikleri takip eder ve kendini stirekli gelistirir.

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diisiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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