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Dersin Adi Gida Kimyasi

Ders Kodu LBT203 Ders Diizeyi Onlisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 75 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Dersin amaci, besin maddelerinin temel bilesenlerinden olan yag, protein, mineral maddeler ve suyun

bilesimi ve 6zellikleriyle, isleme ve depolama sirasindaki fiziksel ve kimyasal dedismeleri agiklamaktir.

Ozet Igerigi Su (su ve buzun fiziksel 6zellikleri, su molekiliniin yapisi, su tipleri, su aktivitesi ve gidalarin bozulmasi),
proteinler (amino asitlerin 6zellikleri ve reaksiyonlari, amino asitlerin siniflandirilmasi, amino asitlerin nicel
ve nitel tayini, proteinlerin yapisi, proteinlerin biyolojik degeri, proteinlerin fizikokimyasal 6zellikleri,
proteinlerin siniflandiriimasi, proteinlerin nicel ve nitel tayini), lipitler (lipit ve yemeklik yaglarin tanimi ve
siniflandiriimasi, yag asitlerinin yapisi ve 6zellikleri, lipitlerin kimyasal 6zellikleri, diiz zincirli ve aromatik
yapili yag alkolleri, yaglarin bozulmasini énlemede kullanilan antioksidanlar), mineral maddeler
(minerallerin siniflandiriimasi, minerallerin dogada ne sekilde bulundugu, minerallerin emilimi Gzerine etki
eden faktorler), toksik mineraller.

Staj Durum Yok
Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Ogr. Gér. Hilal DEMIRPENGE

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1  DERS KITABI: Otles, S., Ozdestan. O., Nakilcioglu, E., Kartal, C., Ozyurt, H. 2016. Gida Kimyasi. E.U.Yayinlar, izmir.

YARDIMCI KITAPLAR: deMan, J.M., 1990, Principles of Food Chemistry Second edition, The Avi Publishing Company, 469
pp. Heimann, W., 1980,

3 Fundamentals of Food Chemistry, The Avi Publishing Company, 344 pp. Lee, F.A., 1983,

2

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Su molekulinln yapisi ve su tipleri
2 Teorik Suyun ve buzun fiziksel 6zellikleri
3 Teorik Lipitler ve yag asitlerinin 6zellikleri ve yapisi
4 Teorik Aminoasitlerin 6zellikleri, reaksiyonlari, siniflandiriimasi , proteinler ve biyolojik deger
5 Teorik Mineral maddelerin siniflandiriimasi, minerallerin emilimi Gzerine etki eden faktorler
6 Teorik Sekerlerin siniflandiriimasi ve yapilari
7 Teorik Sekerlerin siniflandiriimasi ve yapilari
8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav
9 Teorik Sekerlerin indirgenme ve ylikseltgenme yapilari
10 Teorik Maillard reaksiyonu mekanizmasi ve 6énlenmesi
11 Teorik Nisastanin yapisi, jelatinizasyonu, retrogradasyonu, modifikasyonu
12 Teorik Vitaminlerin tanimi, fonksiyonlari ve siniflandiriimasi
13 Teorik Enzimlerin 6nemi, yapisi ve siniflandiriimasi
14 Teorik Enzimlerin 6nemi, yapisi ve siniflandiriimasi
15 Teorik Ticari enzim Uretimi, kullanim alanlari
16 Donem S_onu Sinavi Final
(Final)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 0 2 28

Odev 14 0 2 28
Bireysel Calisma 14 1 0 14
Cp:HO)
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Ara Sinav 1 1 1 2

Dénem Sonu Sinavi 1 2 1 3
Toplam Is Yiiki (Saat) 75
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1

o 0~ WDN

Su ve buzun fiziksel 6zellikleri, su molekilinin yapisi, su tiplerini 6grenme
Aminoasitlerin 6zellikleri, siniflandiriimasi ve reaksiyonlari

Proteinlerin yapisi, biyolojik degeri, siniflandiriimasi

Lipitlerin kimyasal 6zellikleri

Mineral maddelerin siniflandirilmasi, dogada bulunus sekilleri

Enzimlerin yapisi ve siniflandiriimasi

Program Ciktilari (Laboratuvar Teknolojisi Programi)

1
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Sosyal, kilturel ve toplumsal sorumluluklari kavrama, ulusal ve uluslar arasi ¢cagdas sorunlari ve gelismeleri takip edebilme
becerisine sahip olabilme

Ataturk ilke ve inkilaplan dogrultusunda Atattrk milliyetciligine bagh; Tark Milletinin milli, ahlaki, manevi ve kdlturel degerlerini
benimsemis, evrensel ve cagdas gelismelere acik, Turk dilinin zengin, kokll ve Uretken bir diloldugunu benimsemis; dil sevgisi
ve bilincine sahip; okuma zevki ve aliskanhgi olan ve mesleki anlamda ihtiyag duyacagi yabanci dili yeteri kadar kullanabilme
becerisine sahip olabilme.

Bilgisayarin temel donanim birimlerini ve isletim sistemlerini tanima, internet kullanimi hakkinda bilgi sahibi olma ve ofis
programlarini kullanarak bilgisayarda belge, elektronik tablo ve sunum hazirlayabilme.

Matematik, fen bilimleri ve mesleki alanda temel diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kazanir.

Alaninda edindigi laboratuvar teknolojisi bilgisiyle sorunlari tanir ve analiz eder, verileri yorumlar ve ¢6zim 6nerileri getirir.
Laboratuvarlarda, hazirlanan is plani ve programina gére, istenen kalitede uriin elde edilmesi icin gerekli isleri yurutebilir.
is hayatinda, mesleki ve etik sorumluluk bilincine sahip olma.

Gelisime ve degisime acik olur, bilimsel sosyal ve kilturel yenilikleri takip eder ve kendini strekli gelistirir.

Program ve Ogrenme Giktilan lligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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