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Dersin Adi Diinya Mutfagi

Ders Kodu HOM443 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 71 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Mutfak konusunda aldiklar bilgilerin Gzerine dinya mutfadi bilgisi kazandirmak.Dlnyaca unlu mutfaklarin

kilturlerini inceleyerek Uinlii yemeklerin uygulamali gésterilmesi.Ekip galismasi, temizlik, diizen bilgilerinin
kavratiimasi. Yiyeceklerin satin alma,én hazirlik(mise en place),pisiriimesi,stisleme ve sunumunu
kavratmak

Ozet igerigi Mutfak konusunda aldiklar bilgilerin Gizerine diinya mutfagi bilgisi kazandirmak.Dunyaca tnlt mutfaklarin
kulturlerini inceleyerek unlu yemeklerin uygulamali gésterilmesi.Ekip calismasi, temizlik, diizen bilgilerinin
kavratiimasi.Yiyeceklerin satin alma,on hazirlik(mise en place),pisiriimesi,siisleme bilgilerini vermektir.

Staj Durum Yok
Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Gosterip Yaptirma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Dénem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 1. Dinya Mutfaklari Atlasi Gilles FUMAY-Olivier ETCHEVERRIA
2  Tarih boyunca yemek kiiltliri Murat BELGE

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Diinya Mutfaklarina Genel Bakis
On Hazirlik Okuma
2 Teorik Dinya Mutfaklarina Genel Bakis
On Hazirlik Okuma
3 Teorik Fransiz Mutfagi
On Hazirlik Okuma
4 Teorik Fransiz Mutfagi
On Hazirlik Okuma
5 Teorik Fransiz Mutfagi
On Hazirlik Okuma
6 Teorik Cin Mutfagi
On Hazirlik Okuma
7 Teorik Cin Mutfagi
On Hazirlik Okuma
8 Teorik italyan Mutfag
On Hazirlik Okuma
9 Ara Sinav (Vize) Sinav
10 Teorik italyan Mutfag
On Hazirlik Okuma
11 Teorik italyan Mutfag
On Hazirlik Okuma
12 Teorik Japon ve Uzakdogu Mutfagi
On Hazirlik Okuma
13 Teorik Japon ve Uzakdogu Mutfagi
On Hazirlik Okuma
14 Teorik Japon ve Uzakdogu Mutfagi
On Hazirlik Okuma
o
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Teorik Genel tekrar

On Hazirlik Okuma
Doénem Sonu Sinavi
(Final) Sinav

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Siresi
Kuramsal Ders 14 0 2
Odev 1 6 0
Seminer 2 9 1
Ara Sinav 1 7 1
Dénem Sonu Sinavi 1 8 1

Toplam ls Yiikii (Saat)
Yuvarla [Toplam s Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Ciktilari
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. Yiyecek igecek endustrisini tanir.

. Yiyecek igcecek endustrisinde yonetim ve organizasyon yapisini kavrar.

. Yiyecek icecek isletmelerinde fizibilite analizlerini 6grenir.

. Meni turleri ve hazirlama konusunu kavrar.

. Yiyecek icecek isletmelerinde hijyen ve sanitasyon konusunda bilgi edinir.
. Yiyecek icecek servisi konusunda genel bilgi sahibi olur.

. Yiyecek igecek igletmelerinde satin alma ve maliyet kontroliinii kavrar.

. Yiyecek igecek igletmelerinde mutfak yénetimini 6grenir.

. Beslenme konusunda genel bilgi sahibi olur.

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10. Yiyecek icecek isletmelerinde pazarlama ve konukseverlik konularini kavrar.

Program Ciktilari (Yayli Calgilar Programi)
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Teknik ve muzikal anlamda uluslar arasi standartlarda ¢algi calma becerisi
Klasik bati muziginin tarihsel gelisimini kavrayabilme yetisi

Klasik bati mizigi eserleri baglaminda analitik ¢6ziimleme yapabilme becerisi
Muzik gruplari dahilinde, grup Uyeleriyle uyum igerisinde ¢calma ve birlikte uyum igerisinde calisma becerisi
Diger sanat dallarina iligkin genel kiltire sahip olmak

Resital vb etkinlik planlama ve uygulama becerisi

Alaninda dustinme, degerlendirme ve bunlari yazili ve sézl( ifade etme becerisi
Mesleki sorumluluk ve etik bilinci

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilinci ve bunu gerceklestirebilme becerisi
Mesleki 6zglven

Uluslar arasi diizeyde yayin takibi yapabilme ve iletisim kurabilme yetisi

Toplam Is Yiki

28
6
20
8
9
71
3

212



