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Dersin Adi Ulkeler ve Kiiltiirleri

Ders Kodu REM106 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 2 is Yikii 50 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Farkh mutfak kulturlerini tanimak, ayirt edebilmek ve bu farkhliklarin altinda yatan sebepleri 6grenmek.

Ozet Igerigi iklim, din, gelenekler, gbgler ve savaslarin mutfaklari yakindan nasil etkiledigi tizerinde durulur. Diinyanin
bir ¢cok Ulkesinin yemek kiiltiri incelenir.

Staj Durum Yok

Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Gésterip Yaptirma, Tartisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

1 Giiveng, B. 1976. Sosyal Kiiltiirel Degisme, Hacettepe Universitesi Yayinlari.
Giiveng, B. 1984. insan ve Kiiltiir, Remzi Kitabevi
Giiveng, B. 1997. Kiiltiiriin abc’si, Yapi Kredi Yayinlari, istanbul.
Kudat, A. 2004. Kirvelik, sanal akrabaligin diinii ve bugiinii, Utopya Yayinevi, Ankara.
Frangipane, M. 2002. Yakindogu’da Devlet'in Dogusu, Arkeoloji ve Sanat Yayinlari.
Herodot Tarihi, 1991. (cev: Okmen, M.), Remzi Kitabevi, istanbul.
Malinowski, B. 2000. Buyd, bilim ve din, Kabalcl, istanbul.
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10 Malinowski, B. 2003. Yabanil Toplumda Sug ve Gelenek, Epsilon Yayinevi, istanbul.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Dersin hedefi, beklentileri ve dlgme kriterleri Uzerinde durulur. Sinifa yeni gelen 6grencilerin
kendilerini tanitmasi igin firsat verilir.

2 Teorik iklimin yemek kiiltiirii Gizerine etkisi

3 Teorik Din ve farkl inanglarin yemek kdlturd Gzerine etkisi

4 Teorik Goclerin ve savaslarin yemek kiltiriine etkisi

5 Teorik Cin Mutfagi

6 Teorik Fransiz Mutfagi

7 Teorik italyan Mutfag

8 Teorik EgeMutfagi

9 Ara Sinav (Vize) Ara sinav

10 Teorik Ogrencilerin farkli mutfaklar ile ilgili bireysel arastirmalari ve sunumlari

11 Teorik Ogrencilerin farkli mutfaklar ile ilgili bireysel arastirmalari ve sunumlari

12 Teorik Ogrencilerin farkli mutfaklar ile ilgili bireysel arastirmalari ve sunumlari

13 Teorik Ogrencilerin farkli mutfaklar ile ilgili bireysel arastirmalari ve sunumlari

14 Teorik Ogrencilerin farkli mutfaklar ile ilgili bireysel arastirmalari ve sunumlari

15 Teorik Ogrencilerin farkli mutfaklar ile ilgili bireysel arastirmalari ve sunumlari

16 Dénem Sonu Sinavi

(Final) final

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Sdresi Toplam g Yiikii
Kuramsal Ders 14 1 2 42
Ara Sinav 1 3 1 4
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Doénem Sonu Sinavi 1 3 1 4

Toplam Is Yiiki (Saat) 50
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 2

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
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Dunyanin farkh bolgelerindeki yemek kultirleri ile ilgili genel bilgisi vardir.
Yemek kilturint etkileyen unsurlari tanir.

Farkh dinlerde yasak ve serbest olan gidalari ve yeme bigimlerini tanimlar.
Yeni yemek trendlerini takip eder.

Farkh kaltirlerde yemege yuklenen degerler ile iligili bilgi sahibidir.

Program Ciktilan (Yiyecek igecek isletmeciligi Programi)
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Bilimsel ve mesleki etik degerlere sahip olmak.

Analitik ve elestirel distince yetenegi kazanmak

Yasam boyu yeni bilgi ve beceriler kazanma gerekliligi

Turizm sektoru ile ilgili temel kavramlari bilmek.

Turizm ile dogal, kultirel ve sosyal gevre iligkileri bilincine sahip olmak

6Alaninda giincel konular ve yapilan arastirmalari takip edebilecek ve iletisim kurabilecek diizeyde yabanci dil bilgine sahip
olmak

ikinci bir yabanci dili orta diizeyde kullanabilmek

Ekip calismasi yapma becerisine sahip olmak.

Alaninda bilisim teknolojilerini iyi diizeyde kullanabilme becerisine sahip olmak.

Alaninda yonetsel bilgi birikimi ve beceriye sahip olmak.

Turizm endustrisinin gerektirdigi insan iligkileri ve davranislari konusunda yetkin olmak.

Alaninda trendleri takip edebilmek.

Yiyecek icecek isletmeciligi alaninda girisimcilik ve isletme kurulug islemleri konularina hakim olmak.

Meslegdinin gerektirdigi konularda bilgi ve beceri sahibi olmak.

Yiyecek icecek isletmelerinde kullanilan PC donanim ve ekipman hakkinda bilgi sahibi olmak ve kullanabilmek.
Yiyecek icecek isletmelerinde sorunlari saptama, ¢6zimune ydnelik kararlar alma ve uygulama becerisine sahip olmak.

Program ve Ogrenme Giktilan lligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

PC1
PC2
PC3
PC4
PC5
PC8
PC11
PC12
PC13
PC14
PC15
PC16

OC1 OC2 OC3 OC4 OC5
1 1 1 1
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