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Gida Kalite Kontrollniin Esaslari ve Gida Guivenligi Yonetim Sistemleri
BDB223 Ders Duzeyi Lisans
is Yikii 48 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Ogrencileri kalite sistem belgeleri (TS 1ISO EN 9001-2000, TS I1SO 22000, TS ISO EN 14001,TS 18001)
ve Turk Gida Mevzuati konusunda bilgilendirmek. .

Kalitenin tanimi ve tarihsel gelisimi, kalite sistem belgeleri (TS ISO EN 9001-2000, TS ISO 22000, TS ISO
EN 14001, TS 18001), belgelendirme, kalite-verimlilik iligkisi, 5179 sayili Gidalarin Uretimi, Tiketimi ve
Denetlenmesine dair kanun ve ilgili yénetmelikleri, Tiirk Gida Kodeksi ve ekleri (Uriin tebligleri), bilirkisilik
ve diger meslek yasalari. .
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1 40
1 70
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1 Topal, 2001. Gida Endiistrisinde Risk Yénetimi Sistemi: HACCP ve Uygulamalari. Tag Ofset Matbaacilik, Topkapi/ ISTANBUL
2 Topal, 1996. Gida Giivenligi ve Kalite Yénetim Sistemleri, TUBITAK Marmara Arastirma Merkezi Matbaasi, Gebze/ KOCAELI.
3 http://www.gkgm.gov.tr. Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve Bazi Tebligleri, 5996 ve 5179 sayili kanunlar, 5179 ve 5996 sayili
kanunlarla ilgili bazi ydnetmelikler.
Hafta Haftalara Gore Ders Konulari
1 Teorik Kalitenin tanimlari, Kalite kontrol, Kalite guvenlidi, Toplam kalite yonetimi kavramlari, Kalite
yonetim prensipleri, Kalite gelistirmede asamalar
2 Teorik Kalite giivence sistemleri, kalite glivence sisteminin kazandirdiklari, Bir kalite-glivence sisteminin
kurulug asamalari, Kritik kontrol noktalarinda tehlike analizleri (HACCP) sistemi
3 Teorik Kritik kontrol noktalarinda tehlike analizleri (HACCP) sisteminin kurulmasi hakkinda bilgilendirme
4 Teorik HACCP Sisteminin bazi gida sektdrlerine uyarlanmasina érnekler
5 Teorik ISO’nun tanimi, ISO 9000 Standartlari, Diinyada ve ulkemizde akreditasyon, ISO 14001 Cevre
Yoénetim Sistemi
6 Teorik OHSAS 18001 Is Sagligi ve Glvenligi Yonetim Sistemi, Mevzuatin tanimi ve 6nemi, Kanun,
kanun hikminde kararname, tizik, yonetmelik ve tebligin tanimlari ve bunlarin tasarilarinin
hazirlanmasina iliskin esaslar
7 Teorik Turk Gida Kodeksi, Kodeks Alimentarius hakkinda bilgiler, Mevzuattaki yonetmeliklere ve Tirk
Gida Kodeksi’'ne genel bakis. “Tlrk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin incelenmesi
8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav
9 Teorik “Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu’nun (Kanun No: 5996) incelenmesi ve
5179 sayili kanunla karsilastiriimasi
10 Teorik “Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu’nun (Kanun No: 5996) incelenmesi ve
5179 sayili kanunla karsilastiriimasi
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Teorik Bazi Turk Gida Kodeksi yonetmeliklerinin incelenmesi
Teorik Bazi Turk Gida Kodeksi yonetmeliklerinin incelenmesi

Teorik Tiurk Gida Kodeksi'nden bazi tebliglerin incelenmesi, TSE’nin bazi riin standartlarinin tebligleriyle
karsilagtiriimasi

Teorik Turk Gida Kodeksi'nden bazi tebliglerin incelenmesi, TSE’nin bazi Uriin standartlarinin tebligleriyle
karsilastiriimasi

Doénem Sonu Sinavi

(Final) Final Sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Sdresi Toplam g Yiikii
Kuramsal Ders 13 0 2 26
Ara Sinav 1 10 1 11
Dénem Sonu Sinavi 1 10 1 11
Toplam Is Yiiki (Saat) 48
Yuvarla [Toplam is Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 2

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1

2

Kalite ve kalitenin 6nemi hakkinda bilgi artisi, Toplam kalite yénetiminin esaslarini ve kalite yénetim prensiplerini kavrayabilme

Kalite glivence sistemlerinin 6nemini ve kazandirdiklarini kavrayabilme, Bir kalite-glivence sisteminin kurulug agsamalarini
ogrenme

Kritik Kontrol Noktalarinda Tehlike Analizi (HACCP) Sistemi (ISO 22000), TS ISO EN 9001, ISO 14001 Cevre Yonetim
Sistemi, OHSAS 18001 Is Saghgi ve Guvenligi Yonetim Sistemi konularinda bilgilenme.
Dunyada ve ulkemizde akreditasyon konularinda bilgilenme

Mevzuatin tanimi ve dnemi, Kanun, kanun hiikmiinde kararname, tuiziik, yénetmelik ve tebligin tanimlari ve bunlarin
tasarilarinin hazirlanmasina iliskin esaslari kavrayabilme

Gegerli gida kanunlari ve yénetmelikleri hakkinda yeterli bilgiye sahip olma, Turk Gida Kodeksi Ydnetmelikleri ve Teblidleri ile
TSE standartlari hakkinda bilgilenme, Kodeks Alimentarius hakkinda bilgilenme, Gida ve gidalar ile temas eden madde ve
malzemelerle ilgili olan tim yasalara nasil ulagabilecegini 6grenme.

Program Ciktilari (Beslenme ve Diyetetik Programi)
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Beslenme ve diyetetik alanindaki temel bilgi ve kanita dayali glincel gelismeleri arastirma, uygulama, dogruluk, glvenilirlik ve
gegcerliligini degerlendirme bilgisine sahiptir.

Bireylerin enerji ve besin 6gesi gereksinimlerini bilimsel yéntemlerle saptama, yeterli ve dengeli beslenme kurallari
dogrultusunda bireye 6zgi beslenme plan ve programini gelistirebilme bilgisine sahiptir

Toplumun beslenme durumunun saptanmasina yonelik yontemleri kullanarak, sagligin korunmasi, iyilestiriimesi ve
gelistirilmesi igin besin ve beslenme plan ve politikasi gelistirebilme bilgisine sahiptir.

Hasta bireylerin beslenme durumlarini degerlendirme ve klinik bulgularina dayali olarak beslenme ag¢isindan yorumlayabilme
ve hastaya 6zgu tibbi beslenme tedavileri gelistirebilme bilgisine sahiptir

Uretim tiiketim zincirinde birey ve toplumun besin kalitesine etki eden etmenleri degerlendirebilme ve besin givenligi,
glvencesine yonelik standartlar ve yasal diizenlemeleri uygulayabilme bilgisine sahiptir.

Beslenme ve Diyetetik alaniyla ilgili temel bilgileri derinlemesine dustinip uygulamaya gecgirmek, 6zellikle problem ¢ézme ve
karar verme becerisine sahip olmak, arastirma projesi olusturabilmek, bilgi toplama ve rapor hazirlama slrecinde giincel
teknolojileri, bilgisayar ve bilgi islem becerilerini kullanir.

Beslenme ve Diyetetik alaninda edindigi glincel bilgi ve becerileri kullanarak bireyin, toplumun ve hastanin beslenme
durumunu saptar, degerlendirir, yorumlar, ¢6zim yollari Uretir, tibbi beslenme tedavisi uygular, saglik ve sosyal alanlarda
ulusal ve uluslararasi tim paydaslarla ekip galismasi yapar, etik kurallara gore hareket eder.

Hedef grubun eneriji ve besin dgesi gereksinimlerini géz éniinde tutarak, beslenme ve diyetetik agisindan degerlendirerek,
toplu beslenme yapilan kurumlarda menii planlamasi yapar ve yiyeceklerin satin alinmasindan servisine kadar tim
asamalarda besin guvenligine dikkat ederek, uygun hizmet sunumunu teknolojik gelismelerden de faydalanarak saglar.

Bireyi ve toplumu glvenli ve saglikli yiyecekler segmeye tesvik edecek stratejiler gelistirir, uygular, ilgili egitim materyallerini
hazirlar ve glinceller.

Uriin gelistirme, besin analizi ve kalitesini etkileyen etmenlere yénelik laboratuvar uygulamalari yapar, yorumlar ve yasal
diizenlemelere gore degerlendirir.

TUm yasam dongusi boyunca bireylerin ve toplumun saglikli beslenme bilincinin olusturulmasi ve bilgi diizeyinin arttirilmasina
yonelik arastirma, proje ve programlari planlar, yonetir, degerlendirir, izler, raporlar ve ekip ¢alismalarina liderlik eder, ulusal
ve uluslararasi besin ve beslenme plan ve politikalarinin olusturulmasina destek verir.
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Program ve Ogrenme Giktilar iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
O0Cc2 0Oc3 Oc4 0Oc5 OC6

PC1

PC2
PC3
PC4
PC5
PC6
PC7
PC8
PC9
PC10
PC11
PC12
PC13
PC14

[=] %=

Gorevini mesleki sorumluluk ve etik degerler cercevesinde gergeklestirir, yasam boyu 6grenmenin dnemini benimseyerek

bilim, teknoloji ve saglik konusundaki gelismeleri takip ederek kendini surekli gelistirir, diyetisyenlik mesleginin ilerlemesini ve

gelismesini saglar.

Beslenme ve Diyetetik alaninda bireysel ve/veya ekip ¢alismalarindaki uygulamalarin dogrulugunu géstermek icin bilgilerini
kullanir, gerekgeler ve kanitlar sunarak dislince ve gorislerini s6zli ve yazili olarak agik bir sekilde ifade eder ve tim
paydaslarla etik ilkeler dogrultusunda etkili iletisim kurar.

Farkh yas gruplarindaki hasta bireylerin sosyokiiltiirel ve ekonomik yapisini, beslenme aliskanliklarini dikkate alarak
interdisipliner yaklasim icerisinde bireye uygun tibbi beslenme tedavisini planlar, uygular, izler ve degerlendirir. Klinik
arastirmalara katilir.
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