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Dersin Adi Besin Mikrobiyolojisi |

Ders Kodu BDB201 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 4 is Yikii 100 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 2
Dersin Amaci Mikroorganizmalarin siniflandiriimasi, bakterilerin gelisimi ve dnemli 6zellikleri, mantarlarin ve mayalarin

Ozellikleri, gidalara bulasan mikroorganizmalar ve bu mikroorganizmalarin gidalara bulagsma sekilleri
hakkinda 6grencileri bilgi sahibi yapmaktir.

Ozet icerigi Gida mikrobiyolojisinin konusu ve tarihgesi, bakteriler ve 6nemli 6zellikleri, gida mikrobiyolojisi agisindan
O6nemli kif mantarlari, mayalar ve 6zellikleri, gida maddelerine bulagan mikroorganizma kaynaklari,
gidalarda mikrobiyolojik gelismeye etki eden faktorler: i¢ faktérler ve dis faktérler. Lab: gida numunesi
almada genel esaslar, sularin mikrobiyolojik muayenesi: total bakteri sayimi, koliform grubu bakterilerin
aranmasi ve tanimlanmasi, fekal koliformlarin aranmasi, fekal streptokoklarin aranmasi, sut ve
mamullerinin bakteriyolojik muayenesi, sebzelerde mikrobiyolojik bozulmalar.

Staj Durum Yok
Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Deney, Gosterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma, Problem C6zme
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Prof. Dr. Hilmi YAMAN

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 2 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

1 Unliitirk, A. ve F. Turantas, 1999; Gida Mikrobiyolojisi, Mengi Tan Basimevi, izmir.
Ozdemir, S. ve S. Sert, 1994; Gida Mikrobiyolojisi Tatbikat Notlari, Atatiirk Uni. Ziraat Fak.Yayinlari, Erzurum.
Jay, J. M. and Loesneer, M. J. and D. A. Golden, 2005; Modern Food Microbiology, Springer Pub., 7th Edit.
Corry, J.E.L. and Curtis, G.D.W. and R.M. Baird, 1995; Culture Media for Food Microbiology, Elseiver Science.
Marth, E. H. and J. L. Steele, 2001; Applied Dairy Microbiology, Marcel Dekker.
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Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Gida Mikrobiyolojisinin Konusu ve Tarihgesi
Laboratuvar Laboratuvara giris,
Gidalarda temel mikrobiyolojik analiz teknikleri (Besiyeri ve ¢dzeltilerin hazirlanmasi, sterilizasyon)
2 Teorik Kiifler ve Ozellikleri
Laboratuvar Mikroskop ve kullanimi, mikroorganizma boyama ydntemleri, mikroskopta bakterilerin 6zelliklerinin
incelenmesi (basit ve gram boyama)
3 Teorik Kiifler ve Ozellikleri
Laboratuvar Mikroskop ve kullanimi, mikroorganizma boyama yéntemleri, mikroskopta bakterilerin
ozelliklerinin incelenmesi (basit ve gram boyama)
4 Teorik Gida Mikrobiyolojisi Agisindan Onemli Kiif Cinsleri
Laboratuvar Mikroskop ve kullanimi, mikroorganizma boyama ydntemleri, mikroskopta bakterilerin 6zelliklerinin
incelenmesi (spor, flagella ve kapsil boyama)
5 Teorik Gida Mikrobiyolojisi Agisindan Onemli Kiif Cinsleri
Laboratuvar Mikroskop ve kullanimi, mikroorganizma boyama yéntemleri, mikroskopta bakterilerin 6zelliklerinin
incelenmesi (spor, flagella ve kapsil boyama)
6 Teorik Mayalar ve Ozellikleri
Laboratuvar Dilisyon yontemiyle bakteri, maya ve kuf sayimi
7 Teorik Mayalar ve Ozellikleri
Laboratuvar Dillisyon yontemiyle bakteri, maya ve kiif sayimi
8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav
Teorik Endiistriyel Agidan Onemli Olan Bazi Maya Cinsleri
Laboratuvar Coklu tip yontemi, membran filtrasyon yontemi
10 Teorik Gidalarda Mikrobiyolojik Gelismeye Tesir Eden Dig Faktorler
Laboratuvar Coklu tip yontemi, membran filtrasyon yéntemi
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Teorik O/R Potansiyeli, Besin Maddeleri

Laboratuvar Direkt mikroskobik sayim yontemi
Teorik inhibitér Maddeler, Biyolojik Bariyerler
Laboratuvar Direkt mikroskobik sayim yontemi
Teorik ic Faktorler; Sicaklik
Laboratuvar Ornekleme, drnek hazirlama,
Gidalarin mikrobiyolojik analizi -Koliform, Escherichia coli, Staphylococcus aureus
Teorik Nisbi Nem

Cevredeki Gazlar ve Konsantrasyonlari

Laboratuvar Ornekleme, drnek hazirlama,
Gidalarin mikrobiyolojik analizi -Koliform, Escherichia coli, Staphylococcus aureus

Doénem Sonu Sinavi

(Final) Final Sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 13 1 2 39
Laboratuvar 13 1 2 39
Ara Sinav 1 10 1 11
Dénem Sonu Sinavi 1 10 1 11
Toplam Is Yiiki (Saat) 100
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
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Gida mikrobiyolojisinin konusu ve tarihgesini bilir.

Bakteriler ve bunlarin énemli ézelliklerini bilir ve tartigir.

Gida mikrobiyolojisi agisindan 6nemli kiif mantarlarini ve bunlarin karakteristik 6zelliklerini tartigir.
Gida mikrobiyolojisi agisindan 6nemli mayalar ve bunlarin genel 6zelliklerini bilir ve tartisir.

Gidalarda mikrobiyolojik gelismeye etki eden i¢ faktorler hakkinda yorum yapar.

Gidalarda mikrobiyolojik gelismeye etki eden dis faktérler hakkinda yorum yapar.

Bakteri, kif ve maya arasindaki farklari bilir ve ayirt eder.

Gida numunesi almada genel esaslar ve gidalarin mikrobiyolojik muayenesi hakkinda bilgi sahibi olur.

Program Ciktilan (Beslenme ve Diyetetik Programi)

1

Beslenme ve diyetetik alanindaki temel bilgi ve kanita dayali glincel gelismeleri arastirma, uygulama, dogruluk, gtvenilirlik ve
gegcerliligini degerlendirme bilgisine sahiptir.

Bireylerin enerji ve besin 6gesi gereksinimlerini bilimsel yontemlerle saptama, yeterli ve dengeli beslenme kurallar
dogrultusunda bireye 6zgu beslenme plan ve programini gelistirebilme bilgisine sahiptir

Toplumun beslenme durumunun saptanmasina yonelik yontemleri kullanarak, sagligin korunmasi, iyilestiriimesi ve
gelistirilmesi igin besin ve beslenme plan ve politikasi gelistirebilme bilgisine sahiptir.

Hasta bireylerin beslenme durumlarini degerlendirme ve klinik bulgularina dayal olarak beslenme agisindan yorumlayabilme
ve hastaya 6zgu tibbi beslenme tedavileri gelistirebilme bilgisine sahiptir

Uretim tiiketim zincirinde birey ve toplumun besin kalitesine etki eden etmenleri degerlendirebilme ve besin givenligi,
glvencesine yOnelik standartlar ve yasal dizenlemeleri uygulayabilme bilgisine sahiptir.

Beslenme ve Diyetetik alaniyla ilgili temel bilgileri derinlemesine diistiniip uygulamaya gegirmek, 6zellikle problem ¢ézme ve
karar verme becerisine sahip olmak, arastirma projesi olusturabilmek, bilgi toplama ve rapor hazirlama sirecinde gincel
teknolojileri, bilgisayar ve bilgi islem becerilerini kullanir.

Beslenme ve Diyetetik alaninda edindigi giincel bilgi ve becerileri kullanarak bireyin, toplumun ve hastanin beslenme
durumunu saptar, degerlendirir, yorumlar, ¢6zim yollari Uretir, tibbi beslenme tedavisi uygular, sagdlik ve sosyal alanlarda
ulusal ve uluslararasi tim paydaslarla ekip galismasi yapar, etik kurallara gore hareket eder.

Hedef grubun eneriji ve besin 6gesi gereksinimlerini g6z éniinde tutarak, beslenme ve diyetetik agisindan degerlendirerek,
toplu beslenme yapilan kurumlarda menu planlamasi yapar ve yiyeceklerin satin alinmasindan servisine kadar tim
asamalarda besin guivenligine dikkat ederek, uygun hizmet sunumunu teknolojik gelismelerden de faydalanarak saglar.
Bireyi ve toplumu glvenli ve saglikl yiyecekler segmeye tesvik edecek stratejiler gelistirir, uygular, ilgili egitim materyallerini
hazirlar ve glinceller.

Uriin gelistirme, besin analizi ve kalitesini etkileyen etmenlere yénelik laboratuvar uygulamalari yapar, yorumlar ve yasal
diizenlemelere gore degerlendirir.
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Tdm yasam dongusi boyunca bireylerin ve toplumun saglikli beslenme bilincinin olusturulmasi ve bilgi diizeyinin arttirilmasina
yonelik arastirma, proje ve programlari planlar, yénetir, degerlendirir, izler, raporlar ve ekip ¢alismalarina liderlik eder, ulusal
ve uluslararasi besin ve beslenme plan ve politikalarinin olusturulmasina destek verir.

Gorevini mesleki sorumluluk ve etik degerler gercevesinde gerceklestirir, yasam boyu 6grenmenin énemini benimseyerek
bilim, teknoloji ve saglik konusundaki gelismeleri takip ederek kendini surekli geligtirir, diyetisyenlik mesleginin ilerlemesini ve
gelismesini saglar.

Beslenme ve Diyetetik alaninda bireysel ve/veya ekip calismalarindaki uygulamalarin dogrulugunu géstermek igin bilgilerini
kullanir, gerekgeler ve kanitlar sunarak distince ve gorislerini s6zIU ve yazil olarak agik bir sekilde ifade eder ve tim
paydaslarla etik ilkeler dogrultusunda etkili iletisim kurar.

Farkh yas gruplarindaki hasta bireylerin sosyokailtirel ve ekonomik yapisini, beslenme aliskanliklarini dikkate alarak
interdisipliner yaklagsim igerisinde bireye uygun tibbi beslenme tedavisini planlar, uygular, izler ve degerlendirir. Klinik
arastirmalara katilr.

Program ve C')grenme Ciktilan iligkisi 1 :Cok Diislik, 2:Diislik, 3:Orta, 4:Yliksek, 5:Cok Yiiksek

PC1
PC2
PC3
PC4
PC5
PC6
PC7
PC8
PC9
PC10
PC11
PC12
PC13
PC14

OC1 OC2 O¢3 Oc4 OC5 0O¢6 OC7 OC8
3 2 3 2 1 2 2

PN WWNRPRPRPNWOWNERDNDN
AN WNANDNDMWWDNNN W
AP N WOWNDRAWWWNERRPRNDDN
WN WNAWWWNNDND®W W
W NN WNWNRNWWWNDN
N WNEFP RNNAADNDWWWN
N W NN WNDRDNDNDWWWN
W N DN WWNRND®WWNN

Aydin Adnan Menderes Universitesi E-Universite Otomasyonu (izerinden alinmistir. Rapor tarihi: 24.04.2024 3/3



