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AKTS Kredi 4 is Yikii 100 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 2
Dersin Amaci Gida maddelerine bulasan baslica mikroorganima kaynaklari, ¢esitli gida maddelerinde olugan

mikrobiyolojik bozulmalar, mikroorganizmalarin neden oldugu hastaliklar ve zehirlenmeler ile mikrobiyal
toksinler ve gidalarda mikroorganizma gelisimini kontrol eden koruyucu sistemler hakkinda lisans
ogrencilerini bilgi sahibi yapmaktir.

Ozet igerigi Gidalarda kontaminasyon kaynaklari, tahil ve tahil driinlerinde, sut ve uriinlerinde seker ve sekerli
Urtnlerde, sebze ve meyvelerde, et ve et Urtnlerinde mikrobiyolojik bozulmalar, konserve gidalarin, sitin
mikrobiyolojik ve diger bozulma sebepleri, starter kiltiirler, gesitleri ve starter bakteriyofajlari, bakteriyal
gida zehirlenmeleri, salmonella ve diger bakteriyal zehirlenmeler, mikotoksinler ve mikotoksikozisler, gida
zehirlenmelerinden korunma yollari. Laboratuvar: Et, konserve ve tahil trinlerinin mikrobiyolojik
muayeneleri, Urline 6zel mikroorganizma izolasyon ve identifikasyon islemleri.

Staj Durum Yok
Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Deney, Goésterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma, Problem C6zme
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Prof. Dr. Hilmi YAMAN

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 2 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

1 Unliitiirk, A. ve F. Turantas, 1999; Gida Mikrobiyolojisi, Mengi Tan Basimevi, izmir.
Ozdemir, S. ve Sert S. 1994; Gida Mikrobiyolojisi Tatbikat Notlari, Atatiirk Uni. Ziraat Fak. Yayinlari, Erzurum.
Jay, J. M., Loesneer, M. J. and D. A. Golden, 2005; Modern Food Microbiology 7th Edit., Springer Pub.
Corry, J.E.L., Curtis, G.D.W., Baird, R.M., 1995, Culture Media for Food Microbiology, Elseiver Science.
Marth, E.H. and. Steele, J.L., 2001; Applied Dairy Microbiology, Marcel Dekker.
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Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Gida Maddelerine Bulasan Baslica Mikroorganizma Kaynaklari
Laboratuvar Gidalarin mikrobiyolojik analizi -Clostridum perfringens, Salmonella analizi
2 Teorik Gida Maddelerine Bulagsan Baslica Mikroorganizma Kaynaklari
Laboratuvar Gidalarin mikrobiyolojik analizi -Clostridum perfringens, Salmonella analizi
3 Teorik Mikroorganizmalarin Gidalarda Olusturduklari Kimyasal Degisiklikler
Laboratuvar Gidalarin mikrobiyolojik analizi -Clostridum perfringens, Salmonella analizi
4 Teorik Tahil ve Uriinlerinde Gériilen Mikrobiyolojik Bozulmalar
Laboratuvar Gidalarin mikrobiyolojik analizi -Clostridum perfringens, Salmonella analizi
5 Teorik Seker ve Sekerli Uriinlerde Mikrobiyolojik Bozulmalar, Sebzelerde Meydana Gelen Mikrobiyolojik
Bozulmalar
Laboratuvar Analiz sonuclarinin degerlendirilmesinde mikrobiyolojik kriterlerin kullaniimasi,
Ortam havasi, el, giysi ve ylizeylerde mikrobiyolojik analiz
6 Teorik Meyvelerde Meydana Gelen Bozulmalar, Kurutulmus Meyve ve Sebzelerin Mikrobiyolojisi
Laboratuvar Analiz sonuglarinin degerlendiriimesinde mikrobiyolojik kriterlerin kullaniimasi, Ortam havasi, el,
giysi ve yuzeylerde mikrobiyolojik analiz
7 Teorik Hayvansal Kaynakli Gidalarda Olugsan Mikrobiyolojik Bozulmalar
Laboratuvar Mikroorganizma identifikasyonunda biyokimyasal testler,

Mikrobiyolojide hizl test teknikleri
Ara Sinav (Vize) Ara Sinav
9 Teorik Siit ve Uriinlerinde Mikrobiyolojik Bozulmalar

Laboratuvar Mikroorganizma identifikasyonunda biyokimyasal testler,
Mikrobiyolojide hizl test teknikleri (davetli konusmaci)

10 Teorik Sit ve Uriinlerinde Mikrobiyolojik Bozulmalar
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10 Laboratuvar Sularda mikrobiyolojik analiz

11 Teorik Siit ve Urlinlerinde Isil islemin Kullanilmasi, Starter Kiiltiirler, Starter Bakteriyofajlar
Laboratuvar Sularda mikrobiyolojik analiz
12 Teorik Konserve Gidalarin Bozulma Sebepleri
Laboratuvar Proje calismasi (Mikrobiyal kinetik -D ve z degerlerinin belirlenmesi)
13 Teorik Konservelerde Mikrobiyolojik Bozulma Tipleri
Laboratuvar Proje calismasi (Mikrobiyal kinetik -D ve z degerlerinin belirlenmesi)
14 Teorik Gida Zehirlenmeleri, Mikrobiyal Gida Zehirlenmeleri
15 Dénem Spnu Sinavi Final Sinavi
(Final)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Stresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 13 1 2 39
Laboratuvar 13 1 2 39
Ara Sinav 1 10 1 11
Dénem Sonu Sinavi 1 10 1 11
Toplam Is Yiiki (Saat) 100
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilar
1 Gida maddelerine bulasan baslica mikroorganizma kaynaklarini agiklar.
2 Mikroorganizmalarin gidalarda olusturduklari kimyasal degisiklikleri bilir.

Tahil ve Urlnleri, seker ve sekerli Grlinler, meyve ve sebze gibi bitkisel kaynakli gidalarda olugan mikrobiyolojik bozulmalari
bilir ve nedenlerini aciklar.

Et ve drlnleri, sut ve sut Urtnleri gibi hayvansal gidalarda olusan mikrobiyolojik bozulmalari bilir ve nedenlerini aciklar.
St ve Urlnlerinde 1s1l islem uygulamalarini bilir.

Starter kiltur kavramini bilir ve gidaya yonelik uygulamalarda starter kdlturleri kullanir.

Konserve Urtnlerinin bozulma nedenlerini bilir ve yorumlar.
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Gida zehirlenmelerinin nedenlerini bilir ve korunma yollarini aciklar.

Program Ciktilari (Beslenme ve Diyetetik Programi)
Beslenme ve diyetetik alanindaki temel bilgi ve kanita dayali glincel gelismeleri arastirma, uygulama, dogruluk, guvenilirlik ve

1 gecerliligini degerlendirme bilgisine sahiptir.

2 Bireylerin enerji ve besin dgesi gereksinimlerini bilimsel yontemlerle saptama, yeterli ve dengeli beslenme kurallari
dogrultusunda bireye 6zgu beslenme plan ve programini gelistirebilme bilgisine sahiptir

3 Toplumun beslenme durumunun saptanmasina yonelik yontemleri kullanarak, sagligin korunmasi, iyilestiriimesi ve
gelistiriimesi icin besin ve beslenme plan ve politikasi gelistirebilme bilgisine sahiptir.

4 Hasta bireylerin beslenme durumlarini degerlendirme ve klinik bulgularina dayal olarak beslenme agisindan yorumlayabilme
ve hastaya 6zgu tibbi beslenme tedavileri gelistirebilme bilgisine sahiptir

5 Uretim tiiketim zincirinde birey ve toplumun besin kalitesine etki eden etmenleri degerlendirebilme ve besin giivenligi,

glvencesine yonelik standartlar ve yasal dizenlemeleri uygulayabilme bilgisine sahiptir.

Beslenme ve Diyetetik alaniyla ilgili temel bilgileri derinlemesine diistinip uygulamaya gecgirmek, 6zellikle problem ¢ézme ve
6  karar verme becerisine sahip olmak, arastirma projesi olusturabilmek, bilgi toplama ve rapor hazirlama sirecinde giincel
teknolojileri, bilgisayar ve bilgi islem becerilerini kullanir.

Beslenme ve Diyetetik alaninda edindigi giincel bilgi ve becerileri kullanarak bireyin, toplumun ve hastanin beslenme
7  durumunu saptar, degerlendirir, yorumlar, ¢dzim yollari Uretir, tibbi beslenme tedavisi uygular, saglik ve sosyal alanlarda
ulusal ve uluslararasi tim paydaslarla ekip galismasi yapar, etik kurallara gore hareket eder.

Hedef grubun enerji ve besin 6gesi gereksinimlerini géz 6niinde tutarak, beslenme ve diyetetik agisindan degerlendirerek,
8 toplu beslenme yapilan kurumlarda meni planlamasi yapar ve yiyeceklerin satin alinmasindan servisine kadar tim
asamalarda besin guivenligine dikkat ederek, uygun hizmet sunumunu teknolojik gelismelerden de faydalanarak saglar.

Bireyi ve toplumu guvenli ve saglikli yiyecekler secmeye tesvik edecek stratejiler gelistirir, uygular, ilgili egitim materyallerini
hazirlar ve glinceller.

Uriin gelistirme, besin analizi ve kalitesini etkileyen etmenlere yonelik laboratuvar uygulamalari yapar, yorumlar ve yasal

10 diizenlemelere gore degerlendirir.

Tdm yasam déngusu boyunca bireylerin ve toplumun saglikli beslenme bilincinin olusturulmasi ve bilgi dizeyinin arttirilmasina

11 yonelik arastirma, proje ve programlari planlar, yonetir, degerlendirir, izler, raporlar ve ekip galismalarina liderlik eder, ulusal
ve uluslararasi besin ve beslenme plan ve politikalarinin olusturulmasina destek verir.
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Gorevini mesleki sorumluluk ve etik degerler cercevesinde gergeklestirir, yasam boyu 6grenmenin dnemini benimseyerek
12  bilim, teknoloji ve saglik konusundaki gelismeleri takip ederek kendini strekli gelistirir, diyetisyenlik mesleginin ilerlemesini ve
gelismesini saglar.

Beslenme ve Diyetetik alaninda bireysel ve/veya ekip ¢alismalarindaki uygulamalarin dogrulugunu géstermek icin bilgilerini
13 kullanir, gerekgeler ve kanitlar sunarak distince ve gorislerini s6zli ve yazil olarak agik bir sekilde ifade eder ve tim
paydaslarla etik ilkeler dogrultusunda etkili iletisim kurar.

Farkh yas gruplarindaki hasta bireylerin sosyokiiltiirel ve ekonomik yapisini, beslenme aliskanliklarini dikkate alarak
14 interdisipliner yaklasim igerisinde bireye uygun tibbi beslenme tedavisini planlar, uygular, izler ve degerlendirir. Klinik
arastirmalara katilir.

Program ve Ogrenme Giktilar iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
Oc1 Oc2 Oc3 Oc4 Oc5 Oce Oc7 Ocs

PC1 3 4 3 2 3 4 3 2
PC2 3 3 3 2 3 3 3 2
PC3 2 3 2 3 2 3 2 3
PC4 2 2 2 2 3 2 2 3
PC5 3 1 4 4 2 1 4 2
PC6 4 2 2 2 2 4 2 4
PC7 2 4 2 3 4 2 3 2
PC8 3 2 2 3 2 3 2 3
PC9 2 3 1 2 3 3 4 2
PC10 4 2 3 4 2 2 2 4
PC11 2 4 2 2 4 4 3 2
PC12 3 2 3 3 2 2 2 2
PC13 2 3 3 2 3 2 4 3
PC14 4 2 2 4 2 4 5 2
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