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Dersin Adi Pasta Yapimi ve Sisleme

Ders Kodu BDB113 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 4 is Yikii 100 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Bu derste 6grenciler tatli yapimin temel ézelliklerini, ¢esitli hamurlari ve kremalari 6grenecekler,

diinyadan ve llkemizden farkli malzemeleri ve teknikleri uygulayacaklardir.

Ozet icerigi Tath yapiminin temel teknikleri, pastacilik ylizdelerinin hesaplanmasi, pastacilikta kullanilan 6lglim
sistemleri ve kullanilan temel malzemeleri ve gesitlerini tanimak, temel kurabiye, tart, kis, pate su
hamurlari ve kremalar ile soslarin yapimi ve kullanim alanlarini 6grenmek. Temel sicak ve soguk tatllar
ve tabaklama ve sunum tekniklerini uygulamal olarak 6grenmek.

Staj Durum Yok
Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Bireysel Calisma, Problem Cézme
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

Tirkan C. (2010). Uygulamali Asgilik Egitimi Alanlar igin Agcilik. Cemalturkan Yayinlari, Bolu. The Professional Pastry Chef:
Fundamentals of Baking and Pastry, 4th Edition

1
Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Temel Tart ve Kurabiye Hamurlari / Pastacilikta Ekipmanlar ve Ozellikleri - Pate sucree - Pate
brisee - Pate sablee

2 Teorik Temel Su hamuru ve Su Hamuru ile Yapilan Tatlilar - Pate choux - Creme patissier - Chocolate
sauce

3 Teorik Temel Kek Hamurlari - Sufle - Stinger kek - Daquiese - Angel Cake

4 Teorik Yag ile Katlanan Hamurlarin Yapimi -1- - Pate Feuillettees - Milfdy - Kruasan

5 Teorik Yag ile Katlanan Hamurlarin Yapimi -2- - Viennoisere / Palmier / Tarte Tatin

6 Teorik Tath Mayali Hamurlarin Yapimi - Brioche - Bagel - Cinnamon buns

7 Teorik Mini Tatlilarin Yapimi - Opera cake - Financier - Medallion - Macaron

8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav

9 Teorik Meyve Tatlilar - Parfait - Dondurma - Mousselar - Bavarois

10 Teorik Cikolata Yapimi - Truf - Dolgulu Cikolata

11 Teorik Seker ve Karameller

12 Teorik Porsiyon Pastalar ve Tabak Dekorasyonu

13 Teorik Pasta Kremalari ve Pasta Susleme

14 Teorik Dugln Pastalar Pigirme.

15 Donem(ﬁicr)]rz;lj)Slnaw Final Sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Siresi Toplam s Yiiki
Kuramsal Ders 13 4 2 78

Ara Sinav 1 10 1 11
s | |

‘r':l Aydin Adnan Menderes Universitesi E-Universite Otomasyonu (izerinden alinmistir. Rapor tarihi: 29.03.2024 1/2



Doénem Sonu Sinavi 1 10 1 11

Toplam Is Yiiki (Saat) 100
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1

a ~ 0N

Bir tatlinin temel malzemelerini anlar ve etkili sekilde kullanir
Bir tatliy1 etkili bir sekilde sunar

Tath soslari ve tatli suslemelerini bilir

Olciilendirme, karistirma ve pasta dekorasyonunu bilir
Kurabiye, muffin ve pasta hamuru hazirlanigini bilir

Program Ciktilan (Cocuk Gelisimi Programi)

1

10

11

12
13

Cocuk gelisimi alanindaki temel ve guincellenmis kuramsal ve uygulama icin egitim ve 6gretim araglari ve kaynaklari kullanarak
sahip oldugu bilgilerin glvenirligi ve gegerligini kargilastirmali olarak degerlendirir ve yorumlar.

Cocuk gelisimi alaninda edindigi kuramsal ve uygulamali bilgiler dogrultusunda, farkli yéntem ve araclarla tipik ve atipik gelisim
gosteren cocuklari gelisimsel degerlendirme, destek programlari hazirlama, aile danismanligi yapma ve toplumu bilgilendirme
becerisine sahiptir.

0-18 yas grubu cocuklara yénelik 6zbakim, fiziksel-motor, bilissel-dil, sosyal-duygusal gelisim alanlarinda kazandigi bilgileri,
meslek alaniyla ilgili birimlerde, gocuk, aile ve topluma yonelik olarak, gelisimsel ve editimsel tanilama yapmak Gzere kullanir.

Cocuklarinin ve ailelerinin saglik, gelisim, egitim ve sosyal hizmet konularinda tlkedeki sorunlari analiz eder ve bu sorunlara
iliskin kanit temelli bilgilerini kullanarak uygun ¢ézimler ve 6zgun fikirler Uretir.

Cocuk gelisimi alaninda sahip oldugu temel bilgileri kullanarak bireysel ve grup olarak bagimsiz ¢alismalar Uretir.

Toplumsal sorumluluk bilinciyle yasadigi sosyal ¢evre icin arastirma, mesleki proje ve etkinlikler planlar, uygular ve sireci
izleyip degerlendirir.

Bilim etigine uygun hareket eder ve ¢ocuklar Uzerinde yapilacak deneysel arastirmalar konusunda ¢ocugun ve ailenin
psikolojik durumlarini gozetir.

Dig gorinis tutum ve davraniglariyla topluma 6rnek olarak, demokrasi, insan haklari, toplumsal, bilimsel ve mesleki etik
degerlere, ilgili yasa, yonetmelik ve mevzuata uygun davranir.

Kalite yonetimi ve siiregleri, bebek, cocuk ve aileleri de kapsayacak sekilde birey, ¢cevre koruma ve is glivenligi konularinda
yeterli bilince sahiptir, bu slireglere uygun davranir ve katilir.

Mesleki alanda edindigi bilgileri farkh disiplinlerden gelen bilgilerle bitinlestirebilir, ekip ¢calismasina katilarak multidisipliner,
interdisipliner ve transdisipliner calismalarda sorumluluk alir ve gérevini etkin bir sekilde yerine getirir.

Yasam boyunca arastirma ve 6grenme bilinci ve bilgilerini stirekli glincel tutabilme aliskanhgi gelistirerek gelisim ve egitimle
ilgili 0-18 yas grubu cocuk ve genglere yonelik tim kavramlari bilir ve bu konuda yapilan ¢aligmalari elestirel bir yaklagimla
takip eder.

Alaninin gerektirdigi bilgisayar yazilimi ile birlikte bilisim ve iletisim teknolojilerini kullanma.
En az bir yabanci dili kullanarak alanindaki degisme ve gelismeleri izleme.

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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