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Su Uriinleri Hijyen ve Teknolojisi
VBH554 Ders Duzeyi Yuksek Lisans
is Yikii 125 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0

Su drlnleri muayenesini yapabilmek, taze veya bozulmus Urinler ve Urinlerden kaynaklanan zehirlenme
hakkinda bilgi vermek.

Balik muayene metotlari, su trtinleri isleme teknolojileri, bunlardan kaynaklanan gida infeksiyon ve
intoksikasyonlari

Yok
Anlatim (Takrir), Deney, Gésterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma, Problem C6zme

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arac

Ara Sinav (Vize)
Dénem Sonu Sinavi (Final)

Adet Oran (%)
1 40
1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

1 Erol |, Gida Hijyeni ve mikrobiyolojisi, 2007.

2  Turker., Hayvansal gidalarda kalite kontroll, 1997.

Hafta
1

10

Haftalara Gore Ders Konulari

Teorik

Uygulama
Teorik

Uygulama
Teorik

Uygulama
Teorik

Uygulama
Teorik

Uygulama
Teorik

Uygulama
Teorik
Uygulama

Giris

Giris
Su drlnlerinin kimyasal ve mikrobiyolojik kalitesi

Su Urlnlerinin analizlerinin yapilacagi laboratuarda kullanilacak alet ve cihazlarin tanitimi
Olim sonrasi baliktaki degisimler

Analizlerde kullanilacak kimyasallarin hazirlanmasi
Sogukta ve donmus muhafaza

Su uUrtinlerinde yag tayini
Sogutulmus baliktaki kalite degisimleri

Su Urunlerinde yag tayini
Taze balik — bayat balik ayrimi

Su Urunlerinde rutubet, kil ve pH tayini
Kabuklu deniz hayvanlarindan kaynaklanan intoksikasyonlar 1: Paralitik ve diaretik tip zehirlenme
Su urlnlerinden kaynaklanabilen bakteriyel hastaliklardan 1: Vibrio’larin tayini

Ara Sinav (Vize) Ara sinav

Teorik Kabuklu deniz hayvanlarindan kaynaklanan intoksikasyonlar 2: Norotoksik ve amnesik tip
zehirlenme
Uygulama Su Urinlerinden kaynaklanabilen bakteriyel hastaliklardan 2: Clostridium perfringens tayini
Teorik Balik zehirlenmeleri (Ciguatera, skombroid, Fugu)
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Uygulama Su urunlerinden kaynaklanabilen bakteriyel hastaliklardan 3: Aeromonas hydrophila tayini

Teorik Korunma ve kontrol
Uygulama Bir kiltir balik¢ihg giftligini ziyaret
Teorik Su drlnleri igletmelerinde temizlik ve sanitasyon
Uygulama isletmeden alinan sivap numunelerinin analizleri
Teorik Su urunleri igletmelerinde soguk hava depolari ile personel hijyeni
Uygulama Soguk hava depolarindan ve personelden alinan érneklerin mikrobiyolojik analizleri
Teorik Kultur bahkgihdinda yem ve yemin tagimasi gereken 6zellikler
Uygulama Yemin analizi
Teorik Tartisma
Uygulama Tartisma — analiz sonuglarinin degerlendiriimesi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki

Kuramsal Ders 14 0 2 28

Uygulamali Ders 14 0 2 28

Okuma 14 0 2 28

Ara Sinav 1 15 1 16

Dénem Sonu Sinavi 1 24 1 25
Toplam ls Yiikii (Saat) 125

Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 5

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1

o U1~ wWwN

Su Urinlerinin kalitesini belirleyebilmek

Su urinlerinde muhafazanin yeri ve 6nemini belirtmek, su Grlinlerindeki degisimler
Su Uriinlerinden kaynaklanan riskleri belirtmek, korunma énlemlerinin belirlenmesi
Su Urlnlerinin laboratuar analizlerinin yapabilmek

Su urinlerinin kimyasal ve mikrobiyolojik kalitesini belirlemek

Su urinleri igletmelerinde ve personelde hijyen

Program Ciktilan (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolgjisi Yliksek Lisans Programi)

1 Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili uzmanlik diizeyinde gelistirilmis bilgilere sahip olur (Bilgi)

2 Basta halk saghgi olmak izere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iligkili disiplinler arasi etkilesimi kavrayarak tanimlar (Bilgi)

3 Gida Hijyeni ve Teknolojisi alaninda edinmis oldugdu bilgileri kullanarak, uzmanlik gerektiren sorunlara ¢dézim 6nerileri getirir
(Beceri)

4 Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkli disiplinlerdeki bilgiler ile butlinlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve
¢6zUm onerileri olusturur (Beceri)

5 Gida Hijyeni ve Teknolojisi yuksek lisans programinin kendisine sagladidi yetki ve sorumluluklarin bilincinde olarak
uzmanli§ini uygulama yetkinliginde olur (Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi)

6 Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili yontemleri kavrar (Ogrenme Yetkinligi).

7 Yiiksek lisans egitimi sirasinda kazandidi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak galigmalarda
yeni bilgileri ve bilgi kaynaklar belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

8 Mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyall iligkilerde ihtiyag duyulabilecek teknolojik araglari kullanir (iletisim ve Sosyal
Yetkinlik).

9 Alaniile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yonelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).

10 Gida hijyeni ve kontroli, et muayenesi ve teknolgijisi, sit kalitesi ve givenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saghgi, su hijyeni
ve su uUrlnleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Uretimi ve kontroll ile domuz eti kalitesi konularinda bilgi sahibi olur (Bilgi).

11 Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).
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Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekiler diizeyde tani yontemleri hakkinda uzmanlik dizeyinde
bilgi sahibi olur (Bilgi).

Hayvansal kaynakli gida urinlerinin kalite 6zellikleri ve organoleptik muayeneler konusunda uzmanlik duzeyinde bilgi sahibi
olur (Bilgi).
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Program ve Ogrenme Giktilari iliskisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
OC1 0G2 OC3 0c4 Oc¢5 OCe
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PC7 4 3 4

PC8 4

PC9 5 5
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