AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Su Uriinleri Endistrisinde HACCP

Ders Kodu VBH557 Ders Duzeyi Yuksek Lisans

AKTS Kredi 3 is Yikii 75 (Saat) Teori 1 Uygulama 2 Laboratuvar
Dersin Amaci Su Urdnleri isletmelerinde HACCP’in belirlenmesi.

Ozet Igerigi Su urinleri igletmelerinde HACCP’in uygulanmasi, bu isletmelerde HACCP prensipleri.

Staj Durum Yok

Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Deney, Gosterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma, Problem C6zme

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Ddnem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Celik., Taze balikta kalite ve kalite degisimleri, 2007.
2 Bulduk., Gida teknolojisi, 2007.
3 Can MF., Balik stoklarinin degerlendiriimesi, 2010.
4  Turker., Hayvansal gidalarda kalite kontrol(i, 1997.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Tehlikelerin tanimlanmasi ve kontroli, kontrol dnlemlerinin belirlenmesi
Uygulama Alabalik igletmesini ziyaret
2 Teorik Ham madde ve urln ile Grinin amaglanan kullaniminin tanimlanmasi
Uygulama Ham madde ile Grtiinin mikrobiyolojik analizleri
3 Teorik Akis semalari ve plan gizimleri
Uygulama Alabalik igletmesine ait Urtine ydnelik tehlikelerin ortaya konulmasi
4 Teorik Su drinleri igletmesinde HACCP c¢alismasi ve planlanmasi
Uygulama KKN noktalarinin ve diizeltici faaliyetlerin ortaya konmasi
5 Teorik Kritik kontrol noktalari (KKN)
Uygulama Taze balik isleme akim semasinin olusturulmasi ve bu diagramda KKN
6 Teorik KKN igin kritik sinirlar, izieme sistemleri ve duzeltici faaliyetler
Uygulama Dondurulmus fileto Uretim akis semasi ve bu diagramda KKN
7 Teorik Su drdnleri isletmesinde HACCP sisteminin igleyisi, sisteme iligkin kayitlar
Uygulama Su drlnleri igletme tesisinin hijyenik dizayni ve uygulamalari
Ara Sinav (Vize) Ara sinav
9 Teorik Uygun olmayan uriinin kontrold, bildirme ve geri cagirma
Uygulama Hijyen kontrol programin olusturulmasi
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10 Teorik Olgme donanimi ve yéntemlerinin kontroli

Uygulama Uretimde uygulanacak kurallarin belirlenmesi
11 Teorik HACCP yo6netim sisteminin surekliliginin saglanmasi

Uygulama Taze baligin teknede ve kiyida muayenesi
12 Teorik HACCP yo6netim sisteminin dogrulanmasi

Uygulama Kultar balkgihdinda kullanilan ham maddelerin (yemlerin) mikrobiyolojik analizleri
13 Teorik Good Manufacture Practise (GMP)

Uygulama Taze baligin dondurarak muhafazasinda akis semasinin olusturulmasi ve KKN
14 Teorik GMP 6nlemlerinin belirlenmesi ve yazili hale getiriimesi

Uygulama Uriinlin transport ve sevkiyatl esnasinda KKN
15 Teorik Tartisma

Uygulama Tartisma

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Slresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 0 1 14
Uygulamali Ders 14 0 2 28
Okuma 14 0 1 14
Ara Sinav 1 5 2 7
Donem Sonu Sinavi 1 10 2 12
Toplam Is Yiikii (Saat) 75
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Su urunlerinden halk sagligini tehdit eden risklerin belirlenmesi ve bunlarin éniine gegilmesi
Su Urunleri dretiminde ayrintili bir HACCP programinin ortaya konulabilmesi
Su Urunleri igletmesinde Urine yénelik akis semalarinin ortaya konulmasi ve KKN’larinin belirlenmesi
Duzeltici faaliyetlerin olusturulabilmesi
Iyi Gretim uygulamalarinin gergeklestiriimesi

o O~ WN

Tehlikenin tanimlanmasi ve tehlikelere kargi HACCP sisteminin devamliliginin saglanmasi

Program Ciktilan (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolojisi Yiiksek Lisans Programi)

1 Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili uzmanlik diizeyinde gelistirilmis bilgilere sahip olur (Bilgi)

2 Basta halk saghgi olmak lizere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iligkili disiplinler arasi etkilesimi kavrayarak tanimlar (Bilgi)
Gida Hijyeni ve Teknolojisi alaninda edinmis oldugdu bilgileri kullanarak, uzmanlik gerektiren sorunlara ¢dzim Onerileri getirir

3 (Beceri)

4 Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkli disiplinlerdeki bilgiler ile butlinlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve
¢6zum Onerileri olusturur (Beceri)

5 Gida Hijyeni ve Teknolgijisi yiiksek lisans programinin kendisine sagladigi yetki ve sorumluluklarin bilincinde olarak

uzmanhgini uygulama yetkinliginde olur (Bagimsiz Caligsabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi)
6 Bilimsel bilginin elde ediimesi ve sunulmasi ile ilgili ydntemleri kavrar (Ogrenme Yetkinligi).

Yiiksek lisans egitimi sirasinda kazandidi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak galigmalarda
yeni bilgileri ve bilgi kaynaklar belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

Mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyall iliskilerde ihtiyag duyulabilecek teknolojik araglari kullanir (iletisim ve Sosyal
Yetkinlik).

9  Alani ile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yénelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).

Gida hijyeni ve kontrolli, et muayenesi ve teknolojisi, siit kalitesi ve guivenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saglidi, su hijyeni
ve su Urinleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Gretimi ve kontroli ile domuz eti kalitesi konularinda bilgi sahibi olur (Bilgi).

11 Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

X
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Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekiler diizeyde tani yontemleri hakkinda uzmanlik dizeyinde
bilgi sahibi olur (Bilgi).

Hayvansal kaynakli gida urinlerinin kalite 6zellikleri ve organoleptik muayeneler konusunda uzmanlik duzeyinde bilgi sahibi
olur (Bilgi).

12

13

Program ve Ogrenme Giktilar iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
Oc1 Oc2 Oc3 Oc4 Oc5 Ocs

PC1 4 2 5

PC2 2 1 1 4 5 2

PC3 3 4 5

PC4 3 5 4

PC5 3 4 5 1 2

PC6 2 3 4

PC8 4 5 3 2

PC9 4 3 5

PC10 4 3

PC11 4 2 5

PC12 2 5 3 4

PC13 3 5 4
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