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Ders Kodu VBH501 Ders Duzeyi Yuksek Lisans

AKTS Kredi 6 is Yikii 152 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Bu dersin amaci, gidalarin bilesimi (protein, yag, karbonhidrat, mineraller, vitaminler) hakkinda bilgi

sahibi olmak, gidalarin bilesimindeki maddelerin olusturdugu reaksiyonlari 6grenmek, gidalarin kimyasal
analizlerini yapabilme yetenegi kazandirmak

Ozet icerigi Gidalarin bilesimi (protein, yagd, karbonhidrat, mineraller, vitaminler). Gidalarin bilegimindeki maddelerin
olusturdugu reaksiyonlar ile gidalarin kimyasal analizleri

Staj Durum Yok

Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Deney, Gosterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma, Problem C6zme

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Dr. Ogr. Uyesi Cemil SAHINER

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Ddnem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Altug, T. Gida Katki Maddeleri, Izmir, 2001.
M. DEMIRCI, Gida Kimyasi, 2010
Fennema, O.R. FoodChemistry, Third Edition, RevisedandExpanded, MarcelDekker, Inc., New York, 1996
James, C.S. Analytical chemistry of foods. An Aspen Publication, Gaithersburg, Maryland, 1999.
Belitz, H.D., Grosch, W. FoodChemistry. Berlin, 1999.
Tayar, M, Cibik, R. Gida Kimyasi, Bursa, 2011.
Biligli A. Gida Kimyasi, 2009.
Saldamli, i. Gida Kimyasi. Hacettepe Universitesi Yayinlari — Ankara, 1998.
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Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Suyun kimyasal ve fiziksel 6zellikleri, gidalarda bulunan su
Uygulama Su analizleri icin érnek alma ve suyun fiziksel analizleri
2 Teorik Karbonhidratlarin siniflandiriimasi ve ézellikleri
Uygulama Suyun kimyasal analizleri
3 Teorik Karbonhidratlarin gidalardaki fonksiyonlari
Uygulama Gidalarda su aktivitesi, kuru madde ve kil tayini
4 Teorik Proteinlerin siniflandiriimasi ve 6zellikleri
Uygulama Et ve et Urlinlerinde protein analizi
5 Teorik Proteinlerin gidalardaki fonksiyonlari
Uygulama Sut ve st Urunlerinde protein analizi
6 Teorik Enzimlerin siniflandiriimasi, 6zellikleri ve gidalardaki fonksiyonlari
Uygulama Sitte enzim deneyleri
7 Teorik Yaglarin siniflandiriimasi ve 6zellikleri
Uygulama Et ve et Urunlerinde yag analizi
Ara Sinav (Vize) Arasinav
9 Teorik Yaglarin gidalardaki fonksiyonlari
Uygulama Sit ve sit UGrtnlerinde yag analizi
10 Teorik Vitaminler
Uygulama Et ve et Urlinlerinde enerji hesaplanmasi
11 Teorik Mineraller
Uygulama Sut ve sit Urtnlerinde enerji hesaplanmasi
12 Teorik Dogal toksik maddeler ve kontaminantlar
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12 Uygulama Gidalarda pH ve asitlik tayini

13 Teorik Fenolik bilesikler

Uygulama Gidalarda tuz tayini
14 Teorik Gidalardaki dogal lezzet bilesenleri

Uygulama Sitte konservatif madde aranmasi, platform testleri
15 Teorik Gida katki maddeleri

Uygulama Genel tekrar ve eksik uygulamalarin tamamlanmasi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki

Kuramsal Ders 14 0 2 28

Uygulamali Ders 14 0 2 28

Odev 4 0 9 36

Okuma 14 0 2 28

Ara Sinav 1 10 1 11

Dénem Sonu Sinavi 1 20 1 21
Toplam ls Yiikii (Saat) 152

Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 6

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Ciktilar
1 Gidalar hakkinda genel bilgi sahibi olmak
Gidalarin bilegimini 6grenmek
Gidalarin bilesimindeki maddelerin olusturdugu reaksiyonlari 6grenmek
Kimya laboratuvarinin galigsma prensiplerini 6grenmek
Kimya laboratuvarinda bulunan cihaz ve malzemeleri 6grenmek
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Gidalarin kimyasal analizlerini yapabilmek

Program Ciktilan (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolgjisi Yliksek Lisans Programi)

1 Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili uzmanlik diizeyinde gelistirilmis bilgilere sahip olur (Bilgi)

2 Basta halk saghgi olmak izere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iligkili disiplinler arasi etkilesimi kavrayarak tanimlar (Bilgi)
Gida Hijyeni ve Teknolojisi alaninda edinmis oldugdu bilgileri kullanarak, uzmanlik gerektiren sorunlara ¢dézim 6nerileri getirir

3 (Beceri)

4 Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkli disiplinlerdeki bilgiler ile butlinlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve
¢6zUm onerileri olusturur (Beceri)

5 Gida Hijyeni ve Teknolojisi yuksek lisans programinin kendisine sagladidi yetki ve sorumluluklarin bilincinde olarak

uzmanli§ini uygulama yetkinliginde olur (Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi)
6 Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili yontemleri kavrar (Ogrenme Yetkinligi).

Yiiksek lisans egitimi sirasinda kazandidi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak galigmalarda
yeni bilgileri ve bilgi kaynaklari belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

Mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyal iliskilerde ihtiyag duyulabilecek teknolojik araglari kullanir (iletisim ve Sosyal
Yetkinlik).

9  Alaniile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yonelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).

Gida hijyeni ve kontroli, et muayenesi ve teknolgijisi, sit kalitesi ve givenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saghgi, su hijyeni
ve su Urlnleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Uretimi ve kontroli ile domuz eti kalitesi konularinda bilgi sahibi olur (Bilgi).

11 Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

10

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekiiler diizeyde tani yéntemleri hakkinda uzmanlik diizeyinde
bilgi sahibi olur (Bilgi).

Hayvansal kaynakli gida Urunlerinin kalite 6zellikleri ve organoleptik muayeneler konusunda uzmanlik dizeyinde bilgi sahibi
olur (Bilgi).

12
13
Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diisiik, 2:Duistik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

OCc1 OC2 OC3 Oc4s OC5 OC6
PC1 5 5 5 5 5 5

PC3 1 4 1 1 2
PC4 3 3 3 1 1 1
PC5 1 1 1 1 1 1

v [m]
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PC6
PC7
PC9
PC10
PC11
PC12
PC13

a A~ N P

1 1
2 2 1
4 4
5 5
5 5
4 5
5
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