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Dersin Adi Gida Isletmelerinde Hijyen ve Sanitasyon

Ders Kodu VBH544 Ders Duzeyi Yuksek Lisans

AKTS Kredi 4 is Yikii 100 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Gida endustrisinde kaliteli ve rantabl bir Grtin Gretimi icin gerekli olan etkin bir hijyen programinin

o6grenilmesi ve kullanilabilmesi

Ozet Igerigi Gida igletmelerinde kontaminasyon kaynaklari, mikroorganizmalar ve sanitasyon iligkisi, personel, su
hava hijyeni, temizlik ve dezenfeksiyon, deterjan ve dezenfektanlar, gida isletmelerinde hijyen ve
sanitasyon programlari

Staj Durum Yok
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Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik
2 Teorik
3 Teorik
4 Teorik
5 Teorik
6 Teorik
7 Teorik
8 Ara Sinav (Vize)
9 Teorik
10 Teorik
11 Teorik
12 Teorik
13 Teorik
14 Teorik
15 Teorik

Giris — Tanimlar ve genel kavramlar

Gida igletmelerinde kontaminasyon kaynaklari
Mikroorganizmalar ve sanitasyon iligkisi

Personel hijyeni

Su ve hava hijyeni

Temizlik ve deterjanlar

Dezenfeksiyon ve dezenfektanlar

Arasinav

Et isletmelerinde sanitasyon

St igletmelerinde sanitasyon

Zararh kontroli — Haserelerle miicadele

Gida isletmelerinden atik maddelerin uzaklastiriimasi
Gida igletmelerinde hijyen ve sanitasyon programlari
Gida hijyeni ile ilgili kalite ydnetim sistemleri

Genel tekrar ve eksik kalan konularin tamamlanmasi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik
Kuramsal Ders
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Okuma

Ara Sinav
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Adet On Hazirlk Etkinlik Suresi
14 0 2
5 0 3
5 0 3
1 15 1
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Siit isletmelerinde Sanitasyon (Temizlik ve Dezenfeksiyon), Metin, M., Oztiirk, G.F., Ege Universitesi Basimevi, Bornova,

Toplam Is Yiiki
28
15
15
16

1/2



Doénem Sonu Sinavi 1 25 1 26

Toplam Is Yiiki (Saat) 100
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1

o 0~ WN

Bina, personel, su, alet ve ekipman hijyeni 6grenilir

Temizlik iglemi her yénuyle 6grenilir

En sik kullanilan temizlik malzemeleri bilinir

Dezenfeksiyon islemi her yonuyle 6grenilir

En sik kullanilan dezenfektanlar bilinir

Etkin bir hijyen programinin é6grenilmesi ve uygulamaya konulabilmesi

Program Ciktilan (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolojisi Yiiksek Lisans Programi)

1
2

3

10
11
12

13

Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili uzmanlik dizeyinde gelistirilmis bilgilere sahip olur (Bilgi)
Basta halk sagligi olmak tzere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iligkili disiplinler arasi etkilesimi kavrayarak tanimlar (Bilgi)

Gida Hijyeni ve Teknolojisi alaninda edinmis oldugu bilgileri kullanarak, uzmanlik gerektiren sorunlara ¢ézim Onerileri getirir
(Beceri)

Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkli disiplinlerdeki bilgiler ile butlinlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve
¢6zim onerileri olusturur (Beceri)

Gida Hijyeni ve Teknolgjisi yiiksek lisans programinin kendisine sagladigi yetki ve sorumluluklarin bilincinde olarak
uzmanligini uygulama yetkinliginde olur (Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi)

Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili ydntemleri kavrar (Ogrenme Yetkinligi).

Yiiksek lisans egitimi sirasinda kazandidi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak galigmalarda
yeni bilgileri ve bilgi kaynaklar belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

Mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyal iligkilerde ihtiyag duyulabilecek teknolojik araglari kullanir (iletisim ve Sosyal
Yetkinlik).

Alani ile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yonelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).
Gida hijyeni ve kontrolli, et muayenesi ve teknolojisi, st kalitesi ve guvenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saglidi, su hijyeni

ve su uUrlnleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Uretimi ve kontroli ile domuz eti kalitesi konularinda bilgi sahibi olur (Bilgi).

Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekiiler diizeyde tani yontemleri hakkinda uzmanlik diizeyinde
bilgi sahibi olur (Bilgi).

Hayvansal kaynakli gida Urunlerinin kalite 6zellikleri ve organoleptik muayeneler konusunda uzmanlik diizeyinde bilgi sahibi
olur (Bilgi).

Program ve Ogrenme Ciktilan lligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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